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บทคัดยอ

 งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาและปรับใชภูมิปญญาของชาวตําบลนครชุม อําเภอเมือง จังหวัด

กําแพงเพชร ในการลางทําความสะอาดพืชผักและผลไมจากการสัมภาษณในกลุมตัวอยางที่เปนปราชญชาวบาน 

ผูประกอบการคาผักและผลไมสดในพื้นที่ศึกษาพบวา ชาวบานมีภูมิปญญาในการลางหลายวิธีไดแก สารละลาย

เกลือแกง สารสม ผงฟู นํ้าสมสายชู ดางทับทิม และนํ้าซาวขาว เมื่อนําภูมิปญญาดังกลาวมาทดลองใชลางผักคะนา

เพือ่ลดปรมิาณสารตกคาง    (เมโธมลิ) พบวา นํา้ยาลางผกัแตละชนดิมีประสทิธภิาพในการลดปรมิาณเมโธมลิทีแ่ตก

ตางกันอยางมีนยัสําคัญทางสถิต ิ(p<0.05) ซึง่สามารถลดปริมาณเมโธมิลไดในชวง 17.97 - 65.67 เปอรเซน็ต โดยการ

ลางผกัคะนาดวยสารละลายดางทบัทมิความเขมขน 0.01 เปอรเซน็ต สามารถลดปรมิาณเมโธมลิไดมากทีส่ดุคอื 65.67 

เปอรเซ็นต 

Abstract

 This research aimed to study and apply local wisdom of Nakornchum residents Ampermuaeng 

Kamphaeng Phet Province, for washing vegetables and fruits by interviewing the sampling group from local 

expert in those areas. It was found that washing entero methods from the intellect were salt, alum, baking powder, 

vinegar, potassium permanganate and water from soaking rice water. These washing methods were used to treat 

Chinese-kale for decreasing methomyl content. Each of washing solution was subsequently compared based on the 

effi cient reduction of methomyl content. Washing condition for Chinese-kale using 0.01% potassium permanganate 

showed the most reduction of methomyl content at 65.67%. This was found to be signifi cantly different (p<0.05) 

from other method. The reduction of methomyl content was in the range of 17.97-65.67%.  
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1. บทนํา

 ในอดีตการเกษตรของไทยเปนการผลิตเพ่ือ

บริโภคเองภายในครัวเรือน ผลผลิตที่ไดไมมากนักและ

เกิดผลกระทบตอส่ิงแวดลอมนอย ตางจากปจจุบัน

เนื่องจากโลกมีความเจริญกาวหนามากข้ึน เชนเดียวกับ

การเพ่ิมของจํานวนประชากร สงผลใหการทําการเกษตร

เปลีย่นแปลงไปจากเดิมมาเปนการเกษตรแผนใหมทีเ่รยีก

วา เกษตรเคมี โดยเกษตรกรหลายประเทศท่ัวโลกนิยมใช

สารเคมีจําพวกยาฆาแมลงในการปองกันการเขาทําลาย

ของแมลงและชวยเพ่ิมผลผลิต ทําใหผลตอบแทนสูง

ขึ้น แตผลของการทําการเกษตรแบบใหมนี้กอใหเกิด

ปญหาตางๆ ตามมาอยางมากมาย ไดแก ผลกระทบตอ

สิ่งแวดลอมและสุขภาพของผูบริโภค เชน การตกคาง

ของยาฆาแมลงในส่ิงแวดลอม รวมถึงในอาหารท่ีบรโิภค

ในแตละมื้อ (1-3) โดยเฉพาะเม่ือมีการปนเปอนในแหลง

นํ้าจะมีความคงตัวสูงมากตองใชเวลานานในการสลาย

ตัว (4) ปจจุบันเกษตรกรนิยมใชยาฆาแมลงกับผักและ

ผลไมโดยเฉพาะผักคะนาซึ่งเปนผักที่นิยมบริโภคและ

เปนท่ีตองการของตลาดมากในปจจุบัน (5) แตมักพบ

ปญหาในสวนของผลผลิตที่ไมแนนอนทําใหราคาตาม

ทองตลาดมีความแปรปรวน เกษตรกรจึงนยิมใชสารเคมี

ตางๆ เชน ปุยเคมี  ยาฆาแมลง และสารกําจัดวัชพืช โดย

เฉพาะยาฆาแมลงท่ีนิยมใชกันมากในปจจุบัน คือ เมโธ

มิล (methomyl) ซึ่งเปนยาฆาแมลงกลุมคารบาเมต (6) 

แตเกษตรกรบางรายท่ีขาดความเขาใจในการใชสารเคมี

ดงักลาว ทัง้ในเร่ืองของปริมาณท่ีใชและระยะเวลาในการ

เก็บเกี่ยวหลังจากการใชยาฆาแมลง ทําใหเกิดการตกคาง

ในผลผลติและสงผลตอสขุภาพของผูบรโิภคไดคอื ทาํให

ทองเสีย อาเจียน เหงื่อออก นํ้าลายไหล ตาพรา หายใจขัด 

ตวัสัน่ กลามเนือ้กระตกุ แขนขาเปนอัมพาตช่ัวคราว อาจ

ถงึขัน้เสยีชวีติได  โดยในป 2550 มปีริมาณการนําเขายาฆา

แมลงเมโธมิลอยูที่ 2,367,628  กิโลกรัม (7) เปนปริมาณ

ที่สูงมาก แสดงถึงความนิยมในการใชยาฆาแมลงชนิด

นี้ นอกจากน้ีศูนยสงเสริมและตรวจสอบการผลิตตาม

มาตรฐานความปลอดภัยทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏกําแพงเพชร รวม

กับสาธารณสุขอําเภอเมือง จังหวัดกําแพงเพชร ในการ

จัดการดานอาหารปลอดภัย การสุมตรวจสารพิษตกคาง

ในผักและผลไมที่มีจําหนายตามตลาดสดในเขตอําเภอ

เมือง จังหวัดกําแพงเพชร พบวา ผักที่มีการปนเปอนยา

ฆาแมลงมากทีส่ดุคอื ผกัคะนา (8)  ผูวจิยัจงึเลอืกผกัคะนา

มาใชในการทดลองในครั้งนี้

 จากปญหาเก่ียวกับสารตกคางดังกลาวและ

เมื่อพิจารณาถึงภูมิปญญาชาวบานท่ีสืบทอดกันมาเปน

เวลานานก็พบวา มีการใชสิ่งที่สามารถหาไดตามครัว

เรือน ไดแก นํ้าซาวขาว นํ้าเกลือ  สารสม ผงฟู เปนตน 

มาลางผักและผลไม แมวาสารละลายดังกลาวมีสวน

ชวยในการลดปริมาณสารตกคางได แตอาจยังขาดหลัก

การทางวิทยาศาสตรมาสนับสนุน ในประสิทธิภาพของ

สารละลายดงักลาว ดงันัน้งานวจิยันีจ้งึสนใจศกึษาวธิกีาร

ลดปริมาณสารตกคางในผักคะนา โดยการนําภูมิปญญา

ชาวบานท่ีมีอยูในทองถ่ินมาประยุกตใช ซึ่งผูที่สนใจ

สามารถนําไปปรับใชไดจริงในชีวิตประจําวัน 

2. วิธีการวิจัย

 2.1 เครื่องมือที่ใชในการวิจัย

  2.1.1 Multi meter รุน Seven Multi บริษัท 

Mettler Toledo, Switzerland ติดตั้งกับ pH electrodes 

(Inlab 409, Mettler Toledo) และ ORP electrodes (Inlab 

503, Mettler Toledo)

  2.1.2 Rotary evaporator รุน R-200/205 

บริษัท Buchi, Switzerland

  2.1.3 Homogenizer รุน D-500 บริษัท 

Wiggen hauser, Germany

  2.1.4 High Performance Liquid Chroma-

tography รุน series 200 บริษัท Perkin Elmer, USA

 2.2 วิธีการทดลอง

  2.2.1 การเตรยีมผกัคะนาสําหรบัการทดลอง

  ปลูกผักคะนาภายใตสภาวะควบคุมให

เหมือนกันทั้งแปลงไดแก การใหนํ้า ปริมาณแสงแดด 

เปนตน และมกีารให ยาฆาแมลง (ในทีน่ีค้อืเมโธมลิ) ความ

เขมขนตามท่ีบริษัทผูผลิตแนะนํา ซึ่งจะมีระดับความเขม
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ขนของเมโธมิล 600 ppm ทุก 7 วันจนผักคะนามีอายุได 

45 วัน แลวตัดเพื่อทําการทดลองหลังจากฉีดยาฆาแมลง

ครั้งสุดทายได 3 วัน

  2.2.2 การเตรียมน้ํายาลางผักชนิดตางๆ จาก

ภูมิปญญาชาวบาน

  จากการตรวจเอกสารและลงพื้นที่สํารวจ

ภมูปิญญาในการลางผกัและผลไมของชาวบานตาํบลนคร

ชุม อําเภอเมือง จังหวัดกําแพงเพชรพบวา ชาวบานไดใช

นํา้ปะปา สารละลายน้ําสมสายชูโดยใชสดัสวนนํา้สมสาย

ชูตอนํ้าคือ 1:10 คิดเปนความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต ดาง

ทับทิม 0.5 กรัมตอน้ํา 5 ลิตร คิดเปนความเขมขน 0.01 

เปอรเซ็นต ผงฟู 10 กรัมตอน้ํา 5 ลิตร คิดเปนความเขม

ขน 0.2 เปอรเซ็นต สารสม 5 กรัมตอน้ํา 5 ลิตร คิดเปน

ความเขมขน 0.1 เปอรเซ็นต เกลือแกง 20 กรัมตอน้ํา 5 

ลิตร คิดเปนความเขมขน 0.4 เปอรเซ็นต และนํ้าซาวขาว 

อตัราสวนขาวสารขาวตาแหงตอน้ําคือ 1:2 เปนนํา้ยาท่ีใช

ในการลางผักและผลไม

  2.2.3 การตรวจสอบประสิทธิภาพของนํ้า

ยาลางผักชนิดตางๆ จากภูมิปญญาชาวบาน

  นาํนํา้ยาลางผกัในขอ 2.2.2 มาใชในการลาง

ทาํความสะอาดผกัคะนาทีไ่ดจากขอ 2.2.1 โดยนาํผกัคะนา

มาแชในน้ํายาลางผักในอัตราสวนผักตอนํา้ยาลางผักเปน 

1:15 (นํ้าหนักตอปริมาตร) เปนเวลา 10 นาที จากน้ันลาง

ผานนํ้าไหลอีก 1 ครั้ง นาน 15 วินาที ที่อัตราการไหล 4 

ลิตรตอนาที โดยวิเคราะหปริมาณเมโธมิลในผักคะนา

ทั้งกอนและหลังการลางดวยเทคนิค High Performance 

Liquid Chromatography (HPLC) ประยุกตตามวิธี

การของ Ahmad และคณะ (9) และนํานํ้ายา  ลางผักมา

วิเคราะหคา pH,  conductivity,  Oxidation Reduction 

Potential (ORP) ของนํ้ายาลางผักดวยเครื่อง multi meter 

ทั้งกอนและหลงัการลางผัก

  2.2.4 การวางแผนการทดลอง

  วางแผนการทดลองแบบ Completely 

Randomized Design ทําการทดลอง 3 ซํ้า จากนั้นทําการ

วิเคราะห ANOVA ถามีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิตทิาํการเปรียบเทียบคาเฉล่ียโดยวิธ ีDuncan New,s 

Multiple Range Test (DMRT) ดวยโปรแกรมสําเร็จรูป 

SPSS เวอรชั่น 17.5

3. ผลการวิจัยและอภิปราย

 3.1 ประสิทธิภาพของนํ้ายาลางผักชนิดตางๆ 

ตอการลดลงของสารเมโธมิลในผักคะนา

 การปรับใชภูมิปญญาของชาวตําบลนครชุม 

อําเภอเมือง จังหวัดกําแพงเพชร ในการลางทําความ

สะอาดพืชผักและผลไม เพ่ือลดปริมาณเมโธมิล ในผัก

คะนา ดวยสารละลายน้ํายาลางผักจากภูมิปญญาชาว

บาน ซึ่งไดแก นํ้าประปา สารละลายนํ้าสมสายชูความ

เขมขน 0.5 เปอรเซ็นต ดางทับทิม 0.01 เปอรเซ็นต ผงฟู 

0.2 เปอรเซ็นต สารสม 0.1 เปอรเซ็นต เกลือแกง 0.4 

เปอรเซ็นต และนํ้าซาวขาว อัตราสวนขาวตอนํ้าคือ 1:2 

ไดผลการทดลองดังรูปที่ 1 
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รูปท่ี 1. ประสิทธิภาพของน้ํายาลางผักชนิดตางๆ ตอการลดลงของสารเมโธมิลในผักคะนา

 จากผลการทดลองพบวา นํ้ายาลางผักจาก

ภูมิปญญาชาวบานแตละชนิดมีประสิทธิภาพในการลด

ปริมาณเมโธมิลที่แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p<0.05) ซึ่งสามารถลดปริมาณเมโธมิลไดในชวง 17.97 

- 65.67 เปอรเซ็นต โดยการลางผักคะนาดวยสารละลาย

ดางทับทิมความเขมขน 0.01 เปอรเซ็นต มีประสิทธิภาพ

ในการลดปริมาณเมโธมิลในผักคะนาไดดีกวาน้ํายาลาง

ผักชนิดอื่น รองลงมาคือ ผงฟู นํ้าสมสายชู นํ้าเกลือ นํ้า

ซาวขาว สารสม และนํ้าประปา ตามลําดับ สาเหตุที่เปน

เชนนี้เพราะดางทับทิม (KMnO
4
) มีสมบัติเปนสารออก

ซิไดซที่ดี (10) จึงทําให เกิดปฏิกิริยารีดักชันกับเมโธมิล

ไดสูง และสงผลใหเมโธมิลเกิดการสลายตัวไดดีกวานํ้า

ยาลางผักชนิดอื่น ซึ่งสอดคลองกับ Klinhom และคณะ 

(11) ที่ศึกษาถึงประสิทธิภาพของสารละลายนํ้ายาลาง

ผักในการลดปริมาณเมโธมิลในผักคะนา พบวา การลาง

ผักคะนาดวยสารละลายดางทับทิมความเขมขน 0.001 

เปอรเซ็นต สามารถลดปริมาณเมโธมิลไดมากท่ีสุดคือ 

47.57 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ การลางดวยสารละลาย

ผงฟู เกลือแกง นํ้าสมสายชู และนํ้าประปา ตามลําดับ 

โดยสามารถลดปริมาณเมโธมิลไดในชวง 37.90 - 43.40 

เปอรเซ็นต ดังนั้นจึงนิยมใชดางทับทิมเปนยาฆาเชื้อโรค

และใชเปนสารทําความสะอาดโดยเฉพาะผักและผลไม 

(11-12) นอกจากนี ้ยงัสอดคลองกับงานวจิยัของ Soliman 

(13), Zhang และคณะ (14), Liang  (15) และ Radwan และ

คณะ (16) ทีไ่ดศกึษาถงึวธิกีารลดปรมิาณยาฆาแมลงชนดิ

ตางๆ โดยใชสารเคมีทีห่าไดตามครัวเรอืนไดแก เกลอืแกง 

ผงฟู นํ้าสมสายชู นํ้าประปา พบวา การใชสารละลาย

ดางทับทิมมีแนวโนมของประสิทธิภาพในการลดยาฆา

แมลงไดดีกวานํ้ายาลางผักชนิดอื่นเชน สารละลายผงฟู 

สารละลายนํ้าสมสายชู สารละลายเกลือและนํ้าประปา 

ตามลําดับ นอกจากน้ี สารเมโธมิลยังสลายตัวไดดีท่ี

สภาวะเปนดาง (17)  ดงันัน้จงึทาํใหการลางผกัคะนาดวย

สารละลายท่ีมสีมบัตเิปนดาง เชน ผงฟู มปีระสิทธภิาพใน

การลดปรมิาณเมโธมลิในผกัคะนาไดดกีวาสารละลายนํา้

สมสายชู นํ้าเกลือ นํ้าซาวขาว สารสม และนํ้าประปา ซึ่ง

มีสมบัติเปนกรดและเปนกลาง ตามลําดับ

 3.2  ผ ล ข อ ง ก า ร ล า ง ผั ก ค ะ น า ต อ ก า ร

เปลีย่นแปลงคา pH ของสารละลายน้ํายาลางผักชนดิตางๆ
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รูปท่ี 2.  ผลของการลางผักคะนาตอการเปล่ียนแปลงคา pH ของสารละลายนํ้ายาลางผักชนิดตางๆ

 ผลของน้ํายาลางผักจากภูมิปญญาชาวบาน

ไดแก การลางผักคะนาดวยนํ้าประปา นํ้าสมสายชู ดาง

ทับทิม ผงฟู สารสม เกลือแกง และนํ้าซาวขาว ที่มีตอ

การเปลี่ยนแปลงคา pH ของสารละลายน้ํายาลางผัก เมื่อ

ผานการลางดวยน้ํายาลางผักพบวา ชนิดของน้ํายาลางผัก

มีผลตอการเปลี่ยนแปลงคา pH ของสารละลายน้ํายาลาง

ผกัอยางมนียัสําคญัทางสถติ ิ(p<0.05) โดยสารละลายดาง

ทับทิมความเขมขน 0.01 เปอรเซ็นต มีการเปล่ียนแปลง

คา pH มากทีส่ดุ รองลงมาคอื ผงฟ ูนํา้สมสายช ูเกลือแกง 

นํา้ซาวขาว สารสมและนํา้ประปา ตามลาํดบั เนือ่งจากใน

กระบวนการลางผกัคะนาดางทบัทิมจะทาํการออกซไิดซ

เมโธมลิเปนอะซโิตไนไตรล (17-18) ทาํใหสารละลายเปน

ดางมากข้ึนและสงผลใหเกิดการเปล่ียนแปลงคา pH ให

สูงขึ้น สอดคลองกับการศึกษาผลของน้ํายาลางผักจาก

ภูมิปญญาชาวบานตอการลดลงของเมโธมิลในผักคะนา 

ซึ่งการลางผักคะนาดวยสารละลายดางทับทิมความเขม

ขน 0.01 เปอรเซ็นต มีประสิทธิภาพในการลดปริมาณ

เมโธมิลไดมากที่สุด 

 3.3  ผ ล ข อ ง ก า ร ล า ง ผั ก ค ะ น า ต อ ก า ร

เปล่ียนแปลงคา conductivity ของสารละลายน้ํายาลาง

ผักชนิดตางๆ

 การศึกษาการเปลี่ยนแปลงคา conductivity 

ของสารละลายน้ํายาลางผักพบวา นํ้ายาลางผักมีการ

เปล่ียนแปลงคา conductivity แตกตางกันอยางมีนยัสาํคญั

ทางสถิต ิ(p<0.05) โดยสารละลายดางทับทมิความเขมขน 

0.01 เปอรเซ็นต มผีลตอการเปล่ียนแปลงคา conductivity 

มากท่ีสุด รองลงมาคือ สารละลายผงฟู นํ้าสมสายชู 

เกลือแกง นํ้าซาวขาว สารสมและน้ําประปา ตามลําดับ 

(รูปที่ 3) เนื่องจากดางทับทิมมีสมบัติเปนสารออกซิไดซ

ที่แรง (10) ทําใหดางทับทิมออกซิไดซ เมโธมิลไปเปนอะ

ซโิตไนไตรล (17-18) ซึง่อะซิโตไนไตรลเปนตวัทาํละลาย

อนิทรยีชนดิหนึง่ทีม่คีวามมขีัว้คอนขางต่ําจงึทาํใหความ

มขีัว้ของสารละลายน้ํายาลางผกัลดลงเม่ือผานการลาง สง

ผลใหการเปลี่ยนแปลงของคา conductivity สูงกวานํ้ายา

ลางผักชนิดอื่น สอดคลองกับการศึกษาผลของนํ้ายาลาง

ผักจากภูมิปญญาชาวบานตอการลดลงของเมโธมิลใน

ผักคะนา ซึ่งการลางผักคะนาดวยสารละลายดางทับทิม
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ความเขมขน 0.01 เปอรเซ็นต มีประสิทธิภาพในการลด

ปริมาณเมโธมิลไดดีที่สุด นอกจากน้ีการเปล่ียนแปลงคา

conductivity ของสารละลายระหวางนํ้าสมสายชูกับ

นํ้าเกลือและสารสมกับนํ้าซาวขาวมีการเปลี่ยนแปลง

คา conductivity ที่ใกลเคียงกัน และสอดคลองกับการ

ศึกษาผลของน้ํายาลางผักจากภูมิปญญาชาวบานตอการ

ลดลงของปริมาณเมโธมิลในผักคะนา ซึ่งประสิทธิภาพ

ในการลดปริมาณเมโธมิลในผักคะนาของสารละลายระ

หวางน้ําสมสายชูกับน้ําเกลือและสารสมกับน้ําซาวขาว

มีประสิทธิภาพที่ใกลเคียงกัน

รูปท่ี 3.  ผลของการลางผักคะนาตอการเปล่ียนแปลงคา conductivity ของสารละลายนํ้ายาลางผักชนิดตางๆ

 3.4  ผ ล ข อ ง ก า ร ล า ง ผั ก ค ะ น า ต อ ก า ร

เปลี่ยนแปลงคา Oxidation Reduction Potential (ORP) 

ของสารละลายน้ํายาลางผักชนิดตางๆ

 การศึกษาผลของน้ํายาลางผักจากภูมิปญญา

ชาวบานตําบลนครชุม อําเภอเมือง จังหวัดกําแพงเพชร 

ตอการเปลี่ยนแปลงคา ORP ไดผลการทดลองดังรูปที่ 4 

รูปท่ี 4.  ผลของการลางผักคะนาตอการเปล่ียนแปลงคา ORP ของสารละลายนํ้ายาลางผักชนิดตางๆ
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รูปที่ 4 แสดงชนิดของนํ้ายาลางผักจากภูมิปญญาชาว

บานที่มีตอการเปลี่ยนแปลงคา ORP จากผลการทดลอง

พบวา ชนิดของนํ้ายาลางผักมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคา 

ORP ของนํ้ายาลางผัก โดยสารละลายดางทับทิมความ

เขมขน 0.01 เปอรเซน็ต มผีลตอการเปลีย่นแปลงคา ORP 

มากท่ีสุด รองลงมาคือ ผงฟู นํ้าสมสายชู เกลือแกง นํ้า

ซาวขาว สารสมและนํ้าประปา ตามลําดับ โดยปกติคา 

ORP เปนคาท่ีเก่ียวของกบัปฏกิริยิารดีอกซหรอืปฏกิริยิา

ออกซิเดชันรีดักชัน ซึ่งเปนการวัดความตางศักยไฟฟา

ที่เกิดจากการถายเทอิเล็กตรอนโดยคา ORP เปนไดทั้ง

บวกและลบ ถาเปนบวกจะมีสมบัติเปนตัวออกซิไดซ

ถาเปนลบจะมีสมบัติเปนตัวรีดิวซ (19) แตดางทับทิมมี

สมบตัเิปนสารออกซิไดซทีด่ ี(10) จงึทาํใหดางทบัทมิเกดิ

ปฏิกริิยา รีดักชั่นกับเมโธมิล ไดดีกวาสารชนิดอ่ืน โดยใน

กระบวนการลางผักคะนา ดางทับทมิไดทาํการออกซิไดซ

เมโธมลิกลายเปนอะซโิตรไนไตรล (17) สงผลใหหลงัจาก

เกดิปฏกิริยิารดีกัชนัคาศกัยไฟฟาเกดิการเปลีย่นแปลงให

ตํ่าลงและมีการเปล่ียนแปลงมากกวาสารละลายชนิดอื่น 

สงผลตอการเปลีย่นแปลงคา ORP ในทีส่ดุ ซึง่สอดคลอง

กับรูปท่ี 1 ที่สารละลายดางทับทิมความเขมขน 0.01 

เปอรเซ็นต แสดงการลดลงของปริมาณเมโธมิลสูงที่สุด 

4. สรุป

 จากผลการทดลองพบวา นํ้ายาลางผักจาก

ภูมิปญญาชาวบานแตละชนิดมีประสิทธิภาพในการ

ลดปริมาณเมโธมิล ที่แตกตางกัน โดยการลางผักคะนา

ดวยสารละลายดางทับทิมความเขมขน 0.01 เปอรเซ็นต 

มีประสิทธิภาพในการลดปริมาณเมโธมิลในผักคะนา

สูงท่ีสุด (65.67 เปอรเซ็นต) รองลงมาคือ ผงฟู (54.09 

เปอรเซ็นต) นํ้าสมสายชู (46.43 เปอรเซ็นต) นํ้าเกลือ 

(35.24 เปอรเซน็ต) นํา้ซาวขาว (27.54 เปอรเซ็นต) สารสม 

(24.37 เปอรเซ็นต) และน้ําประปา (17.97 เปอรเซ็นต) 

ตามลําดับ

 นอกจากน้ียังพบวา การเปล่ียนแปลงคา pH  

ORP และ conductivity มคีวามสอดคลองกับการสลายตัว

ของเมโธมลิในผกัคะนา คอื คา pH  ORP และ conductivity 

ของน้ํายาลางผักมีการเปล่ียนแปลงมาก สัมพันธกับการ

สลายตัวของสารเมโธมิลดวยเชนกัน

5. กิตติกรรมประกาศ

 คณะผูทําการวิจัยขอขอบคุณมหาวิทยาลัย

ราชภัฏกําแพงเพชรที่สนับสนุนทุนในการวิจัยครั้ง

นี้ รวมไปถึงศูนยสงเสริมและตรวจสอบการผลิตตาม

มาตรฐานความปลอดภัยทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัย  ราชภัฏกําแพงเพชร ที่ชวย

อํานวยความสะดวกในเรื่องเครื่องมือและวัสดุอุปกรณ

สําหรับการทดลอง 
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