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Research Notes
 

ความเปนมา
ประเทศไทยของเราเปนประเทศที่มีความอุดม

สมบูรณทางดานทรัพยากรการเกษตรอยางมากมาย
ประชากรสวนใหญในประเทศจึงประกอบอาชีพ
เกษตรกรรม ดงันัน้สนิคาหรอืผลผลติทีส่งออกหลกัของ
ประเทศไทยคือสินคาทางการเกษตร ปญหาที่เกิดขึ้น
มาชานานคอืสนิคาทางการเกษตรทีผ่ลติไดจะสงออกใน
รูปของสินคาที่เปนวัตถุดิบ ยังไมมีการแปรรูปทำให
มูลคาของสินคานั้นๆ มีราคาที่คอนขางต่ำหรือต่ำมาก
เมื่อเปรียบเทียบกับมูลคาของสินคาทางการเกษตรที่มี
การแปรรปูแลว โดยเฉพาะอยางยิง่ในภาคตะวนัออกเฉยีงเหนอื
ของประเทศไทย ซึง่เปนภาคทีม่พีืน้ทีก่ารเกษตรทีใ่หญทีส่ดุ
เมือ่เทยีบกบัภาคอืน่ๆ ถึงแมวาภูมิภาคนี้จะมีผลิตผล
ทางการเกษตรอยูสูง แตประชากรในภมูภิาคนีก้ลบัมี
รายไดต่ำสดุ เมือ่เทยีบกบัภาคอืน่ๆ ทางเลอืกหนึง่จะชวย
แกไขปญหาเหลานี้ไดก็คือ การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตรเพือ่เพิม่มลูคา โดยการนำเอาเทคโนโลยตีางๆ
เขามาชวยในการแปรรปู ซึง่การวจิยัและพฒันาทางดาน
เทคโนโลยีทางการหมักจะเปนอีกทางหนึ่งที่สามารถ
นำไปสูการเพิ่มผลผลิตและมูลคาของผลิตภัณฑทาง
การเกษตร ซึง่จะนำไปสกูารยกระดบัรายไดของเกษตรกร
ตอไปในอนาคตได

ในสภาวะปจจบุนัองคความรแูละเทคโนโลยสีมยั
ใหม มกีารพฒันาไปอยางรวดเรว็ สงผลใหภาคอตุสาหกรรม
มกีารเจรญิกาวหนาอยางรวดเรว็ ในทำนองเดยีวกนักส็ง
ผลกระทบใหเกิดการแขงขันที่มีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้น
อตุสาหกรรมเกษตร และอตุสาหกรรมผลติภณัฑชวีภาพ
ในประเทศ สวนใหญยงัขาดซึง่การพฒันาองคความร ูและ
เทคโนโลยสีมยัใหมทีต่อเนือ่ง จงึมคีวามเปนไปไดสงูที่
อตุสาหกรรมเหลานีจ้ะตองเรงพฒันาเทคโนโลยขีัน้สงูให
เกดิขึน้ในประเทศ เทคโนโลยหีนึง่ทีม่บีทบาทสำคญัใน
อตุสาหกรรมเกษตรหรอือุตสาหกรรมผลติสารชวีภณัฑ
ทางชวีภาพ และรวมถงึอตุสาหกรรมอืน่ๆ คอืเทคโนโลยี
การหมกั (Fermentation Technology) เทคโนโลยกีาร
หมั ก เปน เทคโนโลยีที่ พัฒนาองคความรู แบบ
สหสาขาวิชาการ ที่สามารถนำมาใชในการปรับปรุง
กระบวนการผลติในอตุสาหกรรมแบบดัง้เดมิใหดยีิง่ขึน้
และชวยพัฒนากระบวนการผลิตและสรางผลิตภัณฑ
ใหมๆ ใหมีมูลคาทางเศรษฐกิจเพิ่มขึ้น ในปจจุบัน
เทคโนโลยทีางดานนีม้กีารพฒันาไปอยางรวดเรว็ ในทกุ
ภูมิภาคของโลก และดวยบทบาทและความสำคัญของ
เทคโนโลยแีขนงนี ้คณะนกัวจิยัไดเลง็เหน็ถงึความสำคญั
ของปญหาทีพ่ีน่องชาวเกษตรกรกำลงัเผชญิอย ู จงึไดมี
ความเห็นวาควรที่จะมีการจัดตั้งศูนยวิจัยเกี่ยวกับการ
เพิ่มมูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตร โดยเนนไปทาง
อาหารหมักดอง สุราแช สุรากลั่น และการพัฒนา
พลังงานทดแทนซึ่งจะนำเอาเทคโนโลยีกระบวนการ
หมักฯ มาแกไขปญหาดังกลาว
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ศนูยวจิยัการหมกัเพือ่เพิม่มลูคาผลติภณัฑทางการเกษตร
เปน 1 ใน 18 ศนูยวจิยัทีไ่ดรบัการแตงตัง้ใหเปนศนูย
วิจัยเฉพาะทางของมหาวทิยาลยัขอนแกน เมือ่วนัที ่ 14
มนีาคม 2545 ประกอบดวยบคุลากรจากคณะเทคโนโลยี
คณะเกษตรศาสตร คณะวิศวกรรมศาสตร และคณะ
วิทยาศาสตร ที่ตั้งของศูนยวิจัยฯ อยูที่คณะเทคโนโลยี
มหาวทิยาลยัขอนแกน โดยศนูยวจิยัการหมกัฯ ดำเนนิการ
งานวจิยัและการบรกิารวชิาการทีเ่กีย่วของกับกระบวนการ
พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตและคุณภาพของอาหาร
หมักดอง สุราแช และสุรากลั่น ตลอดจนการผลิต
พลงังานทดแทน โดยใชเทคโนโลยกีระบวนการหมกัฯ

วสิยัทศัน (Vision)
“ศูนยวิจัยการหมักเพื่อเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑ

ทางการเกษตร” มีวิสัยทัศนที่จะมุงมั่นเปนศูนยวิจัย
ชัน้นำของประเทศไทย ในการสรางนกัวจิยัและผลงานวจิยั
ทางเทคโนโลยกีารผลติอาหารหมกัดอง สรุาแช สรุากลัน่
และพลังงานทดแทนที่มีคณุภาพสงู โดยอยบูนพืน้ฐาน
ของกระบวนการประยกุตความรกูารแกปญหาและสราง
นวัตกรรมในลักษณะสหวิทยาการเพื่อตอบสนองตอ
ความตองการของสังคมที่มีการเปลี่ยนแปลงอยาง
รวดเรว็ในปจจบุนั

พนัธกจิ
1.  วเิคราะห วจิยั และมสีวนรวมในการกำหนด

นโยบายและ ทศิทางการวจิยัระดบัประเทศในการพฒันา
เทคโนโลยีการผลิต และคณุภาพของอาหารหมกัดอง
สรุาแช สรุากลัน่ และพลงังานทดแทน

2. สรางผลงานวิจัยเพื่อแกปญหาและการ
พัฒนาอยางครบวงจรทัง้ในแงวตัถดุบิ กระบวนการผลติ
การควบคมุคณุภาพ และดชันคีณุภาพของอาหารหมกัดอง
สรุาแช และสรุากลัน่

3. วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารหมักดอง
สรุาแช และ สรุากลัน่จากวตัถดุบิทีโ่ดดเดนของประเทศ
ไทยใหเปนผลติภณัฑทีม่เีอกลกัษณและคณุภาพสงู

4. เปนแหลงขอมลูและการถายทอดเทคโนโลยี
การผลติอาหารหมกัดอง สรุาแช สรุากลัน่ และพลงังาน
ทดแทนเพือ่พฒันาธรุกจิอตุสาหกรรมแกชมุชน และสงัคม

เปาหมายทีศ่นูยวจิยัการหมกัฯ ไดวางเอาไว
มดีงัตอไปนี้

1. เพื่อเปนศูนยเทคโนโลยีเฉพาะทางดาน
อาหารหมกัดอง สรุาแช สรุากลัน่ และพลงังานทดแทน
ที่มีความเขมแข็ง และสรางผลงานวิจัยที่มีคุณภาพสูง
อยางตอเนื่องและเปนที่ยอมรับ

2. เพื่อสรางนักวิจัยที่มีคุณภาพสูงและเปน
ผูนำในอนาคตสำหรบัการวจิยัและพฒันาเกีย่วกบัอาหาร
หมกัดอง สรุาแช สรุากลัน่ และพลงังานทดแทนใหแก
ทัง้ภาครฐัและเอกชน

3. เพื่อเสริมสรางความรวมมือในการวิจัยและ
พัฒนากับภาคอุตสาหกรรมและสรางนวัตกรรมที่เปน
เทคนคิกระบวนการหรอืผลติภณัฑใหมทีเ่ปนเอกลกัษณ
และจดุเดนของศนูยเทคโนโลยเีฉพาะทาง

แผนงานวจิยัหลกัของศนูยวจิยัการหมกัฯ
1. การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เครื่องดื่มแอลกอฮอล
2. การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

อาหารหมักดอง
3. การวิจัยและพัฒนาการใชวัสดุชีวภาพเพื่อ

ผลติพลงังานทดแทนโดยเทคโนโลยกีระบวนการหมกั
4. การวิจัยและพัฒนาสายพันธุจุลินทรียที่มี

ประโยชนในกระบวนการหมักและการเก็บรักษา
5. การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่ม

แอลกอฮอลรวมกับภาคเอกชนเพื่อการแขงขันของ
ประเทศ

6. การใช เทคโนโลยีชี วภาพเพื่ อพัฒนา
ผลติภณัฑใหมๆ  และปรบัปรงุกระบวนการผลติ

การเปนหนวยงานตรวจวเิคราะห
ปจจุบันศูนยวิจัยการหมักฯ ไดรับอนุญาต

จากกรมสรรพสามิตใหเปนหนวยงานตรวจวิเคราะห
คณุภาพสรุาแชและผลติภณัฑ รวมทัง้เปนหนวยงานตรวจ
วิเคราะหคุณภาพสุรากลั่นชุมชน ปจจุบันศูนยวิจัยการ
หมกัฯ รบัตรวจวเิคราะหคณุภาพผลติภณัฑตามประกาศ
ของกรมสรรพสามติ
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การใหทนุสนบัสนนุงานวิจยั
ศนูยวจิยัการหมกัฯ ใหทนุสนบัสนนุการวจิยัใน

หัวขอที่เกี่ยวของกับอาหารหมักดอง สุราแช สุรากลั่น
และพลงังานทดแทน ในทกุปงบประมาณ โดยแบงออก
เปน 2 ทนุ ดงันี้

1. ทุนสนับสนุนโครงการวิจัยและพัฒนา
สำหรบับคุลากรทีท่ำงานวจิยัในมหาวทิยาลยัขอนแกน

2. ทนุสนบัสนนุการวจิยัระดบับณัฑติศกึษา

การใหบรกิารทางวชิาการ
ศนูยวจิยัการหมกัฯ จดัใหมบีรกิารทางวชิาการที่

เกี่ยวของกับงานวิจัยทางดานอาหารหมักดอง สุราแช
สรุากลัน่  และพลงังานทดแทน ดงันี้

1. จดัอบรมหรอืประชมุเชงิปฏบิตักิารในหวัขอ
ที่เกี่ยวของกับปญหา วิธีการแกไข และการพัฒนา
ผลติภณัฑหรอืเทคโนโลยี

2. จัดใหเปนศูนยเผยแพรเอกสารและขอมูล
เกีย่วกบัอาหารหมกัดอง สรุาแช สรุากลัน่ และพลงังาน
ทดแทนแกประชาชนทั่วไป

3. ใหคำปรึกษาปญหาที่เกี่ยวของในกระบวน
การผลิต ผลิตภัณฑอาหารหมักดอง สุราแช สุรากลั่น
และพลงังานทดแทน

ทีต่ัง้ของศนูยวจิยั
ชัน้ 4 อาคาร TE 06 คณะเทคโนโลยี
มหาวทิยาลยัขอนแกน 40002
โทรศัพท/โทรสาร 0-43362-122
Website: http://FerVAA.kku.ac.th
E-mail: FerVAAP@kku.ac.th

การใหบริการถายทอดเทคโนโลยีของศูนยวิจัยการหมักฯ

การออกงานโฆษณา ประชาสัมพันธ ของศูนยวิจัยการหมักฯ


