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บทคัดยอ 

การวิจัย เรื่องการแปรรูปหอมแดงเพื่อสรางมูลคาเพิ่มผลผลิตทางการเกษตรของบานละทาย ตําบล                     

ละทาย อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ มีวัตถุประสงคเพื่อ 1) เพื่อศึกษาสภาพปจจุบันของการใช

ประโยชนหอมแดงของบานละทาย ตําบลละทาย 2) เพื่อศึกษาความตองการในการแปรรูปเพื่อสรางมูลคาเพิ่ม

แกหอมแดงของบานละทาย 3) เพื่อแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มแกกลุมเกษตรกรผูผลิตหอมแดงของ                     

บานละทาย ผูวิจัยดําเนินการวิจัยโดยวิธีการวิจัยเชิงคุณภาพ ตัวอยางคือสมาชิกกลุมเกษตกรผูผลิตหอมแดง

บานทะลาย จํานวน 15 คน การวิจัยเชิงปริมาณตัวอยางคือสมาชิกกลุมเกษตกรผูผลิตหอมแดง และผูบริโภค

ผลิตภัณฑจากหอมแดงบานทะลาย จํานวน 400 คน ใชวิธีการเลือกผูใหขอมูลสําคัญโดยวิธี เจาะจง 

(Purposive Sampling) ผลการวิจัยพบวา 1) ผลการศึกษาสภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงของ

บานละทาย โดยสรุปแลวพบวาชาวบานสวนใหญมีการใชประโยชนหอมแดงเพ่ือขายเปนผลผลิตทางการเกษตร

เปนหลัก โดยจะขายสงใหกับพอคาคนกลางท่ีมารับซ้ือหอมแดงจากหนาสวน รองลงมาคือใชเพื่อบริโภคใน

ครัวเรือนซึ่งจะทํามาใชในการประกอบอาหาร และทําเปนยาสมุนไพรพื้นบานตามภูมิปญญาทองถิ่น 2) โดย

การสํารวจปจจัยที่สงผลตอการตัดสินใจซื้อดวยทฤษฎี 6W1H ผลปรากฏวาตองการใหนําหอมแดงมาแปรรูป
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เปนขนมเพื่อสรางมูลคาเพิ่มมากท่ีสุด ( = 4.71) สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน เทา 0.53 3) การแปรรูปและสราง

มูลคาเพิ่มแกความตองการของผูบริโภคและผูผลิตหอมแดงบานละทาย ตองการสรางมูลคาเพิ่มโดยการสราง

เอกลักษณทองถิ่นใหมีเฉพาะตัว ทําสติกเกอรและบรรจุภัณฑใหสวยงาม โดยพัฒนาบรรจุภัณฑออกเปน 3 

รูปแบบ สามารถพัฒนาผลิตภัณฑหอมแดงสูการสรางรายไดเพิ่ม โดยการสรางเศรษฐกิจจากการใชทุนทาง

วัฒนธรรมในทองถิ่น 

 

คําสําคัญ  
การแปรรูป ผลผลิตทางการเกษตร การสรางมูลคาเพิ่ม   

 

Abstract 
Research subject processing of Shallot processing to add value to agricultural products 

of Lathai Subdistrict, Kanthararom District Sisaket Province Purpose for 1) To study the current 

conditions of utilization of shallots of Lathai Village. 2) To study the needs of processing to 

add value to shallots of Lathai Village. 3) To process and add value to shallot growers of 

Lathai Village. The researcher conducted the research by qualitative research method. An 

example is a group of farmers who produce shallots at Lathai Village. 15 people the sample 

of this quantitative research was members of the shallot producers' group. and 400 consumers 

of Lathai Village shallot products. Using a method to select key informants by a specific 

method. (Purposive Sampling) The results of the research showed that 1) The results of the 

study of the present condition of the utilization of shallots of Lathai Village in summary, it was 

found that most of the villagers use shallots for sale as their main agricultural products will 

be wholesaled to middlemen who come to buy shallots from the garden Followed by 

household consumption, which will be used for cooking and made into local herbal medicine 

according to local wisdom. 2 )  by exploring factors that affect purchasing decisions with the 

6 W1H theory The results showed that shallots be processed into desserts to add value the 

most (x = 4.71) The standard deviation was 0.53. 3) Processing and adding value to the needs 

of consumers and shallot producers. of Lathai Village want to create added value by creating 

a unique local identity beautiful stickers and packaging and preserve the environment from 

natural materials that can be easily decomposed by developing packaging into 3 forms able 

to develop shallot products to generate additional income by creating an economy from the 

use of local cultural capital. 
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บทนํา 
หอมแดงศรีสะเกษ ประกาศขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร (Geographical Indications: GI) วันที่ 

18 มิถุนายน 2563 โดยใหมีผลตั้งแตวันยื่นคําขอ ขึ้นทะเบียน วันที่ 3 กรกฎาคม 2562 หอมแดงศรีสะเกษ 

(Shallot Sisaket) หมายถึง หอมแดงพันธุศรีสะเกษ มีลักษณะ เปลือกแหงมัน สีแดงเขมปนมวง หัวมีลักษณะ

กลม คอเล็ก มีกลิ่นฉุน ซึ่งปลูกในพื้นท่ีอําเภอยางชุมนอย อําเภอราษีไศล อําเภอวังหิน อําเภอกันทรารมย 

อําเภอเมืองศรีสะเกษ อําเภอพยุห และอําเภออุทุมพรพิสัย จังหวัดศรีสะเกษ (สํานักงานเกษตรและสหกรณ

จังหวัดศรีสะเกษ, 2563, 32)  

หอมแดงหอมแดงมีรสชาติเผ็ดและกล่ินฉุน สารสําคัญที่ทําใหกลิ่นฉุน คือ Propenedisulphide ซ่ึงมี

คุณสมบัติในการลดไขมันในเสนเลือด และลดไขมันในเสนเลือด และลดนํ้าตาลกลูโคสในเลือด ชวยขับลมแก

ทองอืด ชวยยอยและเจริญอาหาร แกบวมน้ํา ลดอาการอักเสบตาง ๆ ขับพยาธิทําใหรางกายอบอุน หอมแดง

ประกอบดวยสารเคอรซิติน และฟลาโวนอยด (quercetin, flavonoid glycosides) มีฤทธิ์เปนสารตานอนุมูล

อิสระ ลดความเสี่ยงของโรคมะเร็ง (สิริมนตร บุญโกย, 2565, 135) พื้นที่หลักที่มีการปลูกหอมแดงเปนแหลง

อาชีพสวนใหญจะอยูในพื้นที่ภาคเหนือ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือและภาคตะวันตก ไดมีการประกาศเขต

เศรษฐกิจสําหรับปลูกหอมแดงใน 3 ภาค คือภาคเหนือ จังหวัดเชียงใหม เชียงราย พะเยา ลําปาง ลําพูน 

อุตรดิตถ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ จังหวัดชัยภูมิ บุรีรัมย นครราชสีมา ศรีสะเกษ อุบลราชธานี ภาคตะวันตก 

จังหวัดราชบุรี (สงวนศักดิ์ ศรีสุธรรม, 2560) ซึ่งในภาคตะวันออกเฉียงเหนือจังหวัดศรีสะเกษเปนแหลงผลิต

หอมแดงคุณภาพดีและมีปริมาณมากที่สุดในประเทศไทย โดยมีสัดสวนประมาณรอยละ 60 ของประเทศ จนมี

ชื่อเสียงเรียกกันติดปากวา “หอมแดงศรีสะเกษ” พ้ืนท่ีปลูกอยูในเขตอําเภอยางชุมนอย อําเภอราษีไศล  

อําเภอกันทรารมย อําเภอกันทรลักษณ อําเภอเมือง อําเภอพยุห อําเภออุทุมพรพิสัย พันธุที่นิยมปลูก ไดแก 

พันธุบางชาง หรือพันธุศรีสะเกษ การเพาะปลูกหอมแดงท่ีเหมาะสมที่สุด คือ เดือนพฤศจิกายนถึงกุมภาพันธ 

และมีผลผลิตออกสูตลาดมากที่สุดในเดือนมกราคม หอมแดงถือเปนพืชเศรษฐกิจของจังหวัดศรีสะเกษ นับเปน

รายไดอันดับสองรองจากการปลูกขาวของจังหวัดศรีสะเกษ ตลอดระยะเวลาที่ผานมาหอมแดงประสบปญหา

ราคาตกต่ําทุกป ทุกภาคสวนพยายามหาทางออกในการแกไขปญหาแตก็ไมประสบผลสําเร็จ (สํานักงานเกษตร

และสหกรณจังหวัดศรีสะเกษ, 2563) เน่ืองจากหอมแดง เปนพืชที่เสียหายงาย เก็บไวไมไดนาน เพราะเปนพืช

อวบนํ้าและมักจะประสบปญหาดานราคาตกต่ําในทุกฤดูกาลผลิต เมื่อเกษตรกรนําผลผลิตออกจําหนายพรอมๆ 

กัน ที่ผานมาเกษตรกรมีความพยายามสรางมูลคาเพิ่มสินคาในลักษณะ “หอมเจียว” ปรากฏวาขายไดราคาดี

เปนที่ตองการของตลาด แตเน่ืองจากมีขั้นตอนวิธีทําที่ยุงยากจึงไมนิยมทํากัน ปจจุบันมีผูแปรรูปหอมเจียวเพียง 

1-2 ราย เทานั้น ดังนั้นผูปลูกหอมแดงควรมีการศึกษาและแปรรูปหอมแดงในรูปแบบที่หลากหลายมากย่ิงขึ้น 

เพื่อเปนการชวยปองกันปญหาผลผลิตลนตลาด หรือผลผลิตตกเกรดไมไดขนาดตามท่ีลูกคาตองการ ทําให
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สามารถยกระดับราคาผลิตผลไมใหตกต่ํา และการสรางเพิ่มมูลคาใหแกผลิตผลทางการเกษตร การแปรรูป

ผลผลิตทางการเกษตรใหเปนผลิตภัณฑอาหาร หรือวัตถุดิบอาหารจะทําใหสามารถขยายตลาดการคาออกไปสู

ตางประเทศ จะชวยเพิ่มพูน รายไดใหแกประเทศไดเปนอยางดี (กรมสงเสริมอุตสาหกรรม, 2561) 

สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร (2564) เปดเผยถึงการลงพื้นที่ของ สศท.11 เพื่อติดตามสถานการณ

การผลิตหอมแดงจังหวัดศรีสะเกษ แหลงผลิตอันดับ 1 ของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ โดยปเพาะปลูก 

2565/66 คาดวามีเนื้อที่เพาะปลูกทั้งจังหวัด 22,201 ไร ลดลงจากปที่แลวที่มีจํานวน 22,874 ไร (ลดลง 673 

ไร หรือรอยละ 2.94) เนื่องจากเกษตรกรที่ปลูกหอมแดงหลังพื้นที่ทํานาในอําเภอยางชุมนอย และอําเภอ

กันทรารมย ปนี้ไดรับผลกระทบจากพายุโนรู น้ําในนาแหงชา หัวพันธุที่เตรียมไวปลูกบางสวนฝอ สงผลใหหัว

พันธุราคาแพง ขณะที่เนื้อที่เก็บเกี่ยวรวม 22,098 ไร เพิ่มขึ้นจากปที่ผานมาท่ีมีจํานวน 20,077 ไร (เพิ่มขึ้น 

2,021 ไร หรือ รอยละ 10 ) เน่ืองจากปนี้เกษตรกรในพื้นที่ไมไดรับผลกระทบจากพายุเตี้ยนหมูเหมือนปที่ผาน

มา สงผลใหเนื้อท่ีเก็บเกี่ยวเพิ่มขึ้น ดานผลผลิตรวม 72,945 ตัน เพิ่มขึ้นจากปที่แลวท่ีมีจํานวน 67,262 ตัน 

(เพิ่มข้ึน 5,683 ตัน หรือรอยละ 8)  

บานละทาย ตําบลละทาย อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ เปนชุมชนซ่ึงอยูหางจากอําเภอ

กันทรารมยไปทางทิศเหนือ 5 กิโลเมตร มีลักษณะภูมิประเทศเปนที่ราบลุม อากาศรอนชื้น ลักษณะดินเปนดิน

รวนสวนใหญ ประชาชนตําบลละทายประกอบอาชีพหลัก คืออาชีพเกษตรกร โดยทํานาปลูกหอมปลูกพริก

ปลูกขาวโพด เปนตน ตําบลละทายไดมีการสงเสริมการทองเที่ยวเชิงวัฒนธรรมโดยมีการสนับสนุนจาก

หนวยงานตาง ๆ ในการเปดหมูบานวัฒนธรรมนําเสนอวิถีชีวิตพื้นบานของเผาลาวตําบลละทาย การทอผาที่มี

เอกลักษณของลาวละทาย อาหารทองถิ่น วิถีชีวิตทองถิ่น การละเลนพื้นบาน และอ่ืน ๆ ดังนั้น ชาวบานสวน

ใหญจึงตองการท่ีจะมีการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรท่ีจะนํามาเปนของฝากของท่ีระลึกเพื่อที่จะสามารถ

นํามาจําหนายใหกับนักทองเที่ยว และเปนผลิตภัณฑแปรรูปที่มาจากผลผลิตทางการเกษตรจากชุมชนเองก็จะ

สามารถชวยสรางเรื่องราวและความทรงจําใหกับนักทองเที่ยวใหอยากกลับมาเที่ยวชมวัฒนธรรมของบานละ

ทาย ซึ่งเดิมทางบานละทายก็จะมีการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรโดยจะนํามาแปรรูปเปนกลวยฉาบ ขนม

กลวย ฟกทอง นําไปแปรรูปเปนฟกทองฉาบ ขนมฟกทอง ซ่ึงจะทําการแปรรูปตามภูมิปญญาของทองถิ่นและ

ความรูเดิม ทําใหผลิตภัณฑที่แปรรูปน้ันไมมีความโดดเดน ผลิตภัณฑที่แปรรูปบางประเภทไมสามารถเก็บไวได

นาน จึงไมเปนที่นิยมและไมเปนท่ีตองการของผูบริโภค 

การปลูกหอมแดงของบานละทายสวนใหญจะปลูกหลังฤดูเก็บเก่ียว คือ หลังจากท่ีทํานาเสร็จแลว เปน

การปลูกเพื่อเปนอาชีพเสริมเพื่อใหที่ดินไมวางเปลา โดยผลผลิตที่ไดจากการปลูกหอมแดงจะสงใหกับพอคาคน

กลางเพื่อนําไปขายตอ ซึ่งราคาขายสงใหพอคาคนกลางที่หนาสวนคอนขางต่ํา ประกอบกับผลผลิตหอมแดงใน

พื้นที่จังหวัดมีปริมาณท่ีมากข้ึนในปนี้ ราคาจึงอยูประมาณกิโลกรัมละ 11-15 บาทตอกิโลกรัม ดังนั้นผูปลูก

หอมแดงบานละทายจึงตองการท่ีจะแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรหอมแดงเพื่อที่จะสามารถสรางมูลคาเพิ่ม

ใหกับหอมแดงใหมีมูลคามากกวาท่ีจะขายใหกับพอคาคนกลางซ่ึงราคาคอนขางต่ํา จากเหตุผลดังกลาวขางตน

จึงเปนที่มาสําคัญที่ทําใหผูวิจัยสนใจศึกษาการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรหอมแดงเพ่ือสรางมูลคาเพิ่ม ซ่ึงผล
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จากการศึกษาสามารถสรางมูลคาเพิ่มใหกับหอมแดงใหมีมูลคาที่สูงขึ้น อีกทั้งยังเปนผลิตภัณฑใหมเพื่อจําหนาย

ในการสรางรายไดใหกับชาวตําบลละทายอีกดวย 

 

วัตถุประสงค 
1. เพื่อศึกษาสภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงของบานละทาย 

2. เพื่อศึกษาความตองการในการแปรรูปเพื่อสรางมลูคาเพิ่มแกหอมแดงของบานละทาย  

3. เพื่อแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มแกกลุมเกษตรกรผูปลูกหอมแดงของบานละทาย 

 

ทบทวนวรรณกรรม 
สุจินดา เจียมศรีพงษ และ ปยวัน เพชรหมี (2560, 62-85) ไดศึกษาการสรางมูลคาเพิ่มของผลิตภัณฑ

จากภูมิปญญาทองถิ่นไทย กรณีศึกษา ผาทอลายไทยโบราณ พบวาเอกลักษณของลวดลายผาไทยโบราณของ

กลุมบานภูผักไซนั้น เปนผาซิ่นหัวแดงตีนกาน มีเอกลักษณเฉพาะตัว มีลายจํานวน 12 ลายบนผืนเดียวกัน 

ไดแกลายนาค ลายหงส ลายหมากจับ (เด่ียว/คู) ลายตุม ลายขอ ลายหอปราสาท ลายเอ่ียว ลายขาเปย ลาย

เฟยง (คว่ํา/หงาย) ลายคั่น ลายดอกแกว ลายดอกผักแวน เรียกวา ลายหมี่ครัว และแนวทางในการสราง

มูลคาเพิ่มเชิงพาณิชยเนนการสรางคุณคาทางดานผลิตภัณฑจาก 5 แนวทาง คือ การปรับลดจํานวนลวดลาย

บนผืนผาลง การพัฒนาลายเดียวใหเปนลายใหม จนไดพัฒนาเปนลายดอกผักแวนและลายหอปราสาทเปน

ผลิตภัณฑใหม คือ ลายภูผาไชย และลายดอกผักไซ และไดทดลองนําผลิตภัณฑใหม คือลายผาที่ไดพัฒนาจาก

ลายโบราณเดิมพัฒนาเปนหมอนอิง โซฟา ท่ีใสไอแพค เปนตน และการสรางโลโกใหกับผลิตภัณฑผาทอเพื่อ

สรางการจดจํา 

พีรวิชญ คําเจริญ และ เนตรชนก คงทน (2561, 14) ไดศึกษาวิจัยเรื่องการส่ือสารการตลาดผาไท-ยวน

เพื่อสรางมูลคาเพิ่มและพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนเชิงสรางสรรค อําเภอสีคิ้ว จังหวัดนครราชสีมา พบวา 1) การ

สรางสื่อตนแบบการสื่อสารการตลาดผลิตภัณฑผาไท-ยวน ประกอบดวยตราสัญลักษณ, X-stand, บรรจุภัณฑ, 

ใบปลิว, สื่อโปสเตอร, สื่อไวนิล, ส่ือออนไลน ไดแก เพจเฟซบุกตลาดบานยวน นครจันทึก และสปอตโฆษณา 

และ 2) การสืบสานวัฒนธรรมผาไท-ยวน มุงสูเศรษฐกิจชุมชนเชิงสรางสรรค ดําเนินการดวยกระบวนการมี

สวนรวมของ 4 ภาคสวน ประกอบดวย วัด ชุมชน หนวยงานราชการ และสื่อมวลชนในการนําผาไท-ยวนเขา

มาจําหนายใน “ตลาดบานยวน นครจันทึก” ซึ่งผูวิจัยรวมกับชุมชนอําเภอสีคิ้ว จังหวัดนครราชสีมา ได

ดําเนินการจัดตั้งคณะกรรมการบริหารตลาดบานยวน นครจันทึก เพื่อสรางความยั่งยืนของตลาด อันตอบรับ

ตอนโยบายของรัฐบาลท่ีตองการสรางความมั่นคง มั่งคั่ง และย่ังยืนแกชุมชนตอไป 

โกมลดา ชูยัง และคณะ (2564, 21) ไดศึกษาวิจัยเรื่องการเสริมสรางการแปรรูปผลิตภัณฑสบูน้ําผึ้ง

เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตคนในทองถิ่นอยางยั่งยืน มีวัตถุประสงคเพื่อการเสริมสรางการแปรรูปผลิตภัณฑสบู

น้ําผึ้งเพื่อยกระดับคนในทองถิ่นอยางยั่งยืน เนื่องจากในตําบลเวียงสระมีความอุดมดวยน้ําผึ้ง จึงเห็น

ความสําคัญของนํ้าผึ้งที่มีประโยชนตอการดูแลผิว ซึ่งน้ําผึ้งชวยยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียและตอตาน
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จุลินทรีย ไดมีแนวคิดในการแปรรูปเปนผลิตภัณฑสบูน้ําผึ้ง ทางวิศวกรสังคมและชุมชนไดเห็นถึงความสําคัญ

ผลิตภัณฑในตําบลจึงมีการสงเสริมการสรางอาชีพผลิตภัณฑสบูนํ้าผึ้งไดมีการออกแบบโลโกที่สวยงามนาดึงดูด 

และเผยแพรสินคาในชองทางตาง ๆ เพื่อจําหนายและยกระดับคุณภาพชีวิตคนในทองถิ่น 

ชุติพงศ คงสันเทียะ และ ชฎล นาคใหม (2566, 131) ผลการวิจัยพบวา วิสาหกิจชุมชนมีศักยภาพ

ดานกําลังการผลิต วิสัยทัศนผูนํา และมีโอกาสดานการสนับสนุนจากหนวยงานรัฐ กระแสการทองเที่ยวเชิง

นิเวศ และการข้ึนทะเบียนเปนสินคาสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร สวนจุดออนและอุปสรรคคือการขาดความรูและ

ทักษะการแปรรูป คูแขงการตลาด และตนทุนที่เพิ่มสูง ทําใหมีการจัดกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการ 3 ครั้ง 

ไดแก การใหความรูการแปรรูปกลวยเปนเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพ การพัฒนาตราสินคาและบรรจุภัณฑ และการ

แปรรูปขยะ การติดตามและประเมินผลพบวา กลุมวิสาหกิจชุมชนมีการนําความรูและทักษะไปใชประโยชน

และไดผลลัพธออกมา 2 ผลิตภัณฑ  ไดแก ไซเดอรกลวยสังคม และน้ําหมักชีวภาพจากเปลือกกลวย โดยอยู

ภายใตแนวคิดเศรษฐกิจ BCG ครบทุกหลักการ ไดแก เศรษฐกิจชีวภาพ เศรษฐกิจหมุนเวียน และเศรษฐกิจสี

เขียว 

วิภาวดี วองสาริการ (2566, 72) ไดวิจัยเกี่ยวกับการแปรรูปรําขาวสังขหยดซ่ึงเปนวัสดุเศษเหลือจาก

การสีขาวเปนน้ํามันรําขาวสังขหยดบีบเย็น และวิสาหกิจชุมชนสมุนไพรตําบลเกาะเตา จังหวัดพัทลุง ผลิต

เครื่องสําอางสมุนไพรเพื่อเพิ่มมูลคารําขาวสังขหยด โดยการพัฒนาผลิตภัณฑลิปสติกที่มีสวนผสมจากน้ํามันรํา

ขาวสังขหยดบีบเย็น 

จากแนวคิด ทฤษฎี และงานวิจัยตาง ๆ ที่กลาวมาแลวขางตน ผูวิจัยเห็นวาการแปรรูปผลผลิตทาง

การเกษตรหอมแดงเพื่อสรางมูลคาเพิ่มนั้นจะตองมีกระบวนการแปรสภาพจากลักษณะเดิมใหเปนผลิตภัณฑ

ชนิดใหม โดยมีความพยายามพัฒนาผลิตภัณฑในดานตาง ๆ ใหมีคุณคาในสายตาของลูกคามากย่ิงขึ้น และ

จะตองพิจารณาถึงความตองการรสนิยมของผูบริโภคเปนหลัก รวมไปถึงการสรางสรรคผลิตภัณฑที่แตกตาง

และโดดเดน ดังนั้นการวิจัยครั้งนี้จึงมุงศึกษาการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรหอมแดงเพ่ือสรางมูลคาเพิ่มของ

บานละทาย ตําบลละทาย อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ 

 

กรอบแนวคิดในการวิจยั 
การวิจัย เรื่อง การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรหอมแดงเพ่ือสรางมูลคาเพิ่มของตําบลละทาย อําเภอ

กันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ ผูวิจัยไดใชกรอบแนวคิดในการวิจัย ดังนี้ 
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วิธีการวิจัย 
1. ประชากรและกลุมตัวอยาง 

ประชากร 
กลุมประชากรท่ีใชในการวิจัยครั้งนี้ คือ กลุมเกษตกรผูผลิตหอมแดง และผูบริโภคผลิตภัณฑ

หอมแดง จากบานทะลาย ตําบลละทาย อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ มีจํานวนประชากรท้ังหมด 786 

คน เพ่ือสัมภาษณเจาะลึก สนทนากลุม และประชุมระดมความคิดเห็น  

กลุมตัวอยาง 
1) กลุมตัวอยางที่ ใชศึกษาสภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงของบานละทาย 

ประกอบดวยประธานกลุม และสมาชิกในกลุมเกษตกรผูผลิตหอมแดงในชุมชน มีจํานวน 15 คน โดยการเลือก

กลุมตัวอยางแบบเจาะจง  

2) กลุมตัวอยาง เพื่อสํารวจความตองการความตองการในการแปรรูป โดยสํารวจขอมูลจาก

ผูบริโภคเก่ียวกับผลิตภัณฑจากหอมแดง และความตองการในการแปรรูป เนื่องจากกลุมตัวอยางที่ไมทราบ

จํานวนท่ีแนนอนของประชากรท่ีบริโภคหอมแดงจึงคํานวณหาขนาดกลุมตัวอยางโดย (ใชสูตรของ W.G. 

Cochran (1953, 886) อางถึงใน ศิราณี เมฆลอย, 2564, 323) ดังนี้  

 

 

สภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงในบานละทาย 
- ดานการจําหนายแกพอคาคนกลาง 

- ดานการแปรรูป 

- ดานการทองเท่ียว 

ความตองการในการแปรรูปเพ่ือสรางมูลคาเพ่ิมแกหอมแดง 6W1H 
- ผลิตภัณฑท่ีเปนอาหาร (Food) 
- ผลิตภัณฑท่ีไมใชอาหาร (Non - Food) 

 

การแปรรูปผลิตภัณฑตนแบบ 
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=  

 

เมื่อ    คือ  จํานวนกลุมตวัอยางที่ตองการ   

   คือ  สัดสวนของประชากรท่ีผูวิจัยตองการ (0.5)     

   คือ  ระดับความมั่นใจที่ผูวจิัยกําหนดไวที่ระดับนัยสําคญัทางสถิติ 

     ที่ระดับนัยสําคัญทางสถิติ 0.05 มีคาเทากับ 1.96 (มั่นใจ 95%)        

   แทน  สัดสวนความคลาดเคลื่อนที่ยอมใหเกิดขึ้นได (0.05)                

 

แทนคาในสูตร จะได 

  

  
 

  

 

ไดขนาดกลุมตัวอยางที่ตองการเก็บขอมูลอยางนอย คือตองไมต่ํากวา 385 คน แตผูศึกษาจะทํา

การเก็บขอมูลจํานวน 400 คน เพื่อความสะดวกในการวิเคราะหผล แลวจึงทําการสุมตัวอยางตามความสะดวก 

2. เครื่องมือในการวิจัย 
1) แบบสัมภาษณเชิงลึก โดยสัมภาษณกลุมเปาหมาย ประกอบดวยประธานกลุม และสมาชิก

ในกลุมเกษตกรผูผลิตหอมแดงในชุมชนเพื่อสัมภาษณเกี่ยวกับสภาพดานการใชประโยชนจากผลผลิต การ

ออกแบบผลิตภัณฑ และการแปรรูปหอมแดง  

2) แบบสังเกต เปนเครื่องมือที่สําคัญที่ใชในทุกขั้นตอนของการดําเนินการวิจัย เพื่อสังเกต

สภาพการณในการดําเนินงานในกระบวนการผลิต การออกแบบ และการแปรรูปในทุกขั้นตอน พรอมท้ังจด

บันทึกการเปล่ียนแปลงท่ีเกิดขึ้นในแตละขั้นตอน รวมทั้งการบันทึกภาพการรวมทํากิจกรรมตาง  ๆ ในทุก

ขั้นตอนของการวิจัย 
3) แบบสํารวจปจจัยที่สงผลตอการตัดสินใจซื้อ ทฤษฎี 6W1H (สุพิชชา โตวิวิชญ, 2564, 139) 

กลุมผูผลิตและกลุมผูบริโภค เปนการศึกษาความตองการของกลุมผูผลิตและผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑหอมแดง 

และการแปรรูปฯ เปนผลิตภัณฑตาง ๆ 1) Who constitutes the market ใครอยูในตลาดเปาหมาย 2) What 

does the market buy ผูบริโภคตองการซ้ืออะไร 3) Where does the market buy ผูบริโภคซ้ือที่ไหน 4) 

When does the market buy ผูบริโภคซื้อเม่ือใด 5) Why does the market buy ทําไมผูบริโภคจึงซื้อ 6) 
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Who participates in the buying ใครมีสวนรวมในการตัดสินใจซ้ือ และ 7) How does the market buy 

ผูบริโภคซื้ออยางไร 

 

3. การเก็บรวบรวมขอมูล 
การศึกษาวิจัยครั้งนี้เปนการวิจัยแบบปฏิบัติการโดยการลงมือปฏิบัติจริง โดยดําเนินงานตาม

ขั้นตอน ดังน้ี 

ขั้นตอนที่ 1 ศึกษาสภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงของบานละทาย ตําบลละทาย 

อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ ในขั้นตอนน้ีใชวิธีการวิจัยเชิงคุณภาพ เพื่อศึกษาสภาพกระบวนการผลิต 

การออกแบบลวดลาย ชนิดของลวดลายผลิตภัณฑ การแปรรูป โดยสัมภาษณแบบเจาะลึก ประธานกลุม 

สมาชิกในกลุมเกษตรกรผูผลิตหอมแดงในพื้นที่บานละทาย ตําบลละทาย อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ 

ขั้นตอนที่ 2 สํารวจความตองการในการแปรรูปเพื่อสรางมูลคาเพิ่มแกหอมแดงของบานละทาย 

ตําบลละทาย อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ ในขั้นตอนนี้ใชวิธีการวิจัยเชิงปริมาณโดยการใช

แบบสอบถามเพื่อสํารวจปจจัยที่สงผลตอการตัดสินใจซ้ือ ของกลุมเกตรกรผูผลิตและผูบริโภคเกี่ยวกับลักษณะ

รูปแบบของผลิตภัณฑหอมแดง และการแปรรูปหอมแดงเพ่ือเปนของท่ีระลึก ตามที่ตองการของผูบริโภคเพื่อใช

เปนแนวทางในออกแบบ และการแปรรูปหอมแดงตามความตองการของผูบริโภค หลังจากนั้นนําผลท่ีไดจาก

แบบสอบถามมาจัดประชุมรวมกับคณะกรรมการกลุมฯ และผูที่เกี่ ยวของเพื่อวิเคราะหความตองการของ

ผูบริโภคแลวนํามาสรุปผลแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑรวมกับสมาชิกในกลุม 

ขั้นตอนท่ี 3 การแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มจากภัณฑจากหอมแดง  

ในขั้นตอนนี้นําขอมูลที่ไดจากการวิจัยในข้ันตอนที่ 2 เพื่อเปนพื้นฐานในการพัฒนาผลิตภัณฑตาม

ความตองการของผูบริโภคและสมาชิกในกลุมฯ ในระยะนี้มีกิจกรรมดังนี้  

1) การประชุมระดมความเห็นในการพัฒนาผลิตภัณฑจากหอมแดง ผูเขารวมประชุมระดม

ความเห็น ประกอบดวยสมาชิกในกลุมเกษตรกรผูผลิตหอมแดงในชุมชน และผูบริโภคหอมแดง เพื่อเก็บ

รวบรวม ขอมูลเกี่ยวกับแนวทางและความตองการในการแปรรูปหอมแดงเพ่ือสรางมูลคาเพิ่ม  

2) ประชุมคณะทํางานเพื่อกําหนดกิจกรรมตางๆ ใหสอดคลองกับผลที่ไดจากการระดม

ความเห็นรวมทั้ง เลือกผลิตภัณฑที่กลุมมีศักยภาพสามารถผลิตได  

3) ลงมือปฏิบัติจริงโดยดําเนินกิจกรรมตางๆ ดวยกระบวนการมีสวนรวมทุกภาคี ประกอบดวย

กิจกรรมตาง ๆ เกี่ยวกับการออกแบบลายแพคเกตของผลิตภัณฑ การแปรรูป เชน การฝกอบรม การลงมือ

ปฏิบัติดําเนินการแปรรูปหอมแดง การตลาด ฯลฯ มีกิจกรรมดังนี้  

(1) จัดทําผลิตภัณฑตนแบบ    

(2) จัดการอบรม การออกแบบผลิตภัณฑ และการแปรรูป     

(3) การลงมือปฏิบัติจริงจําแนกตามความตองการกลุมไดแกการออกแบบผลิตภัณฑ การ

แปรรูป การทําบรรจุภัณฑ  
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(4) การทดลองการตลาด ภายหลังจากท่ีไดพัฒนารูปแบบของผลิตภัณฑตนแบบแลว ได

ดําเนินการ ทดสอบแนวคิดผลิตภัณฑใหม (Product Testing) กับกลุมลูกคาเปาหมาย โดยศึกษาความคิดเห็น

ของกลุมลูกคา เปาหมายที่มีตอการออกแบบ รูปแบบ ความสวยงาม ประโยชนใชสอย ราคา โดยการสัมภาษณ

อยางไมเปนทางการแลวปรับปรุงผลิตภัณฑตามความคิดเห็นของผูบริโภค 

4. การวิเคราะหขอมูล 
การวิเคราะหขอมูล การวิเคราะหขอมูล จําแนกเปนการวิเคราะหเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพ 

ดังน้ี  

1) วิเคราะหขอมูลเชิงปริมาณจากแบบสอบถามสํารวจความตองการในการแปรรูปผลิตภัณฑ

หอมแดง โดยการลงรหัสและบันทึกขอมูลในโปรแกรม คอมพิวเตอรสําเร็จรูป โดยใชสถิติพื้นฐาน  

2) วิเคราะหขอมูลเชิงคุณภาพ โดยการวิเคราะหเน้ือหา (Content Analysis) การวิเคราะห

ขอมูลที่ไดจากการสัมภาษณและการสนทนากลุมโดยการวิเคราะหขอมูลวิธีบรรยายเชิงพรรณนา ผูวิจัยจํา

ขอมูลที่ไดจากการสัมภาษณเชิงลึกและการสนทนากลุมจากผูใหขอมูลสําคัญมาวิเคราะห จัดระเบียบขอมูลโดย

การจัดกลุมขอมูล ตรวจสอบความถูกตองครบถวนของขอมูลที่เก็บรวบรวม เรียบเรียบขอมูล จัดลําดับตาม

เนื้อหาท่ีตองการศึกษาและเพิ่มเติมขอมูลที่ไดคนพบใหมจากการสัมภาษณเชิงลึกและการสนทนากลุมใน

งานวิจัย 

 

ผลการวิจัย 
1. ผลการศึกษาสภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงของบานละทาย ตําบลละทาย อําเภอ

กันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ โดยใชการสัมภาษณเจาะลึก โดยสรุปแลวพบวาชาวบานสวนใหญมีการใช

ประโยชนหอมแดงเพื่อขายเปนผลผลิตทางการเกษตรเปนหลัก โดยจะขายสงใหกับพอคาคนกลางที่มารับซ้ือ

หอมแดงจากหนาสวนรองลงมาคือใชเพื่อบริโภคในครัวเรือนซึ่งจะทํามาใชในการประกอบอาหาร และทําเปน

ยาสมุนไพรพ้ืนบานตามภูมิปญญาทองถิ่น ซ่ึงสามารถจัดลําดับของการใชประโยชนของหอมแดงไดดังนี้ 1) 

ดานการจําหนายโดยตรงตอพอคาคนกลาง 2) ดานการแปรรูปผลิตภัณฑ แบงเปน 2 ประเภท ไดแก 2.1 

ประเภทบริโภค ไดแก ชาสมุนไพรหอมแดง 2.2 ยารักษาโรค 2.3 ดานของที่ระลึกของนักทองเที่ยว นําผลิตผล

จากการแปรรูปมาวางจําหนายใหแกนักทองเที่ยวที่เขามาทองเท่ียวในชุมชน เพื่อเปนของฝากของที่ระลึก สวน

การออกแบบลวดลาย ชนิดของลวดลาย การแปรรูปหอมแดงในกลุมฯ พบวาไมเคยมีการออกแบบลวดลาย

บรรจุภัณฑเอง สวนใหญนําผลิตภัณฑงายๆ มาบรรจุหอเพื่อจําหนาย ตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน สวนการแปรรูป

นั้นมเีพียงการตากใหแหงแลวนํามาจัดทําเปนมัด เพื่อจําหนาย และชาสมุนไพรหอมแดง  

2. ผลสํารวจความตองการของเกษตกรกลุมผูผลิตและกลุมผูบริโภคเกี่ยวกับการแปรรูปหอมแดงตาม

ความตองการในการแปรรูปเพื่อสรางมูลคาเพิ่มแกหอมแดงของบานละทาย สํารวจความตองการของกลุม

เกษตกรผูผลิตและผูที่มาซื้อหอมแดงในชุมชน ในจังหวัดศรีสะเกษ จํานวน 400 คน ตามทฤษฎี 6W1H พบวา 

ดานที่มีคาเฉล่ียมากท่ีสุดคือ ผูบริโภคตองการใหมีการแปรรูปหอมแดงเปนขนม ( = 4.71) สวนเบี่ยงเบน
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มาตรฐาน เทา 0.53 ดานสามารถเลือกซื้อ สินคาหรือผลิตภัณฑหอมแดงไดจากหมูบาน ( = 4.67) สวน

เบ่ียงเบนมาตรฐาน เทา 0.54 ดานผูบริโภคมีความตองการในการซื้อสินคาหอมแดงของบานละทาย มากที่สุด

ในชวงงานประจําป ( = 4.62) สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน เทา 0.57 ดานผูบริโภคมีชองทางในการซ้ือสินคา

หอมแดงจากเกษตกรผูผลิตหอมแดงของชุมขนบานละทายโดยซื้อท่ีตลาดชุมชน ( = 4.60) สวนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน เทา 0.57 ดานกลุมเปาหมายในการขายหอมแดงของบานละทายคือกลุมพอคาคนกลาง (  = 4.59) 

สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน เทา 0.61 ดานสาเหตุผูบริโภคจึงไดตัดสินใจเลือกซ้ือสินคาประเภทหอมแดงของชุมชน

ละทายเพราะราคาถูกกวาที่อื่น ( = 4.58) สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน เทา 0.58 และดานผูที่มีสวนรวมในการ

ตัดสินใจซื้อ หอมแดงของชุมขนบานละทาย มากที่สุดคือพอคาคนกลาง เพื่อนําไปจําหนายตอ ( = 4.52) สวน

เบ่ียงเบนมาตรฐาน เทา 0.64 ตามลําดับ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 1: แสดงขนมท่ีแปรรูปจากหอมแดง 

 

3. การแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มแกกลุมเกษตรกรผูปลูกหอมแดงของบานละทาย ตําบลละทาย 

อําเภอกันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษผลจากการสํารวจน้ันผูบริโภคตองการใหแปรรูปเปนขนมหอมแดง 

กระบวนการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรหอมแดงความตองการของผูบริโภคและสมาชิกในกลุมฯ การสราง

มูลคาเพิ่มโดยการสรางเอกลักษณทองถ่ินใหมีเฉพาะตัว ทําสติกเกอรและบรรจุภัณฑ ในการออกแบบบรรจุ

ภัณฑครั้งนี้ไดออกแบบเปนกลองกระดาษแข็งสวยงาม และสามารถมองเห็นผลิตภัณฑไดงาย และรักษา

สภาพแวดลอมจากวัสดุธรรมชาติที่สามารถยอยสลายไดงาย รวมถึงรูปราง สีสันไดอยางชัดเจน รวมท้ังสติก

เกอรในทุกผลิตภัณฑ โดยพัฒนาบรรจุภัณฑออกเปน 3 รูปแบบ นั้นสามารถพัฒนาผลิตภัณฑหอมแดงสูการ

สรางรายไดเพิ่ม โดยการสรางเศรษฐกิจจากการใชทุนทางวัฒนธรรมในทองถิ่น การนําสินคาการเกษตร ท่ีมี

เอกลักษณของชุมชนรวมกับการใชนวัตกรรมในการแปรรูปเปนผลิตภัณฑของทองถ่ินที่แปลกใหม ทันสมัย 

กอใหเกิดรายไดที่เปนตัวเงินตามหลักของเศรษฐกิจสรางสรรค โดยการจําหนายหลายแหง ไดแก ที่ทําการกลุม

ฯ ที่ตลาดนัดในโครงการประชารัฐซึ่งจัดโดยองการบริหารสวนตําบลละทาย โดยไดจําหนายทุกวันพุธ งานออก

รานประจําปของจังหวัด รวมทั้งการขายออนไลน ทําใหมีรายไดหลังจากการแปรรูปในระยะเวลา 3 เดือน เปน
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เงิน 23,500 บาท 25,000 บาท และ 22,000 บาท ตามลําดับ รวมรายไดในเวลา 3 เดือนทั้งส้ิน 70,500 บาท 

รวมทั้งมีการสั่งซ้ือออนไลนจากในชุมชนใกลเคียง และรานคาภายในจังหวัด และสั่งจองจากโรงแรมตาง ๆ อีก

มาก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพท่ี 2: แสดงบรรจุภณัฑบรรจุภัณฑหอมแดง 3 แบบ 

 

อภิปรายผลการวิจัย 
1. ผลการศึกษาสภาพปจจุบันของการใชประโยชนหอมแดงของบานละทาย ตําบลละทาย อําเภอ

กันทรารมย จังหวัดศรีสะเกษ โดยสรุปแลวพบวาชาวบานสวนใหญมีการใชประโยชนหอมแดงเพื่อขายเปน

ผลผลิตทางการเกษตรเปนหลัก โดยจะขายสงใหกับพอคาคนกลางท่ีมารับซ้ือหอมแดงจากหนาสวน รองลงมา

คือใชเพื่อบริโภคในครัวเรือนซึ่งจะทํามาใชในการประกอบอาหาร และทําเปนยาสมุนไพรพื้นบานตามภูมิ

ปญญาทองถิ่น ซึ่งสอดคลองกับแนวคิดของ สงวนศักดิ์   ศรีสุธรรม (2560) หอมแดงจะมีผลผลิตในชวงเดือน

พฤศจิกายนถึงเดือนมีนาคมของทุกป ราคาอยูระหวาง 8–20 บาทตอกิโลกรัม ซึ่งพอคาคนกลางจะมารับซื้อ

ผลผลิตหอมแดงถึงที่และนําไปขายเอง นอกจากน้ันแลวหอมแดงยังมีประโยชนดานอาหารซ่ึงคนไทยสวนใหญ

นิยมนําสวนหัวท่ีแกเต็มที่แลวนํามาเปนสวนประกอบของเครื่องแกงไทยแทบทุกชนิด ดานสมุนไพร คนไทยใช

หอมแดงเปนสมุนไพรรักษาโรคหลายชนิดมาตั้งแตโบราณจนปจจุบัน ในตําราประมวลสรรพคุณยาไทยกลาวถึง

หอมแดงวา “ใชหัวแกจัดๆ เปนยารับประทานขับลมในลําไส แกปวดทอง ดมมีกลิ่นฉุนแกหวัดคัดจมูก ตําสุ ม

หัวเด็กแกหวัด ขยี้ดมแกซางชักสลบ เปนยาบํารุงหัวใจ” และสอดคลองกับแนวคิดของ สิริมนตร บุญโกย 

(2565, 135) หอมแดงหอมแดงมีรสชาติเผ็ดและกล่ินฉุน สารสําคัญที่ทําใหกลิ่นฉุน คือ Propenedisulphide 

ซึ่งมีคุณสมบัติในการลดไขมันในเสนเลือด และลดไขมันในเสนเลือด และลดนํ้าน้ําตาลกลูโคสในเลือด ชวยขับ

ลมแกทองอืด ชวยยอยและเจริญอาหาร แกบวมน้ําลดอาการอักเสบตางๆ ขับพยาธิทําใหรางกายอบอุน 

หอมแดงประกอบดวยสารเคอรซิติน และฟลาโวนอยด (quercetin, flavonoid glycosides) มีฤทธิ์เปนสาร

ตานอนุมูลอิสระ ลดความเสี่ยงของโรคมะเร็ง  
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2. ผลสํารวจความตองการของเกษตกรกลุมผูผลิตและกลุมผูบริโภคเกี่ยวกับการแปรรูปหอมแดงตาม

ความตองการของกลุมเกษตกรผูผลิตและผูที่มาซ้ือหอมแดงในชุมชน ในจังหวัดศรีสะเกษ พบวาตองการใหแปร

รูปเปนขนมหอมแดงมากท่ีสุด ซึ่งสอดคลองกับแนวความคิดของ พาขวัญ ทองรักษ  (2560, 245-246) กลาวถึง

นายกองคการบริหารสวนตําบลทับน้ํา สามารถเช่ือมโยงตลาดไดเกษตรกรจึงมีความมั่นใจที่จะผลิตขาวเกรียบ

จําหนาย นอกจากน้ีในขั้นตอนการผลิตขาวเกรียบ มีขั้นตอนการผลิตไมซับซอน ใชเครื่องมือราคาไมแพง  

ผลิตภัณฑมีอายุการเก็บรักษานาน ชุมชนสามารถปฏิบัติได จึงตัดสินใจรวมกันในการพัฒนาสูตรขาวเกรียบจาก

มันเทศ โดยใชมันเทศในปริมาณมากกวาขาวเกรียบทั่วไป เพื่อเหตุผลทางสุขภาพ และเพิ่มมูลคามันเทศ  และ

สอดคลองกับแนวความคิดของ วิภาวดี วงศสาริการ (2566, 72) ไดวิจัยเกี่ยวกับการแปรรูปรําขาวสังขหยดซึ่ง

เปนวัสดุเศษเหลือจากการสีขาวเปนน้ํามันรําขาวสังหยดบีบเย็น และวิสาหกิจชุมชนสมุนไพรตําบลเกาะเตา 

จังหวัดพัทลุง ผลิตเครื่องสําอางสมุนไพรเพื่อเพิ่มมูลคารําขาวสังขหยดโดยการพัฒนาผลิตภัณฑลิปสติกที่มี

สวนผสมจากนํ้ามันรําขาวสังขหยดบีบเย็น 

3. การแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มแกกลุมเกษตรกรผูผลิตหอมแดงของบานละทาย ความตองการ

ของผูบริโภคและผูผลิต ตองการสรางมูลคาเพิ่มโดยการสรางเอกลักษณทองถิ่นใหมีเฉพาะตัว ทําสติกเกอรและ

บรรจุภัณฑ ในการออกแบบบรรจุภัณฑครั้งนี้ไดออกแบบเปนกลองกระดาษแข็งสวยงาม และสามารถมองเห็น

ผลิตภัณฑไดงาย และรักษาสภาพแวดลอมจากวัสดุธรรมชาติที่สามารถยอยสลายไดงาย รวมถึงรูปราง สีสันได

อยางชัดเจน รวมท้ังสติกเกอรในทุกผลิตภัณฑ โดยพัฒนาบรรจุภัณฑออกเปน 3 รูปแบบ น้ันสามารถพัฒนา

ผลิตภัณฑหอมแดงสูการสรางรายไดเพิ่ม โดยการสรางเศรษฐกิจจากการใชทุนทางวัฒนธรรมในทองถิ่น การนํา

สินคาการเกษตร ที่มีเอกลักษณของชุมชนรวมกับการใชนวัตกรรมในการแปรรูปเปนผลิตภัณฑของทองถิ่นที่

แปลกใหม ทันสมัย กอใหเกิดรายไดที่เปนตัวเงินตามหลักของเศรษฐกิจสรางสรรค สอดคลองกับงานวิจัยของ  

บุษบา หินเธาว  และคณะ (2562, 142-150) ไดศึกษาการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑผาทอมัดหมี่เพื่อสราง

มูลคาเพิ่มทางเศรษฐกิจตามแนวทางเศรษฐกิจสรางสรรค กรณีศึกษากลุมผาทอบานมวงหอม จังหวัดพิษณุโลก 

โดยมีวัตถุประสงค เพื่อสรางมูลคาเพิ่มทางเศรษฐกิจตามแนวทางเศรษฐกิจสรางสรรค จากผลการวิจัยที่พบวา

การพัฒนาผลิตภัณฑกับการออกแบบผลิตภัณฑจะดําเนินการควบคูกันไปเปนการพยายามคนหาสรางสรรคสิ่ง

ใหมหาวิธีแกไขหรือคําตอบใหมๆ สําหรับปญหาตาง ๆ ท่ีตองอาศัยวิทยาการที่กาวหนา กรรมวิธีการผลิต การ

เลือกใชวัสดุและหลักในการออกแบบ เขาใจการวิเคราะหปญหาการคิดออกแบบสรางสรรคและการแกไข

ปรับปรุงผลิตภัณฑโดยมีหลักการในออกแบบผลิตภัณฑ และสอดคลองกับงานวิจัยของ ชุติพงศ คงสันเทียะ 

และชฎล นาคใหม (2566, 131) ผลการวิจัยพบวา การพัฒนาตราสินคาและบรรจุภัณฑ และการแปรรูปขยะ 

การติดตามและประเมินผลพบวา กลุมวิสาหกิจชุมชนมีการนําความรูและทักษะไปใชประโยชนและไดผลลัพธ

ออกมา 2 ผลิตภัณฑ  ไดแก ไซเดอรกลวยสังคม และนํ้าหมักชีวภาพจากเปลือกกลวย โดยอยูภายใตแนวคิด

เศรษฐกิจ BCG ครบทุกหลักการ ไดแก เศรษฐกิจชีวภาพ เศรษฐกิจหมุนเวียน และเศรษฐกิจสีเขียว  และ

สอดคลองกันกับ โกมล ดาชูยัง และคณะ (2564, 21) ไดศึกษาวิจัยเพื่อการเสริมสรางการแปรรูปผลิตภัณฑสบู

น้ําผึ้งเพื่อยกระดับคนในทองถิ่นอยางยั่งยืน เนื่องจากในตําบลเวียงสระมีความอุดมดวยน้ําผึ้ง จึงเห็น
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ความสําคัญของนํ้าผึ้งท่ีมีประโยชนตอการดูแลผิว ซ่ึงน้ําผึ้งดวยชวยยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียและ

ตอตานจุลินทรีย ไดมีแนวคิดในการแปรรูปเปนผลิตภัณฑสบูน้ําผึ้ง ทางวิศวกรสังคมและชุมชนไดเห็นถึง

ความสําคัญผลิตภัณฑในตําบลจึงมีการสงเสริมการสรางอาชีพผลิตภัณฑสบูน้ําผ้ึงไดมีการออกแบบโลโกที่

สวยงามนาดึงดูด และเผยแพรสินคาในชองทางตาง ๆ เพ่ือจําหนายและยกระดับคุณภาพชีวิตคนในทองถิ่น 

 

สรุป 
การแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มแกกลุมเกษตรกรผูผลิตหอมแดงของบานละทายนั้นประชากรผูผลิต

และผูบริโภคในพื้นที่ โดยการสํารวจปจจัยที่สงผลตอการตัดสินใจซ้ือดวยทฤษฎี 6W1H ผลปรากกฏวาตองการ

ใหนําหอมแดงมาแปรรูปเปนขนมเพื่อสรางมูลคาเพิ่ม โดยการพัฒนาเปนผลิตภัณฑใหมีรสชาติดีมีเอกลักษณ 

บรรจุภัณฑมีรูปลักษณที่สวยงาม บรรจุภัณฑมีหลากหลายใหเลือกซื้อ สามารถสรางรายไดเพิ่มใหแกเกษตรกร

ผูผลิตได สรางเศรษฐกิจจากการใชทุนทางวัฒนธรรมในทองถ่ิน สรางเอกลักษณของชุมชนรวมกับการใช

นวัตกรรมในการแปรรูปเปนผลิตภัณฑของทองถิ่นที่สามารถกอใหเกิดรายไดใหแกชุมชนตามหลักของเศรษฐกิจ

สรางสรรค อยางย่ังยืน 

ขอเสนอแนะจากการวิจัยครั้งนี้ 

 การแปรรูปและสรางมูลคาเพิ่มแกกลุมเกษตรกรผูผลิตหอมแดงของบานละทาย เปนการนําสินคา

เกษตรท่ีมีอยุในชุมชน มาพัฒนาเพื่อสรางมูลคาเพิ่มใหแกชุมชน โดยการนําองคความรูมาตอยอดสูการพัฒนา

เปนผลิตภัณฑที่มีรูปลักษณที่ดียิ่งข้ึน สามารถเพิ่มมูลคา และเพ่ิมความนาสนใจในการซ้ือของผูบริโภค สามารถ

สรางอาชีพและมีมูลคาเพิ่มใหเกิดแกชุมชนในทองถิ่น สามารถเปนตนแบบของการพัฒนาและตอยอดไปสูการ

แปรรูปสินคาเกษตรชนิดอื่น ๆ ท่ีมีอยูในชุมชนในโอกาสตอไปได 

ขอเสนอแนะเพื่อการศึกษาครั้งตอไป 

ควรมีการพัฒนาชองทางการจัดจําหนาย เชน ชองทางในระบบออนไลน ในรูปแบบแพลตฟอรม   

แอปพลิเคชันการจัดจําหนายสินคาในรูปแบบตาง ๆ เพื่อเพิ่มชองทางใหกับผูผลิตและผูบริโภคไดเขาถึงมาก

ยิ่งข้ึน 
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