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บทคััดย่่อ 

	 โครงการปลููกป่าพ้ื้�นท่ี่�นำำ�ร่องโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาคสมััครใจของ
เกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�สููง ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริน อำำ�เภอเวีียงป่่าเป้้า จัังหวััดเชีียงราย 
ดำำ�เนิินการแจกจ่ายหน่่อกล้วยน้ำำ��ว้าอิินทรีีย์ให้้กัับเกษตรกรเพื่่�อทดแทนการเพาะปลููก
ข้้าวโพด แต่่ราคาจำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้าตกต่ำำ�� การปลููกกล้วยน้ำำ��ว้ามีีต้นทุุนสููง และต้้องขาย
กล้วยน้ำำ��ว้าคััดขนาดแบบเหมาสวนในราคาเฉล่ี่�ย 4.84 บาทต่อกิิโลกรััม เนื่่�องจากเกษตรกร
ขาดองค์์ความรู้้�และนวััตกรรมการแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าเพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่าและยืืดอายุุการ         
เก็็บรัักษา ทำำ�ให้้เกษตรกรมีีรายได้้ไม่่เพีียงพอต่่อการดำำ�รงชีีพ การดำำ�เนิินงานประกอบด้้วย 
1) การพัฒนาโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิ และ 2) 
การถ่่ายทอดเทคโนโลยีีการแปรรููปกล้วยน้ำำ��ว้้าอบแห้้งตามมาตรฐานอุุตสาหกรรมเอส       
ส่่งผลให้้เกษตรกรจำำ�นวน 19 คนรวมตััวจัดตั้้�งกลุ่่�มวิิสาหกิิจชุุมชนกลุ่่�มแปรรูปผลผลิิต
ทางการเกษตร บ้้านห้้วยม่่วง-โป่่งน้ำำ��ร้อน-เมืืองน้้อย เพื่่�อแปรรูปและจำำ�หน่่ายผลิิตภััณฑ์์
กล้วยหนึึบแบบแท่่ง และกล้้วยแผ่่นม้้วน ทำำ�ให้้ราคาจำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้้าสดเพิ่่�มขึ้้�นเป็็น 8 
บาทต่่อกิิโลกรััม รายได้้รวมของเกษตรกรเพิ่่�มขึ้้�นเฉลี่�่ย 22,758 บาทต่อปีีต่่อครอบครััว ซึ่่�ง
เพีียงพอต่่อการดำำ�รงชีีพ เกษตรกรเกิิดความตระหนัักในการดูแลรัักษาต้้นกล้วย มีีต้น้กล้วย
เหลืือรอด จำำ�นวน 4,200 ต้้น ในพ้ื้�นท่ี่� 36 ไร่่ อััตราการรอดชีีวิต คิิดเป็็นร้้อยละ 58.33 และ
พััฒนาผลิิตภััณฑ์์แปรรูปกล้วยในรููปแบบเครื่่�องดื่่�มจากปลีีกล้วย รวมถึึงการขยายผลการ
แปรรูปผลิิตภััณฑ์์จากผลไม้้ชนิดอื่่�น การดำำ�เนิินโครงการส่งผลสัมฤทธ์ิ์�ให้้เกิิดความยั่่�งยืืน
ด้้านสิ่่�งแวดล้้อม เกษตรกรสามารถพึ่่�งพาตนเองได้้ และตระหนัักถึึงคุุณค่่าของแนวทาง
ปฏิิบััติิทางการเกษตรท่ี่�ยั่่�งยืืน
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Abstract 

	 Implementing the pilot reforestation voluntary project for greenhouse gas 
reduction at the Huai Nam Rin Royal Project Development Center in Wiang Pa Pao 
district, Chiang Rai province, Thailand involved the distribution of organic banana shoots 
to highland farmers to replace corn cultivation. However, the project faced challenges 
due to the low selling price of Namwa bananas (Musa sapientum Linn.) and the high 
cultivation costs. Farmers were selling bananas in bulk at an average price of only 4.84 
Baht (around 0.14 USD) per kg, which was insufficient for their livelihood. The problem 
was originated from a lack of knowledge and innovation for processing bananas to add 
value and extend the shelf life. To address this, the project developed a greenhouse 
solar dryer and automatic control of supplementary heat system and conducted a 
workshop on processing dried bananas according to Thailand Industry Standard-S. After 
the workshop, 19 farmers established the Community Enterprise Group, Agricultural 
Product Processing Group Ban Huai Muang-Pong Nam Ron-Muang Noi to produce and 
sell banana sticks and rolled products. As a result, the selling price of fresh Namwa 
bananas increased to 8 Baht (around 0.23 USD) per kilogram, leading to an average 
annual income increase of 22,758 Baht (around 664 USD) per family, which provided 
sufficient income for their livelihood. Additionally, farmers have become more attentive 
to caring for the banana plants, resulting in a higher survival rate. A total of 4,200 banana 
plants are now thriving across 36 acres, with a survival rate of 58.33%. Processed 
banana products are additionally developed in the form of banana beverages and 
expanded to products made from other fruits. The project's success contributes to 
environmental sustainability, enabling farmers to be self-reliant and recognize the 
value of sustainable agricultural practices.
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บทนำำ�  

	ก ารปลููกพืืชเชิิงเด่ี่�ยวบนพื้�้นท่ี่�สููงเป็็นปััญหาสำำ�คัญของ

ประเทศไทย เนื่่�องจากเป็็นการปลููกพืืชล้มลุุกบนพื้�้นท่ี่�ลาดสููงชััน ซึ่่�ง

เป็็นการใช้้พ้ื้�นท่ี่�ไม่่ถููกต้้อง ส่่งผลให้้เกิิดชะล้้างพัังทลาย ความอุุดม

สมบููรณ์ของดิินลดลงอย่่างรวดเร็็ว การใช้้ปุ๋๋�ยเคมีีและสารเคมีีทาง 

การเกษตรในปริิมาณท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�น ส่่งผลให้้เกิิดการปนเปื้้�อนสารเคมีี

ในดิินและแหล่่งน้ำำ��ตามธรรมชาติิ การเร่่งแก้้ไขปััญหาจึึงมีีความ

จำำ�เป็็นอย่่างยิ่่�ง โดยเน้้นการสร้้างความสมดุุลในทุุกมิิติิ มููลนิธิิ

โครงการหลวงจึึงจััดทำำ� “โครงการสวมหมวกให้้ดอย” เพื่่�อเพิ่่�มพ้ื้�นท่ี่�

สีีเขีียวขนาดใหญ่่ โดยเฉพาะในบริิเวณพื้�้นท่ี่�ท่ี่�มีีความลาดชัันสููง ด้ว้ย

กระบวนการแก้้ไขปััญหาแบบองค์์รวม (Holistic problem solving) 

และกระบวนการมีีส่่วนร่่วมของทุุกภาคส่่วน ภายใต้้การสืืบสาน 

และรัักษา แนวคิดพระราชทาน “ป่่า 3 อย่่าง ประโยชน์ 4 อย่่าง 

สอดคล้้องกัับ 6 แนวปฏิิบััติิท่ี่�ดีีในการพัฒนาพืืชทางเลืือกทดแทน

ฝ่ิ่�นอย่่างสัันติิวิิธีีท่ี่�นำำ�ไปสู่่�ความสำำ�เร็็จ และได้้รัับการยอมรัับทั้้�งใน

ประเทศและนานาชาติิว่่าเป็็นแนวปฏิิบััติิท่ี่�ดีีท่ี่�สอดคล้้องกัับเป้้าหมาย

การพัฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืนขององค์์การสหประชาชาติิภายใต้้การดำำ�เนิินงาน

ของมููลนิิธิิโครงการหลวง 

	 โครงการปลููกป่าพื้�้นท่ี่�นำำ�ร่องโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจก

ภาคสมััครใจตามมาตรฐานของประเทศไทย ภายใต้้โครงการปลููกป่า

อย่่างมีีส่วนร่่วมโดยมููลนิิธิิโครงการหลวง และการไฟฟ้้าฝ่่ายผลิิต

แห่่งประเทศไทย ณ ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริิน อำำ�เภอ

เวีียงป่่าเป้้า จัังหวััดเชีียงราย มีีประชาชนในชุุมชนบ้้านเมืืองน้้อย 

หย่่อมบ้้านดอยมด เข้้าร่่วมกิิจกรรม 19 คน โครงการปลููกป่าพ้ื้�นท่ี่�

นำำ�ร่อง เพื่่�อยกระดัับการเพิ่่�มพ้ื้�นท่ี่�สีีเขีียวทำำ�ให้้คนอยู่่�ร่วมกัับป่่าได้้

อย่่างยั่่�งยืืน ด้้วยโมเดล “ปลููกป่าวนเกษตรอย่่างมีีส่่วนร่่วมผ่่าน

กลไกคาร์บ์อนเครดิติแบบผููกพัน” ท่ี่�มีีศักยภาพเชิงิพื้�้นท่ี่�ในการดูแูล

รัักษาต้้นไม้้ให้้อยู่่�รอด และมีี “ใจ” ตระหนัักถึงคุุณค่่าของการอยู่่�

ร่่วมกัับป่่าอย่่างยั่่�งยืืน โดยโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริินได้้ส่่งเสริิมให้้

เกษตรกรปลููกพืืชวนเกษตร ผสมผสานระหว่่างพืืชเศรษฐกิิจ อาทิิ 

อะโวคาโด กาแฟ กล้้วย ควบคู่่�กับการปลููกไม้้ผลยืืนต้้นท่ี่�มีีเน้ื้�อไม้้

และมีีวงปีี อาทิิ ลำำ�ไย มะขามป้้อม มะม่่วง เพื่่�อดููดซัับกัักเก็็บก๊๊าซ

คาร์์บอนไดออกไซด์ ์และเพิ่่�มพื้�้นท่ี่�ป่่าถาวรในชุมุชน โดยดูแูลจัดหา

กล้าไม้ ้พััฒนาแหล่ง่น้ำำ�� รัับซื้�้อและแปรรูปูเพิ่่�มมููลค่าผลผลิติทางการ

เกษตร ทำำ�ให้้เกษตรกรในพื้�้นท่ี่�มีีรายได้้จากผลผลิิตอย่่างต่่อเนื่่�อง 

สามารถพึ่่�งพาตนเองได้้ ขณะที่�่การไฟฟ้้าฝ่่ายผลิิตแห่่งประเทศไทย 

ได้้ร่่วมสนัับสนุุนสร้้างความรู้้�ความเข้้าใจ โครงการปลููกป่าอย่่างมีี

ส่่วนร่่วมในเขตพ้ื้�นท่ี่�ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริิน โดย

สนัับสนุุนให้้เกษตรกรเพาะปลููกกล้วยน้ำำ��ว้าเป็็นพืืชนำำ�ร่่อง ทดแทน

การปลููกข้าวโพด เนื่่�องจากกล้วยน้ำำ��ว้้าเป็็นไม้้ผลท่ี่�ให้้ผลผลิิตไว  

และช่่วยเพิ่่�มความชุ่่�มช้ื้�นให้้กัับพ้ื้�นดิิน (Chiangraifocus, 2023) โดย

กล้ว้ยน้ำำ��ว้า (Musa sapientum Linn.) เป็็นสายพัันธุ์์�ลููกผสมที่�่พััฒนา

จากกล้้วยป่่ากัับกล้้วยตานีี นิิยมบริิโภคกัันอย่่างแพร่่หลาย ปลููก

ง่่าย รสชาติิดีี เป็็นพืืชล้มลุุก มีีลำำ�ต้นใต้้ดิิน (Rhizome) เรีียกว่าเหง้้า 

และแตกหน่่อออกด้านข้้าง มีีลำำ�ต้นบนดิิน ส่่วนกาบใบเรีียงเวีียน  

ซ้อ้นกัันเป็็นลำำ�ต้นเทีียม มีีสีีเขีียวและมีีปื้�นดำำ�เล็็กน้อ้ย ด้้านในสีีเขีียว

อ่่อน รููปทรงกระบอก สููง 2-9 เมตร 

	ก ารดำำ�เนิินโครงการปลููกป่าอย่่างมีีส่วนร่่วมในเขต      

พ้ื้�นท่ี่�ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริินในปีี พ.ศ. 2565 พบว่่า

เกษตรกรประสบปััญหาราคาผลผลิิตกล้้วยน้ำำ��ว้าตกต่ำำ�� พ่่อค้้า

คนกลางกำำ�หนดราคารัับซ้ื้�อกล้วยน้ำำ��ว้าในลัักษณะการซื้�อเหมา 

กิิโลกรััมละ 4.84 บาท ส่่งผลให้้เกษตรกรมีีรายได้้ไม่่เพีียงพอกัับ

การดำำ�รงชีีพ ดัังนั้้�นการเพิ่่�มมููลค่าโดยการแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้ง

จึึงเป็็นแนวทางท่ี่�ได้้รัับการยอมรัับ เนื่่�องจากกล้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้ง

มีีอายุุการเก็็บรัักษาท่ี่�ยาวนาน (150-180 วััน) และมีีน้ำำ��หนัักเบา 

สะดวกในการขนย้า้ยไปจำำ�หน่่ายในตัวัเมืือง สอดคล้อ้งกัับ Sookra-

moon et al. (2021) แปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้า และ Doungporn et al. (2019) 

แปรรูปกล้วยหอม ตามลำำ�ดับ เพื่่�อให้้เกิดิผลสัมฤทธิ์�์ของการดำำ�เนินิ

โครงการปลููกป่่าพ้ื้�นที่�่นำำ�ร่่องโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาค

สมััครใจ จึึงผลัักดันให้้เกษตรกรปลููกกล้้วยน้ำำ��ว้้าทดแทนการปลููก

ข้า้วโพดในพ้ื้�นที่�่ มููลนิธิโิครงการหลวงจำำ�เป็็นต้้องหาเทคโนโลยีีและ

นวััตกรรมด้้านการแปรรููป เพื่่�อช่่วยลดปััญหาผลผลิิตราคาตกต่ำำ�� 

การแปรรูปกล้้วยน้ำำ��ว้้าด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เป็็นเทคโนโลยีีท่ี่�ได้้

รัับความสนใจ เพราะมีีกลไกการใช้้งานที่�่เหมาะสมกัับพ้ื้�นท่ี่�ของ 

ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริิน อย่่างไรก็ตาม ศููนย์์พััฒนา

โครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริินได้้พยายามส่่งเสริิมให้้เกษตรกรแปรรูป

กล้วยน้ำำ��ว้้าตากแห้้ง โดยดััดแปลงโรงเรืือนปลููกพืืชเป็็นโรงอบแห้้ง 

แต่่ไม่่ประสบความสำำ�เร็็จ เนื่่�องจากผลิิตภััณฑ์์มีีสีีคล้ำำ��ดำำ�และมีีเช้ื้�อรา

ในผลิิตภััณฑ์์

สถานการณ์์ที่่�เป็็นอยู่่�เดิิม

	 หมู่่�บ้านห้้วยน้ำำ��ริน ตำำ�บลแม่่เจดีีย์ใหม่่ อำำ�เภอเวีียงป่่าเป้้า 

จัังหวััดเชีียงราย มีีลักษณะพ้ื้�นท่ี่�เป็็นภููเขาสููงลาดชัันท่ี่�ราบเพีียง    

เล็็กน้อย และมีีลำำ�ห้วยแม่่โถน้้อยไหลผ่่านจากทิิศใต้้ไปยัังทิิศเหนืือ

ลงสู่่�น้ำำ��แม่ล่าวและแม่น่้ำำ��โขง มีีการบุกุรุกถางป่า่ทำำ�ไร่เ่ลื่่�อนลอยเพื่่�อ

ปลููกข้้าว ข้้าวโพด และฝ่ิ่�น เนื่่�องจากเกษตรกรบนพ้ื้�นที่�่สููงซึ่่�งเป็็น 

กลุ่่�มชาติิพัันธุ์์�ขาดความรู้้�ความเข้้าใจเกี่�่ยวกับการบำำ�รุงรัักษาดิิน

และน้ำำ�� ทำำ�ให้้ผลผลิิตลดลงทุุกปี ในปีี พ.ศ. 2525 มีีการจัดตั้้�งศููนย์์

พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริน ดัังภาพท่ี่� 1 (Figure 1) ในพ้ื้�นท่ี่� 80 ไร่่ 

เพื่่�อให้้การดำำ�เนิินการครอบคลุุม 3 หมู่่�บ้าน ได้้แก่่ บ้้านโป่่งน้ำำ��ร้อน 

บ้้านห้้วยม่่วง และบ้้านเมืืองน้้อย ซึ่่�งเป็็นชาวเขาเผ่่ามููเซอและคน 

พ้ื้�นเมืือง ในระยะเริ่่�มแรกมีีการส่ง่เสริมิเกษตรกรบนท่ี่�สููงให้ย้อมรัับ
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การปลููกพืืชทดแทนการปลููกฝ่ิ่�น เช่่น การทำำ�นาข้้าว และการปลููก

ข้้าวโพด ซึ่่�งต่่อมากลายเป็็นอาชีีพหลัักของเกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�สููง   

ซึ่่�งการเตรีียมพ้ื้�นท่ี่�ในการเพาะปลููก และหลัังการเก็็บเก่ี่�ยวผลผลิิต

เกษตรกรยังคงใช้้วิิธีีเผา และนำำ�ไปสู่่�ปัญหาการเผาป่่า ทำำ�ให้้ป่่าไม้้  

ในพ้ื้�นท่ี่�ของหมู่่�บ้้านห้้วยน้ำำ��รินลดลงอย่่างต่่อเนื่่�อง และก่่อให้้เกิิด

ปััญหาฝุ่่�น PM 2.5

	 ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��รินมีีลักษณะทาง

ภููมิิประเทศส่วนใหญ่่เป็็นภููเขาและทิิวเขาสููงท่ี่�วางตััวเป็็นแนวยาว 

ต่อ่เนื่่�องในแนวเหนืือ-ใต้้ สลับักับัแอ่่งท่ี่�ราบล้้อมรอบภููเขาหััวโล้้นท่ี่�

แห้้งแล้้ง ซึ่่�งเกิิดจากปัญหาการเผาป่่าเพื่่�อใช้้พ้ื้�นท่ี่�ปลููกข้าวโพดของ

เกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�สููงกลุ่่�มชาติิพัันธุ์์� ดัังภาพท่ี่� 2 (Figure 2)
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Figure 1 Huai Nam Rin Royal Project Development Center, Chiang Rai province 

Figure 2 Geographical overview of the Huai Nam Rin Royal Project Development Center prior to the implementation of the ARDA 

Research Utilization Project; (a) Northern area, (b) Southern area, (c) Eastern area, and (d) Western area 

 (a)  (b)

 (c)  (d)



	มู ลนิธิิิโครงการหลวงมีีการส่ง่เสริมิข้อ้ตกลงความร่ว่มมืือ

โครงการปลููกป่าอย่่างมีีส่วนร่่วม กัับการไฟฟ้้าฝ่่ายผลิิตแห่่ง

ประเทศไทย เพื่่�อส่่งเสริิมและฟื้้�นฟููความอุุดมสมบููรณ์์ของระบบ

นิิเวศ เพิ่่�มศัักยภาพการกักเก็็บคาร์์บอนไดออกไซด์์ โดยการมีี    

ส่่วนร่่วมในการปลููกและบริิหารจัดการป่าอย่่างยั่่�งยืืนของชุุมชน  

โดยการพัฒนาต้้นแบบพ้ื้�นท่ี่�เกษตร-ป่่าไม้้ยั่่�งยืืนด้้วยการปลููกป่่า

ร่่วมกัับพืืชเศรษฐกิิจ เพื่่�อยกระดัับคุุณภาพชีีวิตทั้้�งด้้านเศรษฐกิิจ 

สัังคม ควบคู่่�กับการเพิ่่�มพื้�้นท่ี่�ป่่าถาวร เป็็นแนวทางสร้้างรายได้้ด้้วย

เศรษฐกิิจสีีเขีียว ส่่งเสริิมให้้เกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�สููงกลุ่่�มชาติิพัันธุ์์�ปลููก

กล้วยน้ำำ��ว้าในพ้ื้�นท่ี่�เพื่่�อเพิ่่�มความชุ่่�มชื้�้นให้้ดิิน และเป็็นไม้้ป้้องกััน 

แนวไฟป่่า ภายใต้้โครงการสวมหมวกให้้ดอย และโครงการลดก๊๊าซ

เรืือนกระจกภาคสมััครใจ  โดยการไฟฟ้้าฝ่่ายผลิิตแห่ง่ประเทศไทย

สนัับสนุนุงบประมาณในการจัดัหาหน่อ่กล้ว้ยน้ำำ��ว้า้อินิทรีีย์ส์ายพันัธุ์์�

มะลิิอ่่องให้้เกษตรกรจำำ�นวน 200 หน่่อต่่อไร่่ และสนัับสนุุนค่่าบำำ�รุง

พ้ื้�นท่ี่�ไร่่ละ 500 บาทต่อเดืือน โดยเริ่่�มดำำ�เนิินโครงการครั้้�งแรกในปีี 

พ.ศ. 2565 มีีเกษตรกรท่ี่�เข้้าร่่วมโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาค

สมััครใจ จำำ�นวน 62 คน ในพื้�้นท่ี่�ปลููกกล้ว้ยน้ำำ��ว้า้จำำ�นวน 50 ไร่ ่เพื่่�อ

เก็็บเก่ี่�ยวกล้วยน้ำำ��ว้าจำำ�หน่่ายเพื่่�อสร้้างรายได้้ทดแทนรายได้้จาก

การปลููกข้าวโพด

	 พ้ื้�นที่�่ปลููกกล้วยน้ำำ��ว้าท่ี่�มีีลักษณะลาดชัันส่่งผลให้้การ

ขนส่่งผลผลิิตไปจำำ�หน่่ายเป็็นไปอย่่างยากลำำ�บาก ส่่งผลให้้พ่่อค้้า

คนกลางรัับซ้ื้�อผลผลิิตในลัักษณะการซื้�อขายท่ี่�สวนของเกษตรกร

โดยตรง และกำำ�หนดราคาตามขนาดโดยแบ่่งเป็็นสามเกรด ดัังภาพ

ท่ี่� 3 (Figure 3) ได้้แก่่ ขนาดผลเกรด A (ใหญ่่พิิเศษ) ได้้แก่่ กล้วยน้ำำ��ว้า

ท่ี่�มีีขนาดเส้้นผ่่านศููนย์์กลาง 3.3-4.0 เซนติิเมตร รัับซื้�้อในราคา 7 

บาทต่่อกิิโลกรััม และขนาดผลเกรด B (ใหญ่่) ได้้แก่่ กล้วยน้ำำ��ว้าท่ี่�

มีีขนาดเส้้นผ่่านศููนย์์กลาง 3.0-3.3 เซนติิเมตร รัับซื้�้อในราคา 5 

บาทต่อกิิโลกรััม โดยพ่่อค้้าคนกลางจะไม่่รัับซ้ื้�อกล้้วยน้ำำ��ว้าขนาด

ผลเกรด C (เล็็ก) ได้้แก่่ กล้วยน้ำำ��ว้าท่ี่�มีีขนาดเส้้นผ่่านศููนย์์กลาง  

เล็็กกว่า 3.3 เซนติิเมตร รวมถึึงกล้วยท่ี่�ไม่่สมบููรณ์์ หรืือมีีผลสุกจัด

	 จากการสำำ�รวจรายได้้ของเกษตรกรในปีี พ.ศ. 2565 พบว่่า 

กล้ว้ยน้ำำ��ว้า้มีีผลผลิิต 2,400-2,500 กิโิลกรััมต่่อไร่่ เป็็นกล้วยน้ำำ��ว้า้

ขนาดผลเกรด A ร้้อยละ 33.33 เกรด B ร้้อยละ 54.16 และเกรด 

C ร้้อยละ 12.5 ของปริิมาณผลผลิิตทั้้�งหมด ซึ่่�งเกษตรกรสามารถ

จำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้าได้้เฉพาะขนาดผลเกรด A และ B เท่่านั้้�น ดัังนั้้�น 

เกษตรกรมีีรายได้้จากการจำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้า 10,600 บาทต่อไร่่ 

หรืือ 4.84 บาทต่่อกิิโลกรััม โดยกล้วยน้ำำ��ว้าขนาดผลเกรด C และ

ผลไม่่สมบููรณ์์จะถููกทิ้้�งทั้้�งหมด ส่่งผลให้้รายได้้จากการจำำ�หน่่าย

กล้้วยน้ำำ��ว้้าไม่่เพีียงพอต่่อการดำำ�รงชีีพของเกษตรกรในพ้ื้�นท่ี่�     

ทำำ�ให้้เกษตรกรปล่่อยทิ้้�งต้้นกล้วย และไม่่ดููแลรัักษาต้้นกล้วยอย่่าง  

เหมาะสม คิิดเป็็นร้้อยละ 92.7 ของปริิมาณหน่่อกล้วยท่ี่�ได้้รัับการ

สนัับสนุุน ส่่งผลให้้เกษตรกรออกจากโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจก

ภาคสมััครใจทั้้�งหมด กลับไปรัับจ้้างปลููกข้้าวโพด และเผาป่่าเพื่่�อ

เตรีียมพ้ื้�นท่ี่�ปลููกข้าวโพด ส่ง่ผลให้ดิ้ินในพ้ื้�นท่ี่�บ้า้นห้้วยน้ำำ��รินิมีีความ 

เสื่่�อมโทรม

	มู ลนิธิิโครงการหลวงดำำ�เนิินกิจิกรรมการปลููกและบริหิาร

จััดการป่า่อย่่างยั่่�งยืืน ภายใต้้โครงการปลููกป่าวนเกษตรอย่่างมีีส่วน

ร่่วมของมููลนิธิิโครงการหลวง และวิิทยาลััยป้้องกัันราชอาณาจัักร 

โดยหาแนวทางเพื่่�อลดปััญหาการจำำ�หน่่ายผลผลิิตทางการเกษตร 

หรืือนำำ�นวััตกรรมและเทคโนโลยีีมาช่่วยแก้้ไขปััญหาราคาผลผลิิต

ตกต่ำำ�� และเกษตรกรมีีรายได้ไ้ม่่เพีียงพอต่่อการดำำ�รงชีีพ โดยเน้้นการ

แปรรูปผลผลิิตของกล้วยน้ำำ��ว้า ในปีี พ.ศ. 2566 มููลนิธิิโครงการหลวง
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Figure 3 Photographs of banana grades; (a) A-grade, (b) B-grade, and (c) Downgraded quality 

 (a)  (b)  (c)



ได้้นำำ�เทคโนโลยีีโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิม

เพื่่�อเพิ่่�มมูลูค่าผลิติภัณัฑ์์ทางการเกษตรอบแห้ง้เชิงิพาณิชิย์ ์มาปรัับ

ใช้้กัับศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริน เพื่่�อลดปััญหาผลผลิิต

กล้วยน้ำำ��ว้าราคาตกต่ำำ��ภายใต้แ้ผนการส่ง่เสริมิและพัฒันางานวิจัิัย

ของมูลูนิธิิิโครงการหลวง โดยพัฒันาโรงอบแสงอาทิติย์์เรืือนกระจก

ระบบความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิขนาด 6x8.2 ตารางเมตร ติิดตั้้�ง 

ณ ศููนย์พั์ัฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��รินิจำำ�นวน 1 โรง เพื่่�อใช้้แปรรูป

กล้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้งซึ่่�งเป็็นผลิิตภััณฑ์์ท่ี่�มีีน้ำำ��หนัักเบาและง่่ายต่่อการ

ขนส่่งไปจำำ�หน่่ายในพ้ื้�นท่ี่�ราบหรืือเขตตััวเมืือง ซึ่่�งมีีเกษตรกรเข้้าร่ว่ม

โครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาคสมััครใจจำำ�นวน 19 ราย ใช้้พ้ื้�นท่ี่�

ปลููกกล้วยน้ำำ��ว้าจำำ�นวน 36 ไร่่ ดัังภาพท่ี่� 4 (Figure 4) ทดแทนการ

เพาะปลููกข้าวโพด โดยมููลนิธิิโครงการหลวงและการไฟฟ้้าฝ่่ายผลิติ

แห่่งประเทศไทยสนัับสนุุนหน่่อกล้้วยอิินทรีีย์์สายพัันธุ์์�มะลิิอ่่อง

จำำ�นวน 7,200 หน่่อ และสนัับสนุุนค่่าดููแลพ้ื้�นท่ี่�จำำ�นวน 500 บาทต่อ

ไร่่ (ค่่าจ้้างตััดหญ้้า และบำำ�รุงรัักษาต้้นกล้วย เพื่่�อใช้้เป็็นแนวป้องกััน

ไฟป่่า) ให้้กัับเกษตรกรท่ี่�เข้้าร่่วมโครงการ

กระบวนการที่่�ใช้้ในการเปลี่่�ยนแปลง
และการยอมรัับของชุุมชนเป้้าหมาย
	

	ก ารออกแบบกระบวนการทำำ�งานอย่่่�างมีีี�ส่่�วนร่่่�วมเพื่่่��อให้้้�

เกิิ�ิดการขัั�บเคลื่่่��อนการพัั�ฒนาเชิิิ�งพ้ื้�นท่ี่่�� เพื่่่��อแก้้้�ไขปััญหาท่ี่่��เหมาะสม

กััั�บพ้ื้�นท่ี่�ด้้�้วยการพัั�ฒนากลไกแบบบููู�รณาการ การแก้้ปััญหาความ
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Figure 4 Banana planting area; (a)-(b) Farmers begin planting bananas, and (c)-(f) Banana plantation after conducting a    

research project 

 (a)  (b)

 (c)  (d)

 (e)  (f)



ยากจน จากการประกอบอาชีีพเพาะปลููกกล้วยน้ำำ��ว้าของเกษตรกร

ให้้ครบวงจร ได้้แก่่ การเก็็บเก่ี่�ยวและการคัดขนาดกล้วยน้ำำ��ว้าเพื่่�อ

จำำ�หน่่าย และการแปรรูปูผลิติภััณฑ์ก์ล้ว้ยน้ำำ��ว้าแปรรูปู โดยใช้ก้ลไก

และเครืือข่่ายเกษตรกรในโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาคสมััครใจ

ของศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริิน โดยทดสอบการแปรรูป

กล้วยน้ำำ��ว้าด้้วยการตากแห้้งโดยพลังงานแสงอาทิิตย์์โดยตรง ซึ่่�ง

พบว่่าผลิิตภััณฑ์์เน้ื้�อกล้วยอบแห้้งมีีการปนเป้ื้�อนจากฝุ่่�นละอองและ

สิ่่�งปฏิิกููลจากนก แมลง และใช้้เวลานาน โดยการแปรรูปกล้วยตาก

ใช้้เวลาอบแห้้ง 2-3 วััน หรืือ 48-72 ชั่่�วโมง และกล้วยตากแห้้งไม่่

ทั่่�วถึงส่ง่ผลให้้เกิดิเช้ื้�อรา มููลนิธิิโครงการหลวงจึงึพยายามปรัับปรุงุ

การแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าให้้เป็็นไปตามมาตรฐานผลิิตภััณฑ์์อุุตสาหกรรม 

กำำ�หนดสุุขลัักษณะสำำ�หรัับผลไม้้แห้้ง โดยดำำ�เนิินการทดสอบการ

อบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิม

แบบอััตโนมััติิ ณ ศููนย์พั์ัฒนาโครงการหลวงสะโง๊๊ะ จัังหวััดเชีียงราย 

พบว่่าสามารถแปรรููปกล้้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้งอย่่างมีีประสิิทธิิภาพ มีี

การถ่่ายเทความร้้อนและมวลความช้ื้�นท่ี่�รวดเร็็ว ส่่งผลให้้ผลิิตภััณฑ์์

กล้วยอบแห้ง้เป็็นไปตามมาตรฐานผลิติภัณัฑ์์อุตุสาหกรรมกำำ�หนด

สุุขลัักษณะสำำ�หรัับผลไม้้แห้้ง มููลนิธิิโครงการหลวงจึึงนำำ�องค์์ความรู้้�

การแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก

ระบบความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิ มาใช้้งานเพื่่�อส่่งเสริิมอาชีีพใน

ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��รินิเพื่่�อให้้เป็็นท่ี่�ยอมรััั�บของชุุมชน 

ด้้วยกระบวนการดังนี้้�

	 1. การพััฒนาโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบ

ความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิ    

	 โรงอบแสงอาทิติย์์เรืือนกระจกระบบความร้อ้นเสริมิแบบ

อััตโนมััติิ มีีอุปกรณ์การไหลช่วยให้้อากาศหมุุนเวีียนไปในทิิศทางท่ี่�

ต้้องการเป็็นระบบ โดยใช้้พััดลมท่ี่�สามารถดูดอากาศออกจากภายใน

และทำำ�ให้้อากาศไหลผ่่านผลิิตภััณฑ์์ท่ี่�อบแห้้งอย่่างทั่่�วถึง รวมถึึง

ติิดตั้้�งอุุปกรณ์เพื่่�อใช้้ควบคุุมอุุณหภููมิิและความช้ื้�นท่ี่�ต้้องการ

สำำ�หรัับการอบแห้้งแบบอาศััยพลังงานความร้้อนจากแสงอาทิิตย์์

ร่่วมกัับการใช้้ระบบความร้้อนเสริิม จากพลังงานจากการก๊าซหุุงต้้ม 

ระบบพลังงานความร้้อนท่ี่�ใช้้ร่่วมกัับระบบโรงอบพลังงานแสง

อาทิิตย์์แบบเรืือนกระจก เป็็นระบบหััวเผาลมร้้อนร่่วมระบบจุุดไฟ

ติิดอััตโนมััติิ (Spark gap) และควบคุุมปริิมาณก๊๊าซหุุงต้้มที่�่เผาไหม้้

ด้้วยโซลิินอยด์์วาล์์ว (Solenoid valves) ติิดตั้้�งท่่อกระจายลมร้้อน 

และพััดลมกวนอากาศด้า้นในโรงอบแห้ง้ ติิดตั้้�งเซ็็นเซอร์วั์ัดอุณุหภูมิูิ 

และความชื้�้นภายในโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก ตามแบบภาพ

ทางวิิศวกรรม ดัังภาพท่ี่� 5 (Figure 5)
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Figure 5 Conceptual engineering design of greenhouse solar dryer and automatic control of supplementary heat airflow



	ก ารดำำ�เนิินการก่อสร้้างฐาน และประกอบโครงสร้้างของ

โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก รวมถึึงติิดตั้้�งระบบความร้้อนเสริิม 

และระบบควบคุุมการทำำ�งาน ณ ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วย  

น้ำำ��ริิน จัังหวััดเชีียงราย โดยโครงสร้้างของโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือน

กระจกระบบความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิเป็็นเหล็็กกัลวาไนซ์์        

ท่ี่�มีีคุณสมบััติิไม่่เป็็นสนิิมเมื่่�อได้้รัับความชื้�้น และผนัังใช้้แผ่่นโพลีี

คาร์์บอเนตในการทำำ�หลัังคาทำำ�ให้้แสงสว่่างส่่องผ่่านได้้ดีี แต่่รัังสีี

ความร้้อนท่ี่�แผ่่จากภายในโรงอบแสงอาทิิตย์เ์รืือนกระจกผ่า่นออก

มาได้น้้้อยทำำ�ให้้อากาศภายในโรงอบเกิิดปรากฏการณ์เรืือนกระจก

ส่ง่ผลให้เ้กิดิการสะสมค่า่พลังงานความร้้อน ดัังนั้้�นเมื่่�อทำำ�งานร่่วม

กัับระบบความร้้อนเสริิมแบบควบคุุมอััตโนมััติิทำำ�ให้้สามารถสร้้าง

อากาศร้อ้นในระบบตามอุุณหภููมิทิี่�่กำำ�หนด และมีีการกระจายความ

ร้อ้นแบบสม่ำำ��เสมอ ส่่งผลให้ก้ารอบแห้ง้มีีประสิทิธิภิาพ ขั้้�นตอนการ

ดำำ�เนิินการพัฒนาโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อน

เสริิมแบบอััตโนมััติิ ดัังภาพท่ี่� 6 (Figure 6) และติิดตั้้�ง ณ ศููนย์พั์ัฒนา

โครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริน จัังหวััดเชีียงราย ดัังภาพที่�่ 7 (Figure 7)
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Figure 6 Steps to Install a greenhouse solar dryer with automated control for supplementary heat and airflow; (a) Area           

preparation, (b) Cement base construction, (c) Installation of solar dryer structure, (d) Polycarbonate wall installation, (e) Ventilation 

fan installation, and (f) Exhaust fan installation 

 (a)  (b)

 (c)  (d)

 (e)  (f)



	 2. การถ่่ายทอดเทคโนโลยีีการแปรรููปกล้้วยน้ำำ��ว้้า  

อบแห้้ง

	ก ารถ่่ายทอดเทคโนโลยีีการแปรรููปกล้้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้ง 

เป็็นการอบรมเชิิงปฏิิบััติิการเพื่่�อแปรรููปกล้้วยน้ำำ��ว้้า 2 ผลิิตภััณฑ์์  

โดยใช้้กล้วยน้ำำ��ว้าขนาดผลเกรด C ดัังภาพท่ี่� 8 (Figure 8) เพื่่�อแปรรูป

เป็็นผลิิตภััณฑ์์กล้วยหนึึบแบบแท่่งจากกล้้วยสุุกมาก (Very ripe 

banana) ซึ่่�งมีีปริิมาณน้ำำ��ตาลเท่่ากัับ 10±1.2 องศาบริิกซ์ และกล้วย

แผ่่นม้้วนจากกล้วยงอม (Over ripe banana) ซึ่่�งมีีปริิมาณน้ำำ��ตาล

เท่่ากัับ 15±2.0 องศาบริิกซ์์ ดัังนี้้� 

	 ผลิิตภััณฑ์์กล้้วยหนึึบแบบแท่่งแปรรููปจากกล้้วยสุุกมาก 

โดยนำำ�กล้้วยน้ำำ��ว้าตััดส่่วนหััวและท้้าย ตััดแต่่งเนื้�้อกล้วยน้ำำ��ว้าออก

เป็็น 4 แท่่ง จากนั้้�นนำำ�ไปแช่่ในสารละลายเกลืือโซเดีียมคลอไรด์์ 

ความเข้้มข้้น 500 พีีพีีเอ็็ม (อััตราส่่วน เกลืือ 5 กรััม ต่่อน้ำำ��สะอาด 

10 ลิิตร) แช่่เป็็นเวลา 10 นาทีี จากนั้้�นล้้างด้้วยน้ำำ��สะอาด 2 ครั้้�ง 

และนำำ�ไปอบแห้ง้ในโรงอบแสงอาทิติย์เ์รืือนกระจกระบบความร้อ้น

เสริิมร่่วมเพื่่�อควบคุุมอุุณหภููมิิลมร้้อนภายในโรงอบให้้มีีอุณหภููมิิ

เท่่ากัับ 60 องศาเซลเซีียส ตั้้�งแต่่เวลา 10.00-18.00 น. (8 ชั่่�วโมง) 

จากนั้้�นนำำ�เน้ื้�อกล้วยบรรจุในถุุงพลาสติิก และเก็็บในกล่องโฟม เป็็น

เวลา 12 ชั่่�วโมง ในช่่วงเวลา 19.00-8.00 น. เพื่่�อให้้เน้ื้�อกล้วยมีีความ

นิ่่�มมากขึ้้�น ซึ่่�งการเก็บ็เนื้�้อกล้ว้ยในถุงุพลาสติกิและเก็บ็ในกล่อ่งโฟม 

เป็็นการเพิ่่�มเวลาให้้ความช้ื้�นในเน้ื้�อเยื่่�อเซลล์์ชั้้�นในของเน้ื้�อกล้วย

สามารถแพร่ออกมายัังผิิวหน้้าของเน้ื้�อกล้วย และป้้องกัันการปน

เป้ื้�อนของเช้ื้�อจุุลิินทรีีย์ รวมทั้้�งแมลง และสััตว์์ที่�่เป็็นพาหะนํําโรค 

เช่่น หนูู ตุ๊๊�กแก จิ้้�งจก หลัังจากเก็็บเน้ื้�อกล้วยในกล่องโฟมเป็็นเวลา 

12 ชั่่�วโมง นำำ�เน้ื้�อกล้ว้ยมาเรีียงในถาดสเตนเลส และอบแห้้งภายใน

โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิมร่่วมเพื่่�อควบคุุม

อุุณหภููมิิลมร้้อนเท่่ากัับ 60 องศาเซลเซีียส เป็็นเวลา 6 ชั่่�วโมง นำำ�

ผลิิตภััณฑ์์กล้้วยหนึึบแบบแท่่งไปตรวจวััดความชื้�้นสุุดท้้ายและ

ปริิมาณน้ำำ��อิสระ พบว่่าค่่าความช้ื้�นสุุดท้้ายของผลิิตภััณฑ์์กล้วยหนึึบ

แบบแท่่ง มีีค่่าเท่่ากัับ 20.32±2.11 เปอร์์เซ็็นต์์น้ำำ��หนัักเปีียก และ
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Figure 7 (a) Greenhouse solar dryer, (b) Inside greenhouse solar dryer, (c) Control room, and (d) Supplementary heat airflow 

system 

 (a)  (b)

 (c)  (d)



ปริิมาณน้ำำ��อิสระมีีค่าไม่่เกิิน 0.6 

	กล้ วยแผ่่นม้้วนแปรรูปจากกล้้วยงอม โดยนำำ�กล้้วยน้ำำ��ว้า

ปอกเปลืือกและแช่่ในสารละลายกรดซิิตริิกความเข้้มข้้น 500 พีีพีี

เอ็็ม (อััตราส่่วนกรดซิิตริิกปริิมาณ 5 กรััม ต่่อน้ำำ��สะอาด 10 ลิิตร) 

เพื่่�อลดการเกิิดปฏิิกิิริิยาสีีน้ำำ��ตาลจากเอนไซม์์ และรัักษาสีีของเน้ื้�อ

กล้วย การแช่่ในสารละลายกรดซิิตริิกเป็็นกระบวนการท่ี่�จำำ�เป็็นใน

การแปรรูปผลิิตภััณฑ์์กล้้วยแผ่่นม้้วน จากนั้้�นรีีดเนื้�้อกล้้วยให้้มีี

ลัักษณะเป็็นแผ่่นแบนท่ี่�มีีพ้ื้�นท่ี่�ขนาดใหญ่่ เพื่่�อให้้เนื้�้อกล้้วยสััมผััส

ออกซิเจนในระหว่่างการอบแห้้งในโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก

ระบบความร้้อนเสริิมร่่วมเพื่่�อควบคุุมอุุณหภููมิิลมร้้อนในโรงอบ  

แสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก ให้้มีีอุณหภููมิิเท่่ากัับ 60 องศาเซลเซีียส 

โดยเปิิดระบบความร้้อนเสริมิตั้้�งแต่เ่วลา 10.00-16.00 น. (6 ชั่่�วโมง) 

เมื่่�อเน้ื้�อกล้้วยแผ่่นแห้้งสนิิท นำำ�มาม้้วนเพื่่�อจััดทรงและบรรจุลง

กล่อง การวััดความช้ื้�นสุุดท้้ายและปริิมาณน้ำำ��อิสระ พบว่่ามีีค่า

เท่่ากัับ 13.5±0.77 เปอร์์เซ็็นต์์น้ำำ��หนัักเปียีก และปริิมาณน้ำำ��อิสระ

มีีค่าไม่่เกิิน 0.6

	ก ารบรรจุุผลิิตภััณฑ์์กล้้วยหนึึบแบบแท่่ง และผลิิตภััณฑ์์

กล้วยแผ่่นม้้วน ในกล่องพลาสติิกพีีพีี (Polypropylene) เบอร์์ 5     

รููปทรงส่ี่�เหล่ี่�ยมขนาดความจุุ 300 มิิลลิลิิตร โดยบรรจุกล่องละ 200 

กรััม จากนั้้�นปิิดฝากล่อ่งพลาสติกิ ติิดฉลากสินิค้้า และห่อ่ด้ว้ยฟิิล์ม์

หด จากนั้้�นเป่่าด้้วยลมร้้อนให้้ฟิิล์มหดปิิดแนบกล่่องสนิิท จากนั้้�น

นำำ�ไปเก็บ็รัักษาในห้้องเก็บ็ผลิิตภัณัฑ์์ ภายในห้้องติดิตั้้�งอุุปกรณ์ดักั

แมลงเพื่่�อป้้องกัันแมลง และติิดตั้้�งมุ้้�งลวดปิิดกั้้�นส่่วนท่ี่�เปิิดโล่่งเพื่่�อ

ป้้องกัันสััตว์์ซึ่่�งอาจเป็็นพาหะของโรค การเตรีียมสุุขลัักษณะพ้ื้�นท่ี่�ผลิิต 

การจัดการวััตถุุดิิบ เครื่่�องมืือและอุุปกรณ์ก์ารแปรรูปให้้สอดคล้้อง

กัับหลัักการสุขลัักษณะการแปรรููป การถ่่ายทอดเทคโนโลยีีการ

แปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้ง โดยศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้ว้ยน้ำำ��ริน

ประชาสััมพัันธ์์ให้้เกษตรกรในพ้ื้�นท่ี่�ท่ี่�สนใจเข้้ามาฝึึกอบรมเพื่่�อเพิ่่�ม

ทัักษะการแปรรูปกล้วยอบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก

ระบบความร้้อนเสริิม และจััดทำำ�คู่่�มืือการแปรรููปตามมาตรฐาน

ความปลอดภััย แจกจ่่ายให้้กัับเกษตรกรท่ี่�เข้้าฝึึกอบรม

	 หลัังการฝึกอบรมการแปรรูปผลิิตภััณฑ์์กล้วยหนึึบแบบ

แท่่ง และกล้วยแผ่่นม้้วน เกษตรกรเริ่่�มดำำ�เนิินการทดสอบแปรรูป

เพื่่�อจำำ�หน่่ายเชิิงพาณิิชย์ ดัังภาพท่ี่� 9 (Figure 9) โดยการแปรรูป

กล้้วยน้ำำ��ว้้าจำำ�นวน 300 กิิโลกรััมสดต่่อครั้้�ง จากการดำำ�เนิินการ  

ฝึกึอบรมเชิิงปฏิิบััติิการ 3 ครั้้�ง ให้้กัับเกษตรกร พบว่่าการฝึกอบรม 

1 ครั้้�ง แปรรููปเป็็นผลิิตภััณฑ์์กล้้วยหนึึบแบบแท่่ง และผลิิตภััณฑ์์ 

กล้ว้ยแผ่น่ม้้วน 140 กิโิลกรััมแห้้ง และ 100 กิโิลกรััมแห้้ง ตามลำำ�ดับ 

จากนั้้�น นำำ�ผลิิตภััณฑ์์แปรรููปกล้้วยทั้้�งสองแบบไปจััดเลี้้�ยงในการ

ประชุุมคณะกรรมการกลั่่�นกรองและขัับเคลื่่�อนการปฏิิบััติิงาน   

ตามนโยบายมููลนิธิิโครงการหลวง และการประชุุมใหญ่่สามััญคณะ

องคมนตรีี จากนั้้�นเกษตรกรเริ่่�มผลิิตและทดสอบจำำ�หน่่ายผ่่าน   

ช่่องทางแพลตฟอร์์มออนไลน์ และร้้านมููจิิภายในห้้างสรรพสินค้้า

โรบิินสััน จัังหวััดเชีียงใหม่่ ตั้้�งแต่่เดืือนมีีนาคม พ.ศ. 2567 ถึึงเดืือน

เมษายน พ.ศ. 2567 ดัังภาพท่ี่� 10 (Figure 10) และภาพท่ี่� 11 (Figure 11)
	

ความรู้้�หรืือความเชี่่�ยวชาญที่่�ใช้้

	 เทคโนโลยีีการอบแห้้ง

	 เทคโนโลยีีการอบแห้้งเป็็นการแปรรูปผลิิตภััณฑ์์ทางการ

เกษตรด้วยการลดความช้ื้�นในระดัับท่ี่�ทำำ�ให้้จุุลิินทรีีย์ท์ี่�่ก่อ่ให้้เกิิดโรค
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Figure 8 Downgraded banana; (a) Very ripe banana and (b) Over ripe banana

 (a)  (b)



ไม่่สามารถเจริิญเติิบโตและทำำ�ให้้ผลผลิิตเน่่าเสีีย ส่่งผลให้้ผลิิตภััณฑ์์

มีีอายุุการเก็บ็รัักษานานมากขึ้้�น สะดวกในการขนส่่งไปจำำ�หน่า่ยใน

พ้ื้�นท่ี่�เมืือง (Assawarachan et al., 2021) การอบแห้้งผลไม้้เป็็นการ

แปรรููปท่ี่�ได้้รัับความนิิยมมากท่ี่�สุุดของประเทศไทย เนื่่�องจากเป็็น

วิิธีีท่ี่�ไม่ซั่ับซ้อ้น และสามารถแปรรูปูผลไม้ไ้ด้้จำำ�นวนมาก การแปรรูปู

ผลไม้้อบแห้้งแบบดั้้�งเดิิมใช้้การตากแดด หรืือได้้รัับพลังงานแสง

อาทิิตย์์โดยตรง อย่่างไรก็ตามเทคโนโลยีีการแปรรูปผลไม้้อบแห้้ง

ท่ี่�พััฒนาตามเกณฑ์์มาตรฐานความปลอดภััยเป็็นการแปรรููปด้้วย

เครื่่�องอบแห้้งลมร้้อน การอบแห้้งด้้วยคลื่่�นแม่่เหล็็กไฟฟ้้า (รัังสีี

อิินฟราเรด และคลื่่�นไมโครเวฟ) ด้้วยระบบสุุญญากาศ ส่่งผลให้้  

ผลไม้้อบแห้้งมีีคุณภาพสูงขึ้้�น โดยยัังคงรัักษาสารอาหาร รสชาติิ 

และเนื้�้อสััมผััส (Benmeziane, 2019; Jayaraman & Gupta, 2020) 

	 ประเทศไทยเหมาะกัับการอบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์

เรืือนกระจกมากกว่่าวิิธีีอื่่�น เนื่่�องจากมีีสภาพอากาศเขตร้้อนและ

กึ่่�งเขตร้้อน การอบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์มีีข้อได้้เปรีียบทาง

วิิศวกรรมในการถ่่ายเทความร้้อน และมวลสารในระหว่่างการอบแห้้ง

ท่ี่�มีีอัตราการอบแห้้งท่ี่�เหมาะสมสำำ�หรัับการอบแห้้งผลไม้้ สามารถ

ลดการเกิิดปฏิิกิิริิยาทางเคมีีจากการเกิิดปฏิิกิิริิยาออกซิเดชััน     

รวมถึึงปฏิิกิิริิยาทางเคมีีอื่่�น ๆ  ท่ี่�ส่่งผลต่อการสลายตััวของสารอาหาร

ท่ี่�สำำ�คัญ และลดการเสื่่�อมเสีียของสมบััติิทางกายภาพ เช่่น สีี ขนาด 

เนื้�้อสััมผััส (Kaimal et al., 2022) การแปรรูปกล้วยด้้วยโรงอบแสง

อาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิเป็็นความ

ก้้าวหน้้าท่ี่�สำำ�คัญในการแปรรูปผลผลิิต และเทคนิิคนี้้�ให้้ประโยชน์

มากมาย เช่่น ประสิิทธิภาพการใช้้พลังงาน คุุณภาพผลิิตภััณฑ์์ที่�่  
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Figure 9 Assemblage of visuals from farmer training sessions; (a) Theoretical training, (b) Hands-on practical training, (c) Preparation 

of banana flesh samples, (d) Arranging banana pulp on trays, (e) Dried flat banana pulp, and (f) Dried flat banana sticks 

 (a)  (b)

 (c)  (d)

 (e)  (f)



ดีีขึ้้�น และความคุ้้�มทุุน เหมาะกัับการแปรรูปของเกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�

สููง เป็็นนวััตกรรมและเทคโนโลยีีท่ี่�ใช้้งานได้้จริิง สามารถช่่วยลด

การสูญเสีียอาหาร และปััญหาผลผลิิตล้้นตลาด เกิิดความยั่่�งยืืนใน

การส่งเสริิมอาชีีพให้้เกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�สููง  การทำำ�งานและการบำำ�รุง

รัักษาโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิม ต้้องอาศััย

ความรู้้�ทางเทคนิคิ เกษตรกรอาจต้อ้งการการฝึกึอบรมเพื่่�อจััดการ

และแก้้ไขปััญหาระบบอย่่างมีีประสิิทธิผล (Madhankumar et al., 

2023) 

	 โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกสามารถลดปััญหาการ   

ปนเป้ื้�อน และเพิ่่�มสุุขลัักษณะท่ี่�ดีีในกระบวนการผลิิตผลิิตภััณฑ์์

กล้้วยตากแห้้ง โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกลดความช้ื้�นใน

ผลิติภััณฑ์์โดยใช้แ้สงอาทิติย์เ์ป็็นแหล่่งให้้พลังงานความร้อ้นในการ

ระเหยน้ำำ��ออกจากผลิิตภััณฑ์์ โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกมีี

ต้้นทุุนการสร้้างถููกกว่่าการพััฒนาเครื่่�องอบแห้้งชนิิดอื่่�น โดยใช้้ 

หลัักการทำำ�งานคล้้ายกัับปรากฎการณ์เรืือนกระจก เมื่่�อรัังสีีจาก

ดวงอาทิิตย์์กระทบหลัังคาและผนัังของโรงอบแห้้งท่ี่�มีีลักษณะ

โปร่่งแสง รัังสีีแสงอาทิิตย์์คลื่่�นสั้้�นสามารถเคลื่่�อนเข้้าสู่่�ภายใน      

โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกเกิิดการตกกระทบและดููดกลืืน การ

ใช้้แผ่่นโพลีีคาร์์บอเนตเป็็นหลัังคาทำำ�ให้้แสงสว่่างส่่องผ่่านได้้ดีี แต่่

รัังสีีความร้้อนท่ี่�แผ่่ภายในโรงอบจะผ่่านออกมาได้้น้้อย ทำำ�ให้้เกิิด   
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Figure 10 Adherence to food processing safety standards; (a)-(b) Processing by workers in uniform, (c) Banana stick product,   

(d) Banana roll product, (e) Banana stick package Banana roll package prototype, and (f) Banana roll package prototype

 

 (a)  (b)

 (c)  (d)

 (e)  (f)



ปรากฎการณ์ภาวะเรืือนกระจกสะสมความร้้อนในโรงอบแสง

อาทิิตย์์เรืือนกระจกปริิมาณมาก ความร้้อนส่่วนใหญ่่จึึงถููกกักเก็็บ

อยู่่�ภายในโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก และช่่วยในการอบแห้้ง

ผลิิตภััณฑ์์ อย่่างไรก็็ตาม ข้้อจำำ�กัดทางวิิศวกรรมของโรงอบแสง

อาทิิตย์์เรืือนกระจกคืือ ความร้้อนท่ี่�ใช้้ในการระเหยเป็็นความร้้อน

สะสมท่ี่�เกิิดขึ้้�นเพื่่�อให้้เกิิดการระเหยของน้ำำ��ในผลิิตภััณฑ์์ในระหว่่าง

การอบแห้้งเป็็นเวลานาน และประสิิทธิภาพการกระจายอุุณหภููมิิ

ภายในโรงอบแสงอาทิิตย์์แบบเรืือนกระจกต่ำำ�� (Safri et al., 2021) 

จากผลการศึึกษาพบว่่า ค่่าพลัังงานแสงอาทิิตย์์ในบริิเวณศููนย์์

พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริินมีีค่าเฉล่ี่�ยเท่่ากัับ 705.8±68.62 

วััตต์์ต่่อตารางเมตร มีีค่าพลังงานแสงอาทิิตย์์ท่ี่�เหมาะสมต่่อการ

แปรรูปกล้วยอบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก อย่่างไร

ก็็ตาม การแปรรูปกล้วยอบแห้้งจำำ�เป็็นต้้องควบคุุมสภาวะของ

อากาศร้อนให้้คงท่ี่�ตลอดการอบแห้้ง จึึงจำำ�เป็็นต้้องติิดตั้้�งระบบ

ความร้้อนเสริิมเพื่่�อให้้ความร้้อนในช่่วงท่ี่�พลังงานความร้้อนใน     

โรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกมีีค่าต่ำำ��กว่่าท่ี่�กำำ�หนด และมีีระบบ

หมุุนเวีียนอากาศภายในโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจก และระบบ

การดูดอากาศชื้�้นออกนอกระบบ เพื่่�อช่่วยเพิ่่�มประสิิทธิิภาพการ  

อบแห้้ง ดัังนั้้�นเทคโนโลยีีการอบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือน

กระจกระบบความร้้อนเสริิมสามารถใช้้ในการแปรรููปกล้้วยน้ำำ��ว้า

อบแห้้ง รวมถึึงผลผลิิตทางการเกษตรอื่่�น ๆ ได้้อย่่างเหมาะสม 

สอดคล้้องกัับ Sookramoon et al. (2021) และ Doungporn et al. (2019)  

	 โรงอบแสงอาทิติย์์เรืือนกระจกระบบความร้อ้นเสริมิแบบ

อััตโนมััติิ มีีหลัักการทำำ�งานโดยการสะสมความร้อ้นในอากาศ ร่ว่ม

กัับระบบสร้้างลมร้้อนของระบบความร้้อนเสริิม ส่่งผลให้้อากาศ 

ในโรงอบมีีอุุณหภููมิิตามท่ี่�กำำ�หนด และมีีการกระจายอุุณหภููมิิทั่่�ว 

ในโรงอบแห้้ง เหมาะสำำ�หรัับการเป็็นตััวกลางอากาศร้้อนถ่่ายเท     

ความร้้อนไปยัังเน้ื้�อกล้วยท่ี่�มีีค่า่พลังงานความร้อ้นเท่่ากัับค่่าความ

ร้้อนแฝงจำำ�เพาะกลายเป็็นไอ น้ำำ��ในวััสดุุอาหารระเหยออกจาก    

เน้ื้�อกล้ว้ย เมื่่�อปริมิาณน้ำำ��ของเนื้�้อกล้ว้ยระเหยออกส่ง่ผลให้ค้วามชื้�้น

ลดลง (Indiarto et al., 2021)

สถานการณ์์ใหม่่
ที่่�เปลี่่�ยนแปลงไปจากเดิิม

	

	 เกษตรกรท่ี่�เข้้าร่่วมโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาค

สมััครใจจำำ�นวน 19 ราย ร่่วมกัันจััดตั้้�งและจดทะเบีียนกลุ่่�มวิสิาหกิิจ

ชุุมชนกลุ่่�มแปรรูปผลผลิิตทางการเกษตร บ้้านห้้วยม่่วง-โป่่งน้ำำ��ร้อน 

-เมืืองน้้อย เพื่่�อดำำ�เนิินการจำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้าอิินทรีีย์์ และ

ผลิิตภััณฑ์์กล้วยน้ำำ��ว้าแปรรูป (ผลิิตภััณฑ์์กล้วยหนึึบแบบแท่่ง และ

กล้วยแผ่่นม้้วน) โดยจำำ�หน่่ายในรููปแบบขายปลีีกขนาดบรรจุ 200 

กรััม และขายส่่งในราคากิิโลกรััมละ 130 บาท ให้้กัับผู้้�ประกอบการ 

SMEs รายย่่อย 

	กลุ่่� มวิิสาหกิิจชุุมชนกลุ่่�มแปรรููปผลผลิิตทางการเกษตร 

บ้า้นห้ว้ยม่ว่ง-โป่ง่น้ำำ��ร้อ้น-เมืืองน้อ้ย มีีอำำ�นาจต่อ่รองราคาจำำ�หน่า่ย

กล้วยน้ำำ��ว้ากัับพ่่อค้้าคนกลาง โดยวางแผนการเก็็บเก่ี่�ยวผลผลิิตและ

คััดเกรดกล้้วยน้ำำ��ว้าอิินทรีีย์์เครืือสวย ตามขนาดผลเกรด A และ B 

จำำ�หน่่ายให้้กัับพ่่อค้้าคนกลาง ส่่งผลให้้เกษตรกรมีีรายได้้ในการ

จำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้าเพิ่่�มขึ้้�น 6,300 บาทต่อไร่่ ต่่อรอบการผลิิต

กล้วย 90-120 วััน การเก็็บเกี่�่ยวผลผลิิตในพ้ื้�นท่ี่� 7 ไร่่ มีีรายได้้รวม

เท่่ากัับ 44,100 บาท และการแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าขนาดผลเกรด C 

สามารถจำำ�หน่่ายผลิิตภััณฑ์์ได้้ 800 กล่อง และจำำ�หน่่ายในรููปแบบ

ขายส่่งได้้เฉล่ี่�ย 300 กิิโลกรััม มีีรายได้้รวมเท่่ากัับ 79,000 บาท  

ดัังนั้้�นกลุ่่�มวิิสาหกิิจชุุมชนมีีรายได้้รวม 123,100 บาท หรืือเท่่ากัับ 

41,033 บาทต่่อเดืือน เมื่่�อหัักต้นทุุนการผลิิตเหลืือผลกำำ�ไรเท่่ากัับ 

36,033 บาท คิิดเป็็นรายได้้ท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�นเท่่ากัับ 1,896.5 บาทต่่อคน

ต่่อเดืือน ซึ่่�งคำำ�นวณเป็็นรายได้้เฉล่ี่�ยเท่่ากัับ 22,758 บาทต่อคนต่่อปีี 

ส่่งผลให้้เกษตรกรมีีรายได้้รวมเพิ่่�มขึ้้�น และเกษตรกรมีีความเข้้าใจ

มาตรฐานความปลอดภััยของการแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้้าอบแห้้ง โดย

มููลนิธิิโครงการหลวงและสำำ�นักงานพััฒนาการวิิจััยการเกษตร 
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(องค์์การมหาชน) สนัับสนุุนโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบ

ความร้้อนเสริิมแบบอััตโนมััติิ  และอำำ�นวยความสะดวกด้านสถานท่ี่�

ในการแปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าให้้เกษตรกร และเกษตรกรในกลุ่่�มวิิสาหกิิจ

ชุุมชนจััดทำำ�บัญชีีรายรัับรายจ่่ายท่ี่�เก่ี่�ยวข้อ้ง เช่่น ค่า่แรง ค่่าพลังงาน

ไฟฟ้้า ค่่าพลังงานความร้้อนจากก๊าซปิิโตรเลีียมเหลว (ก๊๊าซหุุงต้้ม) 

ค่่าบรรจุภััณฑ์์ต่่าง ๆ กลุ่่�มวิิสาหกิิจชุุมชนกลุ่่�มแปรรูปผลผลิิต      

ทางการเกษตร บ้้านห้้วยม่่วง-โป่่งน้ำำ��ร้อน-เมืืองน้้อย ดำำ�เนิินการ

ซ้ื้�ออุุปกรณ์สำำ�หรัับการแปรรูปในโรงอบ เช่่น โต๊๊ะสเตนเลส ถาด            

สเตนเลส และอุุปกรณ์อื่่�น ๆ จำำ�นวน 39,000 บาท และมีีเงิินทุุน 

หมุุนเวีียนจำำ�นวน 20,250 บาท สำำ�หรัับการแปรรูปกล้้วยน้ำำ��ว้า     

อบแห้้งด้้วยโรงอบแสงอาทิิตย์์เรืือนกระจกระบบความร้้อนเสริิม

ตามมาตรฐานอุุตสาหกรรม และกล้้วยอบ มอก. เอส 95–2563 

	ก ารทดสอบการจำำ�หน่่ายผลิิตภััณฑ์์กล้วยอบแห้้งผ่่าน  

ช่่องทางแพลตฟอร์์มออนไลน์ และร้้านมููจิิภายในห้้างสรรพสินค้้า

โรบิินสััน จัังหวััดเชีียงใหม่่ เพื่่�อเพิ่่�มทัักษะรููปแบบการขายออนไลน์

ให้้กัับเกษตรกร นอกจากนี้้� โครงการสวมหมวกให้้ดอย ของมููลนิธิิ

โครงการหลวงและการไฟฟ้า้ฝ่่ายผลิิตแห่ง่ประเทศไทยสามารถลด

งบประมาณในการสนัับสนุุนหน่่อกล้วยเหลืือเพีียง 100,000 บาท 

และต้้นกล้้วยท่ี่�ยัังมีีชีีวิตจำำ�นวน 4,200 ต้้น

ผลกระทบและความยั่่�งยืืน
ของการเปลี่่�ยนแปลง

	

	 ผลกระทบด้้้�านเศรษฐกิิิ�จ

	ก ารแปรรูปผลิิตภััณฑ์์กล้้วยน้ำำ��ว้าอบแห้้งทำำ�ให้้ลดผล 

กระทบจากปัญหาราคากล้วยน้ำำ��ว้้าตกต่ำำ�� โดยสามารถนำำ�กล้วย

น้ำำ��ว้าเกรด C มาแปรรููปเพื่่�อจำำ�หน่่ายสร้้างรายได้้ให้้กัับเกษตรกร 

ในขณะท่ี่�กล้วยน้ำำ��ว้าอินิทรีีย์ท่์ี่�มีีขนาดผลเกรด A และ B เปลี่�่ยนจาก

การขายเหมาเป็็นการขายแบบชั่่�งน้ำำ��หนััก ส่่งผลให้้เกษตรกรมีีรายได้้

เพิ่่�มขึ้้�น ผลิิตภััณฑ์์กล้วยหนึึบแบบแท่่งและผลิิตภััณฑ์์กล้วยแผ่่นม้้วน

ซึ่่�งบรรจุในภาชนะปิิดสนิิทท่ี่�ได้้มาตรฐานและสะอาด เป็็นผลิิตภััณฑ์์

ท่ี่�มีีคุณภาพเป็็นที่�่ยอมรัับต่่อผู้้�บริิโภคสามารถจำำ�หน่่ายตามร้้านค้้า 

ได้้รัับความนิิยมจากนักท่องเท่ี่�ยว สร้้างรายได้้ให้้เกษตรกรอย่่าง  

ต่่อเนื่่�อง และเป็็นท่ี่�ต้้องการของตลาด ทำำ�ให้้้�เกษตรกรบนพ้ื้�นท่ี่�สููงมีีี�

รายได้้�้ตลอดห่่�่วงโซ่่�่อุุ�ปทาน ดัังนี้้� กลุ่่่��มผู้้�ปลููู�กและเก็็บเก่ี่�ยวกล้้วย

น้ำำ��ว้า และกลุ่่�มวิิสาหกิิจชุุมชนกลุ่่�มแปรรูปผลผลิิตทางการเกษตร 

บ้้านห้้วยม่่วง-โป่่งน้ำำ��ร้อน-เมืืองน้้อย ภายใต้้การสนัับสนุุนของ  

ศููนย์์พััฒนาโครงการหลวงห้้วยน้ำำ��ริิน  

	 ผลกระทบด้้้�านสััั�งคม

	ก ารรวมกลุ่่�มจััดตั้้�งกลุ่่�มวิิสาหกิิจชุุมชนกลุ่่�มแปรรูป

ผลผลิิตทางการเกษตร บ้้านห้้วยม่่วง-โป่่งน้ำำ��ร้อน-เมืืองน้้อย    

ทำำ�ให้้มีีการดำำ�เนิินกิิจกรรมของกลุ่่�มและส่่งเสริิมกิิจกรรมต่่าง ๆ 

อย่า่งต่อ่เนื่่�อง และได้รั้ับคำำ�แนะนำำ�ในการพัฒันาผลิติภัณัฑ์์เพื่่�อเพิ่่�ม

ทัักษะในการแปรรูปให้้กัับสมาชิิก สมาชิิิ�กมีีี�ส่่�วนร่่่�วมในการประชุุม

ประจำำ�ปีี สมาชิิ�ิกกลุ่่่��มมีีี�ส่่�่วนร่่�่วมในการเป็็นเจ้้�้าของร่่�่วมกััน และ

พััฒนาผลิิตภััณฑ์์แปรรูปกล้วยน้ำำ��ว้าในรููปแบบเครื่่�องดื่่�มจาก        

ปลีีกล้วย รวมถึึงการขยายผลไปสู่่�ผลิิตภััณฑ์์จากผลไม้้ชนิิดอื่่�น   

เพื่่�อใช้ใ้นการปลููกป่าภายใต้้โครงการสวมหมวกให้้ดอย เช่่น มะม่ว่ง 

ซึ่่�งถููกบรรจุในแผนการแปรรูปมะม่่วงกวน 

	 ผลกระทบด้้้�านสิ่่่��งแวดล้้้�อม

	 เกษตรกรจำำ�นวน 19 คน ท่ี่�เข้้าร่่วมโครงการปลููกป่่าพ้ื้�นที่�่

นำำ�ร่่องโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาคสมััครใจ เปลี่�่ยนจากการ

ปลููกข้้าวโพดมาปลููกกล้้วยน้ำำ��ว้้า ในพ้ื้�นท่ี่�ความรัับผิิดชอบของ     

กรมป่่าไม้้ เขตพ้ื้�นท่ี่�ตำำ�บลบ้านห้้วยน้ำำ��ริน เพื่่�อปลููกพืืชเชิิงเด่ี่�ยวลดลง 

การรัักษาต้น้กล้ว้ยน้ำำ��ว้าส่ง่ผลต่อ่การรัักษาสิ่่�งแวดล้อ้ม และความ

อุุดมสมบููรณ์์�์ของดิิิ�น รััั�กษาความหลากหลายทางชีีี�วภาพและสร้้้�าง

พ้ื้�นท่ี่่��ให้้้�แก่่่�สัั�ตว์์�์และสััั�ตว์์์�ป่า ซึ่่�งเป็็นไปตามแผนและนโยบายของ

มููลนิธิิโครงการหลวง “การปลููกป่า ปลููกอาชีีพให้้เกษตรกร” ภายใต้้

โครงการสวมหมวกให้้ดอย เกิิดประสิิทธิผลมากขึ้้�น เกษตรกร

สามารถดำำ�เนิินกิิจการ มีีรายได้้เพีียงพอต่่อการเลี้้�ยงชีีพ ทำำ�ให้้

เกษตรกรเกิิดความตระหนัักในการดูแลรัักษาต้้นกล้วย ให้้มีีต้้น

กล้วยเหลืือรอด จำำ�นวน 4,200 ต้้น ในพ้ื้�นท่ี่� 36 ไร่่ อััตราการรอด

ชีีวิตคิิดเป็็นร้้อยละ 58.33 นอกจากนี้้� ไม่่พบจุุดท่ี่�มีีค่่าความร้้อน

มากผิดปกติ (Hot spot) เกษตรกรลงทะเบีียนเข้้าร่่วมโครงการ   

ปลููกป่าพ้ื้�นท่ี่�นำำ�ร่องโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาคสมััครใจเพื่่�อ

ปลููกกล้วยน้ำำ��ว้าจำำ�หน่่าย และแปรรูปูผ่่านกลุ่่�มวิิสาหกิจิชุมุชนกลุ่่�ม

แปรรูปผลผลิิตทางการเกษตร บ้้านห้้วยม่่วง-โป่่งน้ำำ��ร้อ้น-เมืืองน้อ้ย 

เพิ่่�มขึ้้�นเป็็นจำำ�นวน 25 คน ปััจจุุบัันมีีเกษตรกรท่ี่�อยู่่�ในโครงการ   

ปลููกป่าพ้ื้�นท่ี่�นำำ�ร่่องโครงการลดก๊๊าซเรืือนกระจกภาคสมััครใจ 

จำำ�นวน 44 คน

	 เกษตรกรมีีความเข้้าใจพ้ื้�นฐานด้้านการเพิ่่�มมููลค่ากล้วย

น้ำำ��ว้้า เช่่น การคัดขนาดกล้วยน้ำำ��ว้าเครืือใหญ่่ผลสวย รวมทั้้�งการ

ตััดแต่่ง และคััดขนาดผลเกรด A และ B เพื่่�อจำำ�หน่่ายให้้พ่่อค้้า

คนกลาง และนำำ�แอปพลิเคชัันไลน์มาใช้้ในการสื่่�อสาร และวางแผน

การเก็็บเกี่�่ยวในปริิมาณท่ี่�เหมาะสมกัับการจำำ�หน่่ายให้้กัับพ่่อค้้า

คนกลาง และใช้้ในการแปรรููปเพื่่�อไม่่ให้้เกิิดของเหลืือจากการ     

เก็็บเกี่�่ยวมากเกิินไป แทนรููปแบบการขายแบบเหมาสวน ส่่งผลให้้

รายได้้ของการจำำ�หน่่ายกล้วยน้ำำ��ว้าสดเพิ่่�มขึ้้�น ในขณะท่ี่�กล้วยน้ำำ��ว้า

หลุุดเครืือและสุุกงอมถููกนำำ�ไปแปรรูปเป็็นผลิิตภััณฑ์์เพื่่�อจำำ�หน่่าย 

โดยมีีเป้้าหมายในการพัฒนาการแปรรูปผลิิตภััณฑ์์ทางการเกษตร 

ท่ี่�ใช้้ในการปลููกป่่า ภายใต้้โครงการสวมหมวกให้้ดอย และเป็็นไป

ตามนโยบายการส่ง่เสริมิและกระตุ้้�นเศรษฐกิจิรากหญ้า้ของมูลูนิธิิิ

โครงการหลวง เพื่่�อเป็็นต้้นแบบให้้กัับเกษตรกรในพ้ื้�นท่ี่�ต่่อไป การ

พััฒนาเทคโนโลยีีและนวััตกรรมท่ี่�เหมาะสมกัับพ้ื้�นท่ี่� เพิ่่�มศัักยภาพ
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ในการผลิิต แปรรูปผลิิตภััณฑ์์ทางการเกษตรเพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่า และ

สามารถสร้้างรายได้้ให้้เกษตรกรในพ้ื้�นท่ี่�สููง ทดแทนการปลููก

ข้้าวโพด และสามารถช่วยลดการเกิิดปััญหาไฟป่่า และฝุ่่�น PM 2.5 

อย่่างเป็็นรููปธรรมต่่อไป ผลลัพธ์ของโครงการพัฒนาต้้นแบบพ้ื้�นท่ี่�

เกษตร-ป่่าไม้้ยั่่�งยืืนด้้วยการปลููกป่าร่่วมกัับพืืชเศรษฐกิิจ เพื่่�อยก

ระดัับคุุณภาพชีีวิตทั้้�งด้้านเศรษฐกิิจ สัังคม ควบคู่่�กับการเพิ่่�มพ้ื้�นท่ี่�

ป่่าถาวร เป็็นแนวทางสร้้างรายได้้ด้้วยเศรษฐกิิจสีีเขีียวจากการ

อนุุรัักษ์ผืืนป่่าด้้วยคาร์์บอนเครดิต
	

กิิตติิกรรมประกาศ

	 คณะผู้้�วิจััยขอขอบพระคุุุ�ณ สำำ�นักงานพััฒนาการวิจััย

การเกษตร (องค์์การมหาชน) ได้้อุุดหนุุนทุุนวิิจััยในภายใต้้กรอบการ

วิิจััยด้้านการเกษตรและอุุตสาหกรรมการเกษตรการถ่่ายทอด

เทคโนโลยีีโรงอบแห้้งแสงอาทิิตย์์ความร้้อนเสริิมเพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่า

ผลิิตภััณฑ์์ทางการเกษตรอบแห้้งเชิิงพาณิิชย์ สััญญาทุุนเลขที่�่ 
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