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สาขาวิชา เคมีบทคัดย่อ

	 การวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์ ดังนี้ 1) เพื่อศึกษาสภาพและศักยภาพการ

บริหารจัดการและการส่งเสริมโดยชุมชน ผลการด�ำเนินงานพัฒนา การบริหาร

จดัการและการส่งเสรมิโดยชมุชนด้วยการวจิยัเชงิปฏบิตักิารแบบมส่ีวนร่วมกบัคณะ

กรรมการบริหารกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดฉะเชิงเทรา 2) เพื่อเป็นแนวทางใน

การก�ำหนดนโยบายของผูบ้รหิารของจงัหวดัในแต่ละหน่วยงานเพือ่การหาแนวทาง

ในการบริหารจัดการและการส่งเสริมสู่การเป็นผลิตภัณฑ์ชุมชนที่ได้มาตรฐาน  

3) เพื่อเป็นแนวทางในการพัฒนาผลงานวิชาการรับใช้สังคมที่สามารถถ่ายทอด

บทเรียนและประสบการณ์ในการพัฒนากลุ่มวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดฉะเชิงเทรา

	 ผลการวิจัยพบว่า จากการวิเคราะห์ศักยภาพของกลุ่มในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์ มีความร่วมมือในการด�ำเนิน

งาน มีความเสียสละ มีความมุ ่งมั่นตั้งใจในการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อเข้าสู ่

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ส่วนรูปแบบในการพัฒนาผลิตภัณฑ์พบว่า ในการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนให้เป็นไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนหรือ มผช. นั้น 

สมาชิกกลุม่ต้องมคีวามรูค้วามเข้าใจและความส�ำคญัเกีย่วกบัมาตรฐานผลติภณัฑ์

ชุมชนเป็นปัจจัยหลัก และมีกระบวนการเลือกสรรผลิตภัณฑ์ที่เหมาะสมแก่การ

พัฒนาโดยการมีส่วนร่วมและยอมรับของสมาชิกกลุ่ม ประกอบกับการด�ำเนินการ

เพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์จะต้องสอดคล้องกับเกณฑ์มาตรฐานโดยมีการตรวจ

สอบผลิตภัณฑ์ในทุกขั้นตอน นอกจากนี้ ยังพบว่าปัจจัยด้านเศรษฐกิจและสังคม 

เอื้ออ�ำนวยต่อผู้ประกอบการวิสาหกิจชุมชน ส่วนปัจจัยทางด้านเทคโนโลยีและ

ปัจจัยทางนิเวศวิทยาเป็นปัจจัยที่เป็นอุปสรรคต่อการด�ำเนินงาน ในด้านปัญหา

และอุปสรรคในการด�ำเนินงานของวิสาหกิจชุมชน มีดังน้ี ปัญหาด้านการตลาด 

ปัญหาด้านการบัญชีและการเงิน ปัญหาด้านการผลิต ปัญหาด้านการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ ปัญหาด้านการออกแบบผลิตภัณฑ์ และปัญหาต้นทุนการผลิต  

โดยแนวทางในการพัฒนาการด�ำเนินงานของวิสาหกิจชุมชน หน่วยงานภาค

รัฐเป็นหน่วยงานส�ำคัญของการพัฒนาวิสาหกิจชุมชนทั้งในด้านการให้ความรู ้ 

การพัฒนาทักษะด้านต่างๆ การสนับสนุนด้านการตลาด และการก�ำหนดระเบียบ

ต่างๆ เพื่อสนับสนุน

ค�ำส�ำคัญ :  วิสาหกิจชุมชน  การวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีส่วนร่วม 

ดวงพร ภู่ผะกา
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	 This research aims to 1) study the circumstances, potential and the 

results of  community-based management and promotion in the community 

product development through the participatory action research, 2) recommend 

policy at  provincial executive level  regarding the management and promotion 

of the community product standard, and 3) guide for the development of  

socially-engaged scholarship which can transfer  lesson learned and  

experience  for the community enterprise groups in Chachoengsao province.

 	 The results of the study indicated that the capability of the product 

development group of “Kanom Piek” community business group has resided 

in their cooperation on operation, sacrificing time, determination in product 

development toward the community product standard. On the product  

development format, it revealed that in order to meet the standard of product 

development, the group members must have knowledge and  understand 

and the importance of community product standard as the main factors and 

must have the suitable process of product selection through the participation 

and acceptance of group members, Also, the product development must be 

in compliance with the standard by the inspection in every steps of product  

development. Moreover, the results showed that the economic, and social 

factors are encouraging factors for community enterprises; while the  

technological and ecological factors are barriers to community enterprises. 

The problems and threats to community enterprises are marketing, finances 

and accounting, production, information management systems, product  

design, and the cost of production. We found that the state agencies played  

an important role in the development of and the support for community 

enterprises in various aspects i.e. knowledge provider, management  

skill improvement, marketing support, and in issuing the supporting  

regulations for community enterprises. 
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บทน�ำ
	 ผลงานวิชาการรับใช ้สังคมนี้  เป ็นบทเรียนและ

ประสบการณ์ ในการพัฒนากลุ ่มวิสาหกิจชุมชนในจังหวัด

ฉะเชิงเทรา ช่วงระยะเวลา 10 ปีท่ีผ่านมา ผูเ้ขยีนในฐานะคณบดี

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ได้ท�ำหน้าที่ในการบริหาร

จัดการ และก�ำกับทิศทางภาพรวมของโครงการวิจัยและการให้

บริการทางวิชาการของอาจารย์ในสังกัดคณะวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏราชนครินทร์ ท่ีท�ำงานเต็ม

เวลารับผิดชอบในพื้นที่จังหวัดฉะเชิงเทรา และภาคีเครือข่าย

นักวิชาการทั้งในและนอกพื้นที่ โดยร่วมกันปรับใช้ยุทธศาสตร์

การยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนให้ได้มาตรฐานและปลอดภัย เพื่อ

แก้ปัญหาระบบการจัดการ การผลิต การพัฒนา การตลาด และ

การพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์ชุมชน จังหวัด

ฉะเชิงเทรา ซึ่งมีการก�ำหนดวิสัยทัศน์ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ชุมชนของจังหวัดฉะเชิงเทราไว้ว่า “ผู้ผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชนใน

ภมูภิาคตะวนัออกมคีวามมุง่มัน่ในการพฒันาศกัยภาพและความ

สามารถผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชนที่ได้มาตรฐานและปลอดภัย” ซึ่ง

กลยุทธ์ในการพัฒนาร่วมกัน ประกอบด้วย 3 กลยุทธ์ ดังนี้

	 1. ยกระดับความสามารถผู้ผลิต ผู้ส่งเสริม และนักวิจัย 

โดยประสานการถ่ายทอดองค์ความรูเ้ดมิในชมุชนและความรูเ้ดมิ

ที่เป็นวิชาการให้เกิดความรู้ใหม่ที่สามารถใช้งานได้

	 2. สนบัสนนุการวจิยัและพฒันาทัง้กระบวนการแบบครบ

วงจร ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนให้มีศักยภาพโดยใช้โจทย์

ของชุมชนเป็นฐานในการพฒันาและสร้างโจทย์ทางวชิาการเพือ่

แก้ไขปัญหาชุมชน

	 3. สนับสนุนการสร้างมาตรฐานและระบบรับรอง

คุณภาพผลิตภัณฑ์ชุมชนให้มีศักยภาพ โดยอาศัยความเข้มแข็ง

ของสถาบันการศกึษาประจ�ำจังหวัดฉะเชิงเทรา และผูท้รงคุณวฒิุ

ในด้านต่างๆ

	 ผลงานวิชาการรับใช้สังคมฉบับนี้ เน้นน�ำเสนอบท

เรียนการด�ำเนินการวิจัย 8 โครงการและการบริการวิชาการ

ของนักวิชาการอย่างต่อเนื่อง ดังภาพที่ 1 จนท�ำให้เกิดการ

สร้างและการพัฒนากลุ่มผู ้ผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชนในจังหวัด

ฉะเชิงเทรา ได้การแก้ปัญหาการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนให้ได้

มาตรฐานและปลอดภัย ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2548 ถึงปัจจุบัน และ

ภาคีที่เกี่ยวข้องซึ่งมีส่วนส�ำคัญในการผลักดันผลงานและการ

บริการวิชาการให้สามารถส�ำเร็จลุล่วงไปได้ ได้แก่ ส�ำนักงาน

พัฒนาชุมชน ส�ำนักงานอุตสาหกรรมจังหวัด ส�ำนักงานเกษตร

จังหวัด ส�ำนกังานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชงิเทรา เป็นต้น 

กระบวนการท�ำงานและการท�ำวิจัยร่วมกัน ดังภาพที่ 1

ภาพที่ 1

กลุ่มทีมวิจัย ชุมชน

เครือข่าย
“เรียนรู้”

มีส่วนร่วมฐานคิด / วิธีคิด 
+ความรู้

ทักษะ / เทคนิค

กระบวนการ
เรียนรู้

การกระจายแนวคิด
การแก้ไข้ปัญหาร่วมกัน

พัฒนาสู่การค้นหารูปแบบ
เศรษฐกิจพอเพียงที่เหมาะสม

องค์ความรู้
เศรษฐกิจพอเพียง

กระบวนการต่อเนื่องและความยั่งยืน
ของรูปแบบที่เหมาะสมกับชุมชน

องค์ความรู้ในการสร้าง
การมีส่วนร่วม

วฒันธรรมชมุชน
คน / คน / คน

กลุ่มผู้น�ำ / แกนน�ำ

- มีการเรียนรู้
-เกิดการเรียน
รู ้ ในแนวการ
เรียนรู้ชุมชน

ชุมชน

องค์กรในชุมชน

ทัศนคติ

ให้ข้อมูล

ท�ำ / ปฏิบัติ

สรุปบทเรียน แลกเปลี่ยน
สังเกต / วิเคราะห์

กระบวนการ
สร้างแนวร่วม

รูปแบบกลไก
ความสัมพันธ์
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	 ขั้นตอนที่ 1 การสร้างกลไกการท�ำงานของทีมวิจัย โดย

ประมวลและทบทวนประสบการณ์ของตัวเองที่มีส่วนเกี่ยวข้อง

กับบริบทชุมชน หมายถึง การศึกษาและท�ำความเข้าใจบริบท

ชุมชนของตัวเองและประเด็นที่เกี่ยวข้อง พร้อมทั้งเรียนรู้อดีต

ของชุมชนในประเด็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนและกลไกการ

จดัการในอดีตเพ่ือน�ำไปสูก่ารประมวลบรบิทและองค์ความรูใ้หม่

ที่อยู่ภายใต้ผลกระทบจากสถานการณ์ใหม่ในปัจจุบัน น�ำไปสู่

การออกแบบกิจกรรมเพื่อสร้างการมีส่วนร่วมของกลุ่ม องค์กร 

และบุคคล รวมไปถึงผู้น�ำภายในชุมชน อันจะน�ำไปสู่การมีส่วน

ร่วมและการเรียนรู้ร่วมกนัในการด�ำเนนิงานโครงการวจัิย ฉะนัน้

ในส่วนของกระบวนการดังกล่าวข้างต้น ทางทีมวิจัยจะมีการ

ประชุมและทบทวนสรุปทุกครั้งหลังการด�ำเนินกิจกรรมแต่ละ

กิจกรรม ในส่วนของผลที่เกิดขึ้นภายใต้วัตถุประสงค์ที่ก�ำหนด

ไว้ ผู ้เขียนในฐานะทีมวิจัยหลักได้ท�ำหน้าท่ีเป็นกลไกในการ

เอื้ออ�ำนวยต่อการขับเคลื่อนโครงการวิจัยผ่านการประสานงาน 

กระตุ้น แก้ปัญหา อ�ำนวยความสะดวก สื่อสาร สร้างความเข้าใจ 

และสร้างความร่วมมือ นอกจากนี้ ยังพัฒนาเครือข่ายทั้งภายใน

และภายนอก

	 ขั้นตอนท่ี 2 การด�ำเนินการวิจัยเชิงส�ำรวจข้อมูลพื้น

ฐานทางเศรษฐกิจ สงัคม วฒันธรรม และบรบิทอืน่ๆ ทีเ่กีย่วข้อง

ของชุมชนเป้าหมาย โดยด�ำเนินการร่วมกับนักวิจัย ผู้น�ำชุมชน 

ตัวแทนภาครัฐ และภาคีที่เกี่ยวข้องเพื่อจัดท�ำแผนบูรณาการใน

การพัฒนากลุ่มผลิตภัณฑ์ชุมชน ดังภาพที่ 1

ภาพที่ 2 กระบวนการถอดบทเรียนของโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนของจังหวัดฉะเชิงเทรา

เป้าหมาย

การใช้ความรู้

ผลลัพธ์

	 ขั้นตอนที่ 3 การจัดเวทีวิชาการเพื่อน�ำนักวิชาการท่ีมี

ความเชี่ยวชาญเฉพาะด้านและสามารถตอบโจทย์ที่ได้จากการ

ท�ำเวทีประชาคมของชุมชน มาประเมินความเป็นไปได้ในการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนตามล�ำดับความส�ำคัญที่ชุมชนต้องการ 

และร่วมสังเคราะห์โจทย์ชุมชนตามบริบทและปัจจัยท่ีเก่ียวข้อง

จัดท�ำแผนปฏิบัติการเพื่อพัฒนาข้อเสนอโครงการฯ

	 ขั้นตอนที่ 4 กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนโดย

ใช้องค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์มาร่วมส่งเสริม สนับสนุน และ

พฒันายกระดบัผลิตภัณฑ์ชุมชนให้มคีณุภาพ ตัง้แต่การคดัเลอืก

วตัถดุบิ กระบวนการผลติ การพฒันารปูแบบและบรรจภุณัฑ์ ฯลฯ 

โดยใช้องค์ความรูวิ้ทยาศาสตร์และเทคโนโลย ีและผลการทดสอบ

จากห้องปฏิบัติการ   

	 ขั้นตอนที่ 5 การท�ำเวทีระดมสมองร่วมกันระหว่างนัก

วิชาการและชุมชนเป้าหมาย เพื่อจับคู่เชิงประเด็นและน�ำไปสู่

การพฒันาคณะท�ำงานทีป่ระกอบด้วยนกัวิชาการและชมุชน เพือ่

ตอบโจทย์ดังกล่าว

	 ขั้นตอนที่ 6 ถอดบทเรียนการท�ำงาน โดยการจัดการ

ความรู้ที่เน้นการเสริมสร้างการเรียนรู้ของกลุ่มผลิตภัณฑ์ชุมชน

ทีเ่ป็นระบบ เพือ่สกดัความรูท้ี่ได้รบัจากการด�ำเนนิการโครงการฯ 

ที่มีอยู่ในตัวคนและท้องถิ่น ตั้งแต่กระบวนการท�ำงาน การส่ง

เสรมิการสนบัสนนุการแนะน�ำให้ค�ำปรกึษาของคณะท�ำงานออก

มาเป็นบทเรยีนทีส่ามารถสรปุและสังเคราะห์เป็นชุดความรู ้คูม่อื 

สื่อรูปแบบต่างๆ โดยมีวงจรการพัฒนา ดังภาพที่ 2 ดังนี้

ระหว่างด�ำเนินการ

ก่อนด�ำเนินการ หลังด�ำเนินการ
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1. สภาพการณ์ก่อนการเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้น

 	 ผลติภณัฑ์พืน้บ้านของชมุชนทีพ่ฒันาจากฐานศกัยภาพ

ของท้องถิ่น หรือ “ทุนในชุมชน” ซึ่งรวมถึงเงินทุน แรงงาน 

วัฒนธรรม ภูมิปัญญาท้องถิ่น พิพิธภัณฑ์ วัด ที่ดิน แหล่งน�้ำ 

ความหลากหลายทางชีวภาพ สภาพภูมิประเทศ ลักษณะภูมิ

อากาศ ฯลฯ โดยมีเป้าหมายส�ำคัญในการเสริมสร้างเศรษฐกิจ

ของชุมชนและคุณภาพชีวิตที่ดีตั้งแต่ระดับบุคคล ครอบครัว 

และชุมชน กิจกรรมเหล่าน้ีสร้าง “กระบวนการเรียนรู้” น�ำไป

สู ่การพึ่งตนเองของชุมชนได้ ในขณะเดียวกันยังมุ ่งพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคม ฟื้นฟูทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

อนุรักษ์วัฒนธรรมและภูมิปัญญาท้องถิ่น ฯลฯ หรืออีกนัยหนึ่ง 

เพื่อพัฒนาชุมชนท้องถิ่นอย่างบูรณาการ ซึ่งพบว่าการรวมตัว

ของกลุ่มเพื่อประกอบธุรกิจในปัจจุบันเป็นทางเลือกหนึ่งในการ

ประกอบอาชีพ และสามารถใช้เป็นรายได้ส�ำคัญของครอบครัว

ในปัจจบุนั เพราะเป็นธุรกจิที่ใช้ทนุน้อย เทคโนโลยีไม่ยุง่ยาก ดงั

นั้นการส่งเสริมความเข้มแข็งของชุมชนในฐานราก คือ ส่งเสริม

การประกอบธุรกิจชุมชนแบบครบวงจรท้ังการผลิต การจัดการ 

การตลาด และการเงิน ซึ่งสอดคล้องกับนโยบายของรัฐบาลที่

มีแนวคิดว่า ปัญหาของประเทศในภาพรวม ประชาชนมีหนี้สิน

เพิ่มขึ้น สามารถแก้ไขได้ด้วยการที่ประชาชนรู้จักน�ำสินทรัพย์ที่

มีอยู่มาท�ำให้เกดิมลูค่าเพิม่ขึน้ สามารถขจดัปัญหาความยากจน 

เป็นการสร้างอาชีพที่ยั่งยืนและรายได้ที่ม่ันคง จากนโยบาย

ของรัฐบาลส่งผลให้กลุ่มผลิตภัณฑ์พื้นบ้านชุมชนมีหน่วยงาน

ต่างๆ เข้ามาสนับสนุนและให้การส่งเสริมทั้งด้านงบประมาณ 

อุปกรณ์ในการผลิตและความรู้ด้านวิชาการ อาทิ ส�ำนักพัฒนา

ชุมชน ส�ำนักงานเกษตรจังหวัด ส�ำนักงานอุตสาหกรรมจังหวัด 

ส�ำนักกองทนุทางสงัคม สถาบนัพฒันาองค์กรชมุชน (พชม. เดมิ) 

ได้ลงไปส่งเสริมผลิตภัณฑ์เหล่านี้ แต่ในความเป็นจริงพบว่า 

แม้ว่ากลุ่มธุรกิจชุมชนเหล่านี้จะมีศักยภาพในการผลิตสินค้า

ที่มีคุณภาพระดับหนึ่งท่ีใช้เทคนิคและวัตถุดิบในท้องถิ่น หาก

ทว่ากลุ่มเหล่านี้ยังไม่สามารถบริหารจัดการกลุ่มให้สามารถจัด

จ�ำหน่ายได้อย่างเข้มแข็ง เพราะการขาดองค์ความรู้ด้านการ

บริหารจัดการธุรกิจ ความรู้และทักษะในการพัฒนามาตรฐาน

ของผลิตภัณฑ์ การยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนให้สามารถอยู่ใน

สังคมแห่งการแข่งขัน ซึ่งท�ำให้เกิดเป็นปัญหาในด้านผลิตภัณฑ์

ชมุชนไม่มคีณุภาพเท่าทีค่วร รวมทัง้ปัญหาการพฒันาผลติภัณฑ์

ชมุชนให้ได้มาตรฐานเป็นทีย่อมรบัในสงัคมและชมุชนทัง้ในและ

นอกประเทศได้ ซึง่สอดคล้องกบัผลการศกึษาของกาญจนา แก้ว

เทพ และกนกศกัด์ิ แก้วเทพ (2530) และใจมนสั พลอยด ี(2540) 

ได้พบว่า ปัจจัยท่ีท�ำให้เกิดการพึ่งตนเองทางธุรกิจได้ คือ การ

จัดตั้งกลุ่ม องค์กรในชุมชน และกระบวนการผลิตที่มีการสร้าง

ทีมงาน การมีส่วนร่วมของสมาชิกที่มีความสนใจในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์และยกระดับผลิตภัณฑ์ให้ได้มาตรฐาน ดังนั้น การ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนนับเป็นทางเลือกหน่ึงในการพึ่งตนเอง

ของชุมชนท่ามกลางกระแสโลกาภิวัตน์ที่ต้องมีการเสริมสร้าง

เทคโนโลยสีมยัใหม่เพือ่พฒันากระบวนการผลิตและคณุภาพของ

ชีวิตชุมชน เป็นฐานที่มั่นคงของระบบเศรษฐกิจฐานรากอันจะ

ส่งผลกระทบต่อการแก้ไขปัญหาต่างๆ ในสังคมทั้งอาชญากรรม 

ยาเสพติด สุข ภาพและคุณภาพชีวิตที่ดีของชุมชนต่อไป ดังนั้น

จึงต้องศึกษาทางออกให้กับกลุ่มธุรกิจชุมชน การหนุนช่วยเพื่อ

ให้เกิดการเกื้อกูล การสร้างองค์ความรู้ที่สามารถน�ำมาปฏิบัติ

ได้จริงให้กลุ่มชุมชนสามารถยกระดับขีดความสามารถในการ

จัดการธรุกจิได้ แต่ในขณะเดยีวกนักลุ่มผลิตภัณฑ์เหล่านีย้งัขาด

องค์ความรู้ที่จะปฏิบัติ (Experience learning) เพื่อให้การรวม

กลุ่มเครือข่ายผลิตภัณฑ์ชุมชนสามารถด�ำเนินการไปได้อย่าง

เป็นระบบ มีทิศทางที่ชัดเจนและมีประสิทธิภาพ จึงจ�ำเป็นต้อง

มีการหนุนเสริมเพื่อให้เกิดกิจกรรมที่เน้นการมีส่วนร่วมในการ

พัฒนาทักษะความสามารถในการผลิต การจัดการ การตลาด 

อย่างครบวงจร ภายใต้การหนุนเสริมที่มีการประสานความร่วม

มอืจากหน่วยงานต่างๆ ทัง้ด้านการอบรม การจัดสรรงบประมาณ

สนับสนุนกลุ่ม และการจัดจ�ำหน่ายในงานต่างๆ เป็นต้น

	 ส�ำหรับคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัย

ราชภัฏราชนครินทร์ ในฐานะเป็นหน่วยงานเพื่อท้องถ่ิน ได้

ก�ำหนดวิสัยทัศน์ให้เป็นหน่วยงานต้นแบบแห่งภูมิภาค เพื่อ

พฒันาและใช้เป็นแผนทีห่ลักก�ำหนดทศิทางของการพฒันา การ

บริหารและการด�ำเนินภารกิจทุกด้านของหน่วยงาน โดยวิจัย

พัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่น น�ำกระบวนการทางวิทยาศาสตร์มา

ต่อยอดสร้างมูลค่าเพิ่มให้ภูมิปัญญาและเทคโนโลยีท้องถิ่น รวม

ทั้งบูรณาการพันธกิจโดยการวิจัยและพัฒนาเป็นตัวน�ำ (คณะ

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 2557 : 5) จัดล�ำดับภารกิจของ

หน่วยงานโดยให้ความส�ำคญักบัการวจิยั การสอน และการบรกิาร

วิชาการแก่สังคม ตามล�ำดับ

	 ภารกิจด้านการวิจัยจะเน้นมิติเชิงพื้นที่ (Area base) 

ประเดน็ฐานทางเศรษฐกจิและทนุทางวัฒนธรรมรวมทัง้การสร้าง

เครอืข่ายเช่ือมโยงกบัสถาบนั องค์กรชุมชน และองค์กรปกครอง

ส่วนท้องถิ่น โดยการวิจัยและพัฒนาสนับสนุนการประกอบการ

วิสาหกิจชุมชน ตั้งแต่ต้นน�้ำ กลางน�้ำ และปลายน�้ำ ในมิติของ

การบริหารจัดการกลุ่ม การพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ได้มาตรฐาน 

การผลิต และการตลาด เป็นต้น เพือ่ลดรายจ่าย เพิม่รายได้ และ

ขยายโอกาสของประชาชนในจังหวัดฉะเชิงเทรา ดงันัน้ วสิาหกิจ

ชุมชนเป็นการประกอบการเพื่อการจัดการทุนของชุมชนอย่าง

สร้างสรรค์เพื่อการพึ่งตนเอง (เสร ีพงศ์พิศ, 2554 : 56) ประกอบ

ด้วยคุณลักษณะที่ส�ำคัญ 6 ประการ คือ 1) ชุมชนเป็นเจ้าของ

และผู้ด�ำเนินการ 2) มีทรัพยากรและผลผลิตมาจากชุมชน 3) มี
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การรเิริม่สร้างสรรค์เป็นนวตักรรมของชมุชน 4) มีการผสมผสาน

ภูมิปัญญาท้องถิ่นและภูมิปัญญาสากล 5) มีกระบวนการเรียนรู้

เป็นหัวใจ และ 6) มีการพึ่งตนเองและสร้างรายได้ 

	 ในมิติการส่งเสริมสนับสนุนการด�ำเนินงานวิสาหกิจ

ชุมชน คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีได้จัดการประชุมระดม

ความคิดร่วมกับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในภูมิภาคตะวันออกและผู้

เกี่ยวข้อง พบว่าหน่วยงานส่วนกลางระดับจังหวัดท�ำตามหน้าที่

ที่ได้รับมอบหมาย แต่ยังขาดการเชื่อมโยงเป็นเครือข่ายอย่าง

เป็นทางการ ส่วนองค์กรปกครองท้องถิ่นเกือบทุกหน่วยงานมี

โครงการพัฒนาส่งเสริมอาชีพให้แก่ประชาชน แต่ส่วนใหญ่จะ

เน้นการสนบัสนนุโครงสร้างพืน้ฐานและการฝึกอบรม สถาบันการ

ศึกษาระดับอุดมศึกษาในท้องถิ่นโดยเฉพาะสถาบันอุดมศึกษา

ประจ�ำจงัหวดั ส่วนงานวจิยัหรอืการบรกิารวชิาการทีช่่วยสนบัสนนุ

การตัดสินใจและถ่ายทอดเทคโนโลยีหรือสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับ

ผลิตภัณฑ์ยังมีจ�ำนวนน้อยมาก และยังขาดการเผยแพร่สู่กลุ่ม

เป้าหมาย ซึ่งมีเจ้าหน้าที่ของรัฐหรือสถาบันท้องถิ่นเป็นตัวจักร

หรอืปัจจยัส�ำคัญต่อความส�ำเรจ็หรอืความล้มเหลวในการด�ำเนนิ

งานวิสาหกิจชุมชน (คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 2557 : 

23-24)  นอกจากนี้ คณะวิทยาศาสตร์ฯ ยังด�ำเนินการศึกษา

การด�ำเนินงานขององค์กรชุมชนเกี่ยวกับธุรกิจชุมชน วิสาหกิจ

ชุมชนในมิติต่างๆ พบปัญหาร่วมกันหลายประการ อาทิ การ

จัดการกลุ ่ม/การเชื่อมโยงเครือข่ายระดับนโยบายและระดับ

ปฏิบัติ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ท่ีให้ได้คุณภาพ  ท่ีส�ำคัญคือ การ

ขาดความรู้ด้านเทคโนโลยีความหลากหลายของผลิตภัณฑ ์การ

รบัรองมาตรฐานและผลิตภณัฑ์ซ�ำ้ๆ กนั และการตลาด เช่น ช่อง

ทางการจัดจ�ำหน่าย บรรจุภัณฑ์ และการจัดท�ำบัญชี 

	 จากการส�ำรวจเบือ้งต้นของคณะวทิยาศาสตร์ฯ จงัหวดั

ฉะเชงิเทรา ได้มผีูป้ระกอบการยืน่จดทะเบยีนเป็นวสิาหกิจชุมชน

และได้รับอนุมติัจ�ำนวนถงึ 352 แห่ง และมีผูป้ระกอบการ OTOP 

ระดับ 3 ดาวถึง 5 ดาว จ�ำนวน 98 ราย ซึ่งยอดจ�ำหน่ายในสองปี

ที่ผ่านมา พบว่า

	 ปีพ.ศ. 2555 ยอดจ�ำหน่ายสนิค้าผลติภณัฑ์ชมุชนของกลุ่ม

วสิาหกจิชมุชนท�ำรายได้เข้าสูฉ่ะเชงิเทราถงึ 878,356,753 บาท

	 ปีพ.ศ. 2556 ท�ำรายได้เข้าสูฉ่ะเชงิเทราถงึ 813,236,203 บาท 

	 จากผลการส�ำรวจข้อมูลความจ�ำเป็นพื้นฐาน ปีพ.ศ. 

2556 สามารถเพิ่มรายได้แก่ครัวเรือนจากข้อมูล ปีพ.ศ. 2555 

ครวัเรอืนมรีายได้ต่อคนต่อปี 14,653 บาท ปีพ.ศ. 2556 ครวัเรอืน

มีรายได้ต่อคนต่อปี เป็นเงิน 18,176 บาท มีรายได้เพิ่มคนละ 

3,523 บาท ต�ำ่กว่าเกณฑ์รายได้ 20,000 บาท เป็นเงนิ 1,824 บาท 

	 นอกจากนี ้คณะวทิยาศาสตร์ฯ ยงัได้ด�ำเนนิการวเิคราะห์

จุดที่ควรพัฒนาของจังหวัดฉะเชิงเทราพบว่า จุดส�ำคัญที่ควร

พัฒนามีหลายประการ เช่น ประชาชนมีฐานะยากจน ปัญหา

ทางสังคม เช่น ยาเสพติด แรงงานไม่มีคุณภาพ ส�ำหรับปัญหา

ส�ำคญัในกลุม่ผูป้ระกอบการผลิตผลติภณัฑ์ชมุชน ได้แก่ 1) ขาด

การพัฒนาและการรวมกลุ่มอย่างต่อเนื่องและจริงจัง 2) การ

จัดการด้านการตลาด 3) การผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ์

ชุมชนไม่มีคุณภาพและไม่ถูกสุขลักษณะ และ 4) ผลิตภัณฑ์

ขาดความเป็นอัตลักษณ์โดดเด่น รวมถึงชุมชนมองไม่เห็น

คุณค่าของผลิตภัณฑ์ 5) ขาดการน�ำเทคโนโลยีหรือทฤษฎีมา

สู่การปฏิบัติที่แท้จริง 6) ขาดบรรจุภัณฑ์ที่สร้างความโดดเด่น

ให้กับผลิตภัณฑ์ ดังนั้นข้อมูลที่ได้ศึกษาและรวบรวมมาข้างต้น

เป็นการยืนยันว่า คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีซึ่งมีภารกิจ

การให้ความรู ้ถ่ายทอดเทคโนโลย ีการวิจัย และการให้ค�ำปรกึษา

แนะน�ำด้านวิชาการแก่ประชาชน ท้องถิน่ และภูมภิาค เพือ่ตอบ

สนองนโยบายรัฐบาลและมหาวิทยาลัยในการพัฒนาระดับความ

เป็นอยู่และคุณภาพชีวิตของประชาชนอย่างต่อเนื่อง มั่นคง 

ยั่งยืน และสนบัสนนุสังคมไทยให้สามารถเป็นสังคมแห่งฐานความรู้  

(Knowledge-based society) จึงเห็นว่า 1) ควรศึกษาและวิจัย

เชงิปฏบิตักิารแบบมส่ีวนร่วมเพือ่พฒันาและถ่ายทอดเทคโนโลยี

ในการสร้างเครือข่ายวิสาหกิจชุมชนอย่างยั่งยืนของจังหวัด

ฉะเชิงเทรา รวมทั้ง 2) แสวงหาแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ชุมชนสู่ความเป็นสากลทั้งในด้านมาตรฐานคุณภาพ  ด้าน

สขุลกัษณะ ด้านความเป็นเอกลกัษณ์ของผลติภณัฑ์ประจ�ำจงัหวดั 

และด้านการพัฒนานวัตกรรม เพื่อรองรับการเข้าสู่ประชาคม

อาเซียน และขยายผลไปยังจังหวัดต่างๆ ที่ขอรับการบริการจาก

คณะวิทยาศาสตร์ฯ ซ่ึงผลการด�ำเนนิงานทีผ่่านมาของคณะวทิยา

ศาสตร์ฯ เป็นการสร้างพัฒนาการที่ยั่งยืนและเป็นศูนย์กลางการ

ให้ความช่วยเหลือในด้านต่างๆ ที่เป็นประโยชน์ในการพัฒนา

ศักยภาพของท้องถิ่นอย่างเป็นระบบและต่อเนื่อง พร้อมไปกับ

การเชื่อมโยงเครือข่ายวิสาหกิจชุมชน การพัฒนาทรัพยากร

มนุษย์ เพื่อเปิดโอกาสและเพิ่มศักยภาพในการประกอบกิจการ

ของชุมชนอย่างเข้มข้นยั่งยืน 

2. การมีส่วนร่วมและการยอมรับของสังคมเป้าหมาย

	 การมีส่วนร่วมและการยอมรับของสังคมเป็นเรื่องที่มี

ความส�ำคัญของทุกชุมชนในการท�ำงาน ด้วยเหตุที่ผู้เขียนใน

ขณะทีเ่ริม่ต้นโครงการฯ น้ี อาจจะถกูเพ่งเล็งว่าเป็น “คนภายนอก

ชุมชน” ซึง่ชุมชนอาจจะมองว่าการเข้ามาของคนนอกชมุชนต้อง

มกีารระวงัตวั แต่ความเป็นอาจารย์จากมหาวทิยาลยั หรอืสถาบนั

การศึกษาประจ�ำจังหวัดฉะเชิงเทรา ก็ยังพอมีเส้นเชื่อมความ

สัมพันธ์ดังกล่าว ดังนั้นผู้เขียนจึงตั้งเป้าหมายว่าการด�ำเนินการ

ในครั้งนี้ ต้องให้ชุมชนเกิดการยอมรับด้วยการแสดงความต้ังใจ

จริงในการท�ำงานร่วมกับชุมชน ซึ่งผู้เขียนเลือกใช้กระบวนการ 

“สร้างกิจกรรมร่วมกับชุมชน” และมีกิจกรรมคู่ขนานคือ “การ

ส�ำรวจข้อมลูระดบัชุมชน” เป็นเครือ่งมอืในการเข้าถงึผูเ้กีย่วข้อง 
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ได้แก่ ผู้ประกอบการ  เจ้าหน้าที่ภาครัฐ  ผู้ใหญ่บ้าน เด็กและ

เยาวชน รวมทั้งการส�ำรวจนโยบายและการด�ำเนินงานในการส่ง

เสริมการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนของหน่วยงานภาครัฐในพื้นที่ 

ประการส�ำคัญผู้เขียนและทีมวิจัยหลักใช้แนวคิด “การยึดโจทย์

ปัญหาของพืน้ทีแ่ละความต้องการของคนในพืน้ทีเ่ป็นตวัตัง้” โดย

มีรายละเอียดการด�ำเนินงาน ดังนี้

	 2.1 การสร้างกิจกรรมร่วมกับชุมชน กิจกรรมเหล่านี้

เป็นกิจกรรมที่มีฐานความคิดในการให้ชุมชนเห็นคุณค่าของ

ทรัพยากรท่ีมีอยู่ในพ้ืนที่จังหวัดฉะเชิงเทรา โดยยึดปัญหาพื้นที่

เป็นตวัตัง้ และพฒันาเป็นโจทย์วจิยั หลงัจากน้ันกร่็วมกนัคดิเพือ่

พฒันาหาแนวทางแก้ไขปัญหา โดยมเีป้าหมายท่ีจะให้ชมุชนเกดิ

การเรียนรู้ควบคู่กับองค์ความรู้ที่คณะวิจัยมีอยู่ สามารถด�ำเนิน

การวิจัยไปพร้อมกัน ซึ่งจะน�ำไปสู่การสร้างรายได้และพัฒนา

คณุภาพชวีติของบคุคลในชมุชนได้ โดยมรีายละเอยีดกจิกรรมดงันี้

	 เมือ่ 24  มนีาคม 2552 คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

ได้ประชุมพหุภาคีจากท้องถิ่นในภูมิภาคตะวันออก ณ ห้อง

ประชุมสัมมนาคารบางปะกงปาร์ค และลงนามความร่วมมือกับ

หน่วยงานต่างๆ ได้แก่ ตัวแทนท้องถิ่นจากจังหวัดฉะเชิงเทรา 

ชลบรุ ีสมทุรปราการ ตราด สระแก้ว นครนายก ปราจนีบรุ ีระยอง 

และจันทบุรี เพื่อระดมความคิดและความต้องการของท้องถิ่น

ที่คาดหวังกับคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประการส�ำคัญ

เป็นการสร้างพันธสัญญาในการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์

ชุมชนในภูมิภาคตะวันออกให้สามารถแข่งขันในกลุ่มประเทศ

ในประชาคมอาเซียนได้ นอกจากนี้ ความร่วมมือดังกล่าวยังได้

หน่วยงานระดบัประเทศทีส่นบัสนนุการด�ำเนนิงานของคณะวทิยา

ศาสตร์ฯ มาโดยตลอดคือ กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

(คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏราช

นครินทร์, 2557)

		

ภาพที่ 3 ภาพบรรยากาศพิธีลงนามความร่วมมือการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนของภูมิภาคตะวันออก 
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	 หลังจากพิธีลงนามความร่วมมือ ที่ประชุมพหุภาคี

ได้ประชุมเพื่อระดมความคิดและความต้องการของท้องถิ่น

ท่ีคาดหวังกับคณะวิทยาศาสตร์ฯ สรุปได้ว่า ตัวแทนระดับ

ท้องถิ่นคาดหวังกับคณะวิทยาศาสตร์ฯ ในประเด็นหลัก คือ  

การพัฒนามาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหารของภูมิภาคตะวันออก 

ที่ประชุมฯ จึงได้ร่างแผนแม่บทในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน

ร่วมกับส�ำนักงานจังหวัดฉะเชิงเทรา ส�ำนักงานอุตสาหกรรม

จังหวัด ส�ำนักงานพัฒนาชุมชน ส�ำนักงานเกษตรและสหกรณ ์

และส�ำนักงานเกษตรจังหวัดฉะเชิงเทรา ซ่ึงเป็นหน่วยงาน

ที่มีบทบาทในการส่งเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนของ

จังหวัดฉะเชิงเทรา ท�ำให้เกิดการท�ำงานร่วมกับหน่วยงานเป็น

พหุภาคีในพื้นที่โดยให้จังหวัดฉะเชิงเทราเป็นจังหวัดน�ำร่อง  

ซึ่งมีแนวทางในการด�ำเนินการเพื่อการประสานความร่วมมือ

ในการประสานเครือข ่ายความร ่วมมือ ซึ่งเป ็นแนวทาง 

หลักที่น�ำมาสร้างประเด็นในการศึกษาวิจัย สรุปได้ดังแผน 

ภาพนี ้

วิสัยทัศน์
ผูผ้ลติผลติภณัฑ์ชมุชนในภมูภิาคตะวันออกมคีวามมุง่มัน่ในการพฒันาศกัยภาพและความสามารถผลติผลติภณัฑ์ชมุชนทีไ่ด้มาตรฐานและปลอดภยั

ยกระดับความสามารถผู้ผลิต ผู้ส่ง
เสริม และนกัวิจยัร่วมกบัคณะวิทยา
ศาสตร์ฯ โดยประสานการถ่ายทอด
องค์ความรูเ้ดมิในชมุชนและความรู้
เดมิทีเ่ป็นวชิาการให้เกดิความรู้ใหม่
ที่สามารถใช้งานได้

ส นั บ ส นุ น วิ จั ย แ ล ะ พัฒนา ท้ั ง
กระบวนการแบบครบวงจรในการ
พฒันาผลติภณัฑ์ให้มศีกัยภาพ โดย
ใช้โจทย์ของชุมชนเป็นฐานในการ
พัฒนาและสร้างโจทย์ทางวิชาการ
เพื่อแก้ไขปัญหาชุมชน

สนับสนุนการสร้างมาตรฐานและ
ระบบรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ์
ชุมชนที่มีศักยภาพ โดยอาศัยความ
เข ้มแข็งของบุคลากรของคณะ 
วิทยาศาสตร์ฯ และผู้ทรงคุณวุฒิใน
ด้านต่างๆ

กลยุทธ์

การจัดการ

กระบวนการ 
พัฒนา

ผลิตภัณฑ์

การบูรณาการ
ร่วมกับพนัธกจิ

หน่วยงาน

ประสานงานเชื่อมโยงการบริหารจัดการทั้งกระบวนการอย่างครบวงจรในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน

วัตถุดิบปลอดภัย

- การจัดการคุณภาพ                     
- การจัดการปริมาณ                      
- ความปลอดภัยของ
วัตถุดิบ

การพัฒนาบุคลากร

- ผู้ผลิตท้องถิ่น                     
- ผู้ส่งเสริมในท้องถิ่น                      
- นักวิจัยท้องถิ่น                        
- สร้างเครือข่ายการมี
ส่วนร่วม

บริหารจัดการเชิง
ธุรกิจ

- การจัดท�ำแผนธุรกิจ                    
- เทคนิคด้านการตลาด               
- การจดัการ การเงนิ/บญัช ี                         
- การจัดการกลุ่ม/องค์กร

ศูนย์ข้อมูล

- ฐานข้อมูลผลิตภัณฑ ์                     
- สื่อประชาสัมพันธ์
ข่าวสาร 

ถ่ายทอดเทคโนโลยี

- ผู้ถ่ายทอดเทคโนโลยี
มีส่วนร่วมในงานวิจัย                                        
- ฝึกอบรมในสถานที่ผลิต
จริงการผลิตเครื่องมือ                                  
- ให้ความรู้ผู้เกี่ยวข้องอย่าง
ต่อเนื่อง

การพัฒนาผลิตภัณฑ์

- รูปแบบท่ีเหมาะสม                    
- บรรจุภัณฑ์เหมาะสม               
- รูปแบบฉลาก                          
- มีระบบรับรองคุณภาพ

การตลาด

- ศูนย์กระจายสินค้า                      
- ขยายช่องทาง
การตลาด เช่น                         
e-commerce                          

เทคโนโลยีการผลิต

- ประสทิธภิาพของเทคโนโลยี                                        
- สร้างต้นแบบและการส่ง
เสริมการผลิตเครื่องมือ                                  
- การลดต้นทุนการผลิต                                    
- การจัดการสิ่งแวดล้อม

วิจัย

บริการ
วิชาการ

การเรียน
การสอน

ความรู้
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	 ที่ประชุมฯ ได้มีการวางแผนแนวทางการด�ำเนินการ

ที่เป็นยุทธศาสตร์การน�ำร่องเพื่อศึกษาในครั้งนี้ ได้แก่

	 ยุทธศาสตร์ที่ 1 การส่งเสริมความร่วมมือในการ

ประสานงานให้ค�ำปรึกษาในรูปเครือข่ายทั้งในระดับนโยบาย

และการปฏิบัติ เพื่อการร่วมทุน ร่วมพลังการปฏิบัติอย่างครบ

วงจร ทั้งจากการผลิต การจัดการ การตลาด โดยยึดชุมชน

เป็นศูนย์กลางบนฐานข้อมูลที่เป็นจริง

	 ยุทธศาสตร์ที่ 2 การส่งเสริมและเผยแพร่ และการ

สร้างจิตส�ำนึกต่อผลิตภัณฑ์ชุมชนในวิถีชีวิต โดยค�ำนึงถึง

เอกลักษณ์ วัฒนธรรม ภูมิปัญญา วัสดุในท้องถิ่น และไม่

ท�ำลายสิ่งแวดล้อม

	 ยุทธศาสตร ์ที่  3 การเสริมสร ้างการเรียนรู ้ของ

กลุ ่มผลิตภัณฑ์ชุมชนเพื่อถ่ายทอดวิชาการและเทคโนโลยี  

รวมท้ังทฤษฎีที่ เป ็นประโยชน์ ในการน�ำไปปฏิบัติอย ่างมี

ประสิทธิภาพ

	 ยุทธศาสตร์ที่ 4 การพัฒนามาตรฐานกระบวนการ

ผลิต ค� ำนึ งถึ งการพึ่ งตนเองในกระบวนการผลิตที่ ถู ก

สุขลักษณะได้มาตรฐานเป็นที่ยอมรับทั้งในและต่างประเทศ 

โดยใช้วัตถุดิบที่มีในท้องถิ่นอย่างคุ้มค่า

	 ยุทธศาสตร ์ที่  5 การส ่ ง เสริมบรรจุภัณฑ ์ที่ ได ้

มาตรฐานโดยพัฒนารูปแบบที่ เป ็นเอกลักษณ์ ให ้ทันสมัย 

เหมาะสมทั้งประโยชน์และราคาเพื่อยกขีดความสามารถใน

ด้านการตลาด

	 จากประเด็นดังกล่าวน�ำมาสู่การศึกษาวิจัย พบว่ามี

ความสลับซับซ้อนของปัญหาในการศึกษาวิจัยในด้านปัจจัย

เง่ือนไขส�ำคัญไปสู่ความส�ำเร็จ โดยการน�ำปัญหาไปทดลอง

ปฏิบัติการเพื่อหาวิธีการที่เหมาะสม ทั้งนี้จ�ำเป็นต้องอาศัย

เครือข่ายความร่วมมือทั้งจากภาครัฐ ภาคเอกชน และที่

ส�ำคัญความพร้อมของคนในชุมชนท้องถิ่นที่จะท�ำการศึกษา

และทดลองปฏิบัติการด้วย

	 ส� ำ ห รั บ บ ริ บ ทภา ยน อ กมห า วิ ท ย า ลั ย  คณ ะ

วิทยาศาสตร ์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏราช

นครินทร์ ยังสร้างความร่วมมือระหว่างหน่วยงานในจังหวัด

ฉะเชิงเทรา เช ่น ส�ำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด 

ส�ำนักงานพัฒนาชุมชน ส�ำนักงานอุตสาหกรรมจังหวัด และ

หน่วยงานระดับชาติ คือกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ ในการพัฒนา

โครงการฯ ดังต่อไปนี้ 1) โครงการ “คลินิกเทคโนโลยี”  ของ

กระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ 2) โครงการ “หมู่บ้านวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี” ของกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ 3) โครงการ

พัฒนาแผนจังหวัดด้วยวท.น. ซึ่งเป็นโครงการของกระทรวง

วิทยาศาสตร์ฯ ร่วมกับกระทรวงยุติธรรมในการพัฒนาการ

วิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีโดยมุ่งเน้นการน�ำองค์ความรู ้การ

วิจัยด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีไปพัฒนาพื้นท่ี 

	 นอกจากนี้  คณาจารย ์คณะวิทยาศาสตร ์ฯ ยังมี

ศักยภาพในการพัฒนางานวิจัยพื้นที่มาตั้งแต่ปีพ.ศ. 2552 

เป็นต้นมา และมีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนและ

การบริการวิชาการมาโดยตลอด จ�ำนวนถึง 325 เรื่อง และใน

ปีพ.ศ. 2554 ที่ผ่านมา คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ได้

พัฒนาหลักสูตรความร่วมมือร่วมกับบริษัท เจริญโภคภัณฑ์

อาหาร จ�ำกัด (มหาชน) ภายใต้โครงการ “ธุรกิจอาหาร” ของ

ส�ำนักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) หลักสูตรดังกล่าว 

คือ “หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการอาหารและ

ธุรกิจบริการ”

	 2.2 การส�ำรวจข้อมูล กิจกรรมส�ำรวจและรวบรวม

ข้อมูลดังกล่าว ท�ำให้ได้ “ข้อมูล” ที่สามารถจะน�ำมาใช้ใน

การ “ชักชวน” ผู ้มีส่วนได้ส่วนเสียทั้งระดับหมู่บ้าน อ�ำเภอ 

และต�ำบล ซึ่งเข้ามาร่วมภายหลังเกิดความสมัครใจเข้าร่วม

กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน ดังรายละเอียดต่อไปนี้

	 ปีพ.ศ.2554 คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ได้

จัดประชุมเชิงปฏิบัติการเพื่อสังเคราะห์โจทย์ปัญหาเกี่ยวกับ

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนในจังหวัดฉะเชิงเทรา โดยเน้น

การสร้างเครือข่ายในท้องถิ่น เพ่ือให้ได้ข้อมูลจากผู้มีส่วนได้

ส่วนเสียในทุกระดับ ผู้เข้าร่วมประกอบด้วย หน่วยงานภาค

รัฐที่สนับสนุนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน ได้แก่ ส�ำนักงาน

พัฒนาชุมชน  ส�ำนักงานเกษตรจังหวัด ส�ำนักงานเกษตรและ

สหกรณ์จังหวัด ส�ำนักงานอุตสาหกรรมจังหวัด ส�ำนักงาน

พาณิชย์จังหวัด เป็นต้น รวมถึงผู ้ประกอบการผลิตภัณฑ์

ชุมชน อีกทั้งยังมีกลุ ่มนักวิชาการต ่างๆ ในหลากหลาย 

ศาสตร ์
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ภาพที่ 4 ภาพบรรยากาศในการ 

	 พั ฒ น า โ จ ท ย ์ ก า ร 

	 พัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน 

	 จังหวัดฉะเชิงเทรา

ภาพที่ 5  ประเด็นโจทย์วิจัยในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนในจังหวัดฉะเชิงเทรา

จากการประชุมได้ประเด็นในการพัฒนาก�ำหนดได ้5 ประเด็น ดังนี้ 1. ด้านเทคโนโลย ี                                                                                              
2. ด้านการออกแบบผลิตภัณฑ์/บรรจุภัณฑ ์                                              
3. ด้านการขยายฐานการผลิต/สร้างกลุ่มเข้มแข็ง

1. การท�ำตลาดออนไลน์
2. การเจาะตลาดภายในและต่างประเทศ
3. การประชาสัมพันธ์

1.พัฒนาและถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการตลาด                                                    
2. พัฒนาและเพิ่มช่องทางการตลาดใหม่

1. พัฒนาและถ่ายทอด
องค์ความรู้ด้านการตลาด                                                    
2. พัฒนาและเพิ่มช่อง
ทางการตลาดใหม่

ด้านกระบวนการ
ผลิตวัสดุ

ด้านการสนับสนุน
ของหน่วยงานภาครฐั

ด้านการตลาด

ด้านการพัฒนาสู่
สถานศึกษา

ด้านการเพิ่ม
คุณภาพของสินค้า
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	 ปีพ.ศ. 2556–2557 คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีได้จัดการประชุมสังเคราะห์ประเด็นโจทย์ในการพัฒนาคุณภาพของ

ผลติภณัฑ์ชมุชนตัง้แต่ต้นน�ำ้ กลางน�ำ้ และปลายน�ำ้ โดยเชญินกัวิชาการทีม่ชีือ่เสยีง กลุม่ผูป้ระกอบการ ตวัแทนของหน่วยงานภาค

รัฐที่สนับสนุนการขับเคลื่อนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน โดยตีกรอบประเด็นไปที่ “มะม่วง” โดยมุ่งเน้นการสร้างรายได้และพัฒนา

คุณภาพชีวิต 

		

ภาพที่  6 ภาพบรรยากาศการ 

	   ประชุมสังเคราะห์โจทย ์

	    วิจยัเพือ่พฒันาผลติภณัฑ์ 

	    ชมุชนในประเดน็ “มะม่วง”
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	 ผลที่ได้จากการประชุมได้ประเด็นโจทย์วิจัย แบ่งเป็น 4 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มการผลิตมะม่วง กลุ่มการแปรรูปมะม่วง กลุ่มหลัง

การเก็บเกี่ยวและส่งออก และกลุ่มบริหารจัดการและบูรณาการการศึกษา ดังภาพที ่7

		

ภาพที่ 7 ประเด็นโจทย์วิจัยเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนในกลุ่มประเด็นเรื่องมะม่วง
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	 2.3 การยอมรับจากภาคีเครือข่าย

	  การยอมรับและการมีส่วนร่วมของหน่วยงานภาค

รัฐที่สนับสนุนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน คณะวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี และหน่วยงานภาครัฐที่สนับสนุนการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ชุมชนได้มีส่วนร่วมในการประชุมร่วมกันและระดม

ความคิดในทุกขั้นตอน ระหว่างผู้มีส่วนร่วมทุกภาคส่วนโดยร่วม

กันจัดท�ำแผนปฏิบัติการระดับจังหวัดในการจัดการทรัพยากร

จังหวัดฉะเชิงเทรา ให้พัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ชุมชนที่มีคุณภาพ

และมาตรฐาน รองรับอตุสาหกรรมการท่องเทีย่วในภมูภิาคตะวนั

ออก (พ.ศ.2552-2560) ซึ่งมีแผนการด�ำเนินงานดังภาพที่ 8

ภาพที่ 8 แผนปฏิบัติการระดับจังหวัดในการจัดการทรัพยากรจังหวัดฉะเชิงเทรา ให้พัฒนาเป็นผลิตภัณฑ ์
	  ชมุชนทีมี่คณุภาพและมาตรฐาน รองรบัอตุสาหกรรมการท่องเทีย่วในภมูภิาคตะวนัออก (พ.ศ.2552- 

	  2560)
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	  การยอมรบัและการมส่ีวนร่วมของสถานศกึษาในท้อง

ถิ่น เห็นได้จากการมอบหมายให้ผู้อ�ำนวยการโรงเรียนในจังหวัด

ฉะเชิงเทรา ให้ครูผู้สอนรายวิชาวิทยาศาสตร์ประสานงานติดต่อ

กับคณะวิทยาศาสตร์ฯ เพื่อให้จัดการฝึกอบรมแก่ครูในสถาน

ศึกษาของตน เพื่อเรียนรู้สื่อการสอนวิทยาศาสตร์เรื่องมะม่วง 

โดยท่ีสือ่การเรยีนการสอนนีเ้ป็นบทเรยีนส�ำเรจ็รปูที่ให้ผูเ้รยีนได้

เรียนรู้ โดยใช้ทักษะกระบวนการวิทยาศาสตร์ 13 ขั้น และแต่ละ

กิจกรรมได้ฝึกให้นักเรียนได้ใช้กระบวนการทางวิทยาศาสตร์ 

เช่น การตั้งโจทย์ปัญหา การตั้งสมมติฐาน การทดลอง การ

วิเคราะห์ข้อมูล และการสรุปผล นอกจากนี้ ยังได้ความร่วมมือ

กับส�ำนักงานเขตการศึกษาจังหวัดฉะเชิงเทราในการร่วมกัน

จัดการฝึกอบรมครูวิทยาศาสตร์ฯ โดยใช้บทเรียนท้องถิ่นเป็น

โจทย์ในการพัฒนาสื่อการเรียนรู้วิทยาศาสตร์ รวมถึงส�ำนักงาน

การศึกษานอกโรงเรยีนในการฝึกอบรมวชิาชพีการท�ำอาหารจาก

มะม่วงเพื่อพัฒนาสู่ผลิตภัณฑ์ชุมชน

	  การยอมรับและการมีส่วนร่วมของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์ชุมชน ปรากฏเด่นชัดจากการด�ำเนินงานของกลุ่มผู้

ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชน เช่น ผู้ประกอบอาชีพแปรรูป

จากตาลโตนด จังหวัดฉะเชิงเทรา อาศัยการมีส่วนร่วมของทุก

พหุภาค ีและผลการด�ำเนนิงานดงักล่าวท�ำให้คณะวทิยาศาสตร์ฯ 

เป็นท่ียอมรบัของสงัคมมากขึน้ โดยคณะวิทยาศาสตร์ฯ ได้สร้าง

ความส�ำเร็จให้สมาชิกกลุ่มและคณะกรรมการบริหารกลุ่ม ซึ่งมี

ส่วนร่วมในการบริหารจัดการและกระบวนการผลิต การมีส่วน

ร่วมดังกล่าวประกอบด้วย การเริ่มต้นด้วยการปรึกษาหารือ

ระหว่างกลุ่มเกษตรกรฯ และผู้วิจัย มีการจัดประชุมอยู่เสมอๆ 

เพ่ือให้สมาชิกกลุ่มได้มีส่วนร่วมตัดสินใจ หรือเพื่อรับทราบ

ข้อมูลต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง เช่น การสั่งซื้อสินค้าของลูกค้า รวม

ทั้งรายละเอียดของผลิตภัณฑ์ท่ีสั่งซ้ือ เช่น จ�ำนวนผลิตภัณฑ์ที่

ต้องการ ชนิดของผลิตภัณฑ์ เป็นต้น การมีส่วนร่วมต่างๆ เหล่า 

นั้น ท�ำให้สมาชิกกลุ่มรู้สึกถึงความเป็นเจ้าของร่วมกันที่เรียก

ว่า “ร่วมกันคิด ร่วมกันท�ำ” ซ่ึงท้ายที่สุดจะน�ำไปสู่ความส�ำเร็จ

นั่นเอง

3. กระบวนการที่ท�ำให้เกิดการเปลี่ยนแปลงที่ดีขึ้น

	 ประเทศไทยได้เผชิญปัญหาวิกฤตทางเศรษฐกิจนับตั้ง

แต่ปีพ.ศ. 2540 ท�ำให้ประชาชนทุกระดับประสบปัญหาต่างๆ 

ไม่ว่าจะเป็นปัญหาด้านเศรษฐกิจ ปัญหาด้านสังคมหรือปัญหา

ด้านอาชญากรรม ซึ่งจะส่งผลกระทบต่อประชาชน โดยเฉพาะ

ประชาชนในระดบัรากหญ้าทัง้ประเทศ ทัง้นีร้ฐับาลได้พยายามลด

ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จากปัญหาวกิฤตดงักล่าว รวมท้ังหามาตรการ

และนโยบายต่างๆ ในอันที่จะยกระดับความเป็นอยู ่ รวมทั้ง

ปรบัปรงุคณุภาพชวีติของประชาชนโดยรวมให้ดยีิง่ขึน้ รฐับาลจึง

แถลงนโยบายต่อรฐัสภา (ส�ำนักนายกรฐัมนตร,ี 2544) ว่า รฐับาล

จะจัดให้มโีครงการหนึง่ต�ำบลหนึง่ผลิตภัณฑ์ เพือ่ให้แต่ละชมุชน

ได้ใช้ภูมปัิญญาท้องถิน่มาใช้ในการพฒันาผลิตภัณฑ์ โดยภาครฐั

พร้อมที่จะเข้าช่วยเหลือในด้านความรู้สมัยใหม่และการบริหาร

จัดการเพื่อเช่ือมโยงสินค้าจากชุมชนสู่ตลาดด้วยระบบการค้า

เครือข่าย เพื่อส่งเสริมและสนับสนุนกระบวนการพัฒนาท้องถ่ิน 

สร้างชุมชนให้เข้มแข็ง พึ่งตนเองได้ ให้ประชาชนมีส่วนร่วม

ในการสร้างรายได้ด้วยการน�ำทรัพยากร ภูมิปัญญาท้องถ่ินมา

พฒันาเป็นผลิตภัณฑ์และบรกิารทีม่คีณุภาพ มจุีดเด่นและมลูค่า

เพิ่ม เป็นที่ต้องการของตลาดทั้งในและต่างประเทศ

	 ในส่วนของผลิตภัณฑ์ที่ส่งออกไปจ�ำหน่ายต่างประเทศ

ส่วนใหญ่ คอื ผลิตภัณฑ์ OTOP ที่ได้รบัคดัสรรจากคณะกรรมการ

อ�ำนวยการหนึง่ต�ำบลหนึง่ผลิตภัณฑ์ ตามหลักเกณฑ์การคดัสรร

สุดยอดหนึ่งต�ำบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ไทย ให้เป็นผลิตภัณฑ์ระดับ 3 

ถงึ 5 ดาว ท�ำให้มผีลิตภณัฑ์จ�ำนวนมากทีย่งัมคีณุสมบตัไิม่เพยีง

พอในการส่งไปจ�ำหน่ายเพือ่แข่งขันในตลาดต่างประเทศ ซึง่กค็อื

ผลิตภัณฑ์ในระดับ 1 ถึง 2 ดาว และ 3 ดาวบางส่วน โดยสัดส่วน

ของผลิตภัณฑ์ที่ไม่สามารถส่งออกไปแข่งขันได้มีมากกว่า ซึ่งมี

ปัจจัยหลายด้านทีม่ผีลกระทบต่อการพฒันาผลิตภัณฑ์ส่วนนี ้เช่น

ผู้ประกอบการ OTOP ขาดการเรียนรู้ การศึกษาข้อมูลในการ

ท�ำความเข้าใจความต้องการของตลาดอย่างถ่องแท้ วิถีชีวิตท่ี

แตกต่างกัน อาจท�ำให้สินค้าที่ขายดีในตลาดหน่ึงอาจไม่เป็นท่ี

สนใจในอกีตลาดหนึง่ ดงันัน้ต้องผลิตสินค้าทีต่ลาดต้องการ ไม่ใช่

ผลิตสินค้าทีต่นเองเช่ียวชาญเท่านัน้ เนือ่งจากสินค้าบางประเภท

มีตลาดค่อนข้างจ�ำกัด ซ่ึงส่วนนี้ควรที่จะได้รับการช่วยเหลือ

พฒันาและส่งเสรมิด้านการตลาด นอกจากนี ้ผู้ประกอบการส่วน

ใหญ่ควรได้รับการส่งเสริมในด้านการผลิตสู่คุณภาพ เพื่อรองรับ

การแข่งขันในภูมิภาคอาเซียน ซ่ึงควรมีการน�ำภูมิปัญญาท้อง

ถิ่นมาใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และใช้เทคโนโลยีสมัยใหม่มา 

บูรณาการเพื่อให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ที่มีคุณภาพมาตรฐาน และ

เกดิเป็นผลิตภัณฑ์ทีเ่ปล่ียนแปลงไปจากเดมิ ซึง่การเปลีย่นแปลง

ที่เกิดข้ึน ส่วนใหญ่จะเป็นการเปล่ียนแปลงที่เกิดข้ึนในทางที่ด ี

โดยกระบวนการที่ท�ำให้เกิดการเปล่ียนแปลงน้ันๆ ควรเป็น 

กระบวนการทีเ่ช่ือถอืได้ ดงัน้ัน ผู้วิจัยจึงขอยกตวัอย่างการท�ำงาน

ร่วมกบักลุ่มผลิตภัณฑ์ชุมชน 2 กลุม่เพือ่เป็นกรณศีกึษาตวัอย่าง

ในการสร้างกระบวนการที่ท�ำให้เกิดการเปลี่ยนแปลงที่ดีขึ้น

กลุ่มผู้ประกอบการขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์

	 การพัฒนากลุ่มผู้ประกอบการขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์ ได้มี

การด�ำเนินงานโดยอาศัยกระบวนการวิจัยจากโครงการวิจัยเรื่อง 

“การพฒันาขนมเป๊ียะเพือ่สุขภาพและยดือายกุารเกบ็รกัษา กรณี

ศึกษา : กลุ่มวิสาหกิจชุมชนขนมเปี๊ยะ อ�ำเภอบ้านโพธ์ิ จังหวัด

ฉะเชิงเทรา” (ดวงพร ภู่ผะกา, 2556) ซึ่งมีกระบวนการวิจัย  

ดังนี้ 



วารสารวิจัยเพื่อการพัฒนาเชิงพื้นที่             ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-มีนาคม 2559130

	  ศึกษาตลาดและผู ้บริโภคเพื่อหาคุณลักษณะของ

ขนมเปี ๊ยะที่ผู ้บริโภคต้องการและทัศนคติของผู ้บริโภคต่อ

ขนมเปี๊ยะ

	 1) ศึกษาความคิดเห็นของผู้ประกอบการต่อขนมเปี๊ยะ 

โดยสมัภาษณ์ผู้ประกอบการจ�ำนวน 3 ราย ในจังหวดัฉะเชงิเทรา 

คือ ร้านขนมเปี ๊ยะต้ังเซ็งจั๊ว ร้านขนมเปี ๊ยะอึงมุ ้ยเส็ง ร้าน

ขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ ์ซึ่งเป็นร้านที่มีชื่อเสียงในการผลิตขนมเปี๊ยะ 

ผลติมาแล้วประมาณ 40-50 ปี ผลติเพือ่ขายส่งและขายปลีก โดย

ส่งไปขายในจังหวัดฉะเชิงเทราและจังหวัดใกล้เคียง โดยเฉพาะ

กรุงเทพมหานคร

	 2) ศึกษาคุณภาพและความสัมพันธ์ระหว่างคุณภาพ

ของตัวอย่างขนมเปี๊ยะ โดยการส�ำรวจตลาดและเลือกตัวอย่าง

ขนมเปี๊ยะที่ไม่ใส่สี จ�ำนวน 8 ตัวอย่าง ซึ่งมีจ�ำหน่ายในทางการ

ค้าจากร้านขนมเปี ๊ยะจังหวัดต่างๆ คือ กรุงเทพมหานคร 4 

ตวัอย่าง สมทุรสงคราม (ตลาดน�ำ้อมัพวา) 1 ตวัอย่าง เชยีงใหม่ 1 

ตัวอย่าง และเพชรบรุ ี2 ตวัอย่าง มาท�ำการวเิคราะห์คณุภาพของ

ผลิตภัณฑ์ทางกายภาพ เคมีและประสาทสัมผัส เพื่อให้ทราบถึง

ค่าคณุภาพต่างๆ ของขนมเป๊ียะและหาความสมัพนัธ์ของคณุภาพ

เหล่านั้น โดยคุณภาพของขนมเปี๊ยะที่ท�ำการวิเคราะห์ ดังนี้

	 - คุณภาพทางกายภาพ ได้แก่ ค่าขนาดเส้นผ่าน

ศนูย์กลางส่วนฐานของขนมเป๊ียะ โดยใช้เวอร์เนยีร์แคลปิเปอร์ ค่า

สวีดัด้วยเครือ่งวดัส ี(Spectophotometer) และค่า Water activity 

(Thermo constanter)

	 - คุณภาพทางเคมี ได้แก่ ปริมาณความชื้น โดยวิธี

อบแห้งด้วยตู้อบหาปริมาณความชื้นแบบสุญญากาศ ตามวิธี

การของ AOAC ปริมาณไขมันตามวิธีการ AOAC  และปริมาณ

ของแข็งที่ละลายได้ทั้งหมดด้วยเครื่อง Hand refractometer 

	 - ประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส

	   ก. คุณภาพทางประสาทสมัผสั โดยวิธกีารทดสอบเชงิ

พรรณนา (Descriptive analysis ; DA) ท�ำโดยการประเมินโดยผู้

ทดสอบ จ�ำนวน 5 คน ซ่ึงเป็นคณาจารย์สาขาวชิาการอาหารและ

ธุรกิจบริการ โดยใช้สเกลเชิงเส้นความยาว 15 เซนติเมตร (จาก 

“ไม่มีความเข้ม“ ถึง “มีความเข้มมากที่สุด”) เพื่อหาคุณลักษณะ

ทางประสาทสัมผัสของขนมเปี๊ยะที่จ�ำหน่ายในทางการค้า และ

สร้างกราฟใยแมงมุมของแต่ละตัวอย่างผลิตภัณฑ์ โดยใช้ค่า

คะแนนความเข้มเฉลี่ยของแต่ละคุณลักษณะ

	  ข. คุณภาพทางประสาทสัมผัส โดยวิธีการให้คะแนน

ความชอบ (9-point hedonic scale) จาก 1 = ไม่ชอบมากที่สุด 

ถึง 9 = ชอบมากที่สุด ท�ำการประเมินโดยผู้ทดสอบ จ�ำนวน 

50 คน ท�ำการทดสอบ ณ วัดโสธรวราราม จังหวัดฉะเชิงเทรา 

เพ่ือหาความชอบและทัศนคติของผู้ทดสอบต่อขนมเปี๊ยะใน

คุณลกัษณะทางประสาทสมัผสัของขนมเป๊ียะทีม่จี�ำหน่ายในการค้า

	  การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมของการสกัดที่มีต่อ

ปริมาณผลผลิต และความสามารถในการต้านอนุมูลอิสระของ

สารสกัดหยาบจากอบเชยและใบบัวบก

	 1) การเตรยีมวัตถดุบิส�ำหรบัการสกดัสารสกดัหยาบจาก

อบเชยและใบบวับก การเตรยีมอบเชย ท�ำโดยการน�ำอบเชยแท่ง

มาบดละเอยีด ร่อนผ่านตะแกรงขนาด 60 mesh และเกบ็ใส่ในถงุ

อลูมิเนียมฟอยล์ลามิเนต ส่วนการเตรียมใบบัวบกอบแห้ง ท�ำ

โดยน�ำใบบัวบกมาล้างให้สะอาด คัดเอาเฉพาะใบ น�ำมาอบแห้ง

ด้วยตู้อบลมร้อนที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 24 ชั่วโมง 

จากน้ันน�ำมาบดให้ละเอียด ร่อนผ่านตะแกรงขนาด 60 mesh 

และเก็บในถุงอลูมิเนียมฟอยล์ลามิเนต โดยดัดแปลงวิธีการ 

เตรียมจาก Mohd Zainol (2009)

	 2) การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดสารสกัด

หยาบจากอบเชยและใบบัวบก ศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการ

สกัดสารสกัดหยาบ โดยวางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ ์

(Completely Randomized Design, CRD) ท�ำการสกัดสารสกัด

หยาบจากอบเชย และจากใบบัวบกแห้งที่ระยะเวลา 4 ระดับ คือ 

20  24  28 และ 32 ชัว่โมง ทีอ่ณุหภูม ิ35 และอณุหภมูห้ิอง ตาม

ล�ำดบั ด้วยเอทานอลร้อยละ 95 ในอัตราส่วน 1:5 ด้วยเคร่ืองเขย่า

ควบคมุอณุหภมู ิหลงัจากนัน้กรองผ่านกระดาษกรอง Whatman 

เบอร์ 1 น�ำสารละลายที่ได้ไประเหยเอทานอลด้วยเครื่อง Rotary 

evaporator ที่อุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส จากนั้นน�ำมาท�ำให้

แห้งด้วย Freeze dryer ที่อุณหภูมิ - 55 องศาเซลเซียส นาน 3 

ชั่วโมง ท�ำการเก็บในขวดสีชา จากนั้นท�ำการไล่อากาศด้วยการ

พ่นด้วยก๊าซไนโตรเจนลงไป ก่อนปิดปากขวดโดยปิดด้วยพารา

ฟิล์มก่อนในชั้นแรก และเก็บที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 

	 - การวิเคราะห์ปริมาณผลผลิตของสารสกัดหยาบจาก

อบเชย น�ำสารสกัดหยาบที่ได้จากอบเชยที่ผ่านการระเหยเอทา

นอลร้อยละ 95 ด้วยเครือ่งกล่ันระเหยแบบสุญญากาศ มาค�ำนวณ

ร้อยละปริมาณผลผลิต (น�้ำหนักแห้ง) ดังนี้

	 ร้อยละปริมาณผลผลิต (น�้ำหนักแห้ง) = (W x 100) /W

	 โดยที ่W = น�ำ้หนัก (กรัม) ของสารสกัดหยาบหลังจาก

การระเหยเอทานอลร้อยละ 95

	 W  = น�ำ้หนักแห้ง (กรมั) ของตวัอย่างอบเชยบดละเอยีด

	 - การวิเคราะห์ปรมิาณสารประกอบฟีนอลิคทัง้หมด น�ำ

ตัวอย่างสารสกัดหยาบจากอบเชยความเข้มข้น 0.1 มิลลิกรัม

ต่อมิลลิลิตร ความเข้มข้น 0.05 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร จ�ำนวน 

0.5 มิลลิลิตร เติม Folin-Ciocalteau’s reagent (เจือจาง 1:10) 

จ�ำนวน 2.5 มิลลิลิตร หลังจากนั้น 3 นาที เติมสารละลาย

โซเดียมคาร์บอเนต (Na  CO ) ร้อยละ 7.5 จ�ำนวน 2 มิลลิลิตร 

โดยตั้งทิ้งไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 30 นาท ีจากนั้นน�ำมาวัดค่าการ

ดดูกลืนแสงที ่760 นาโนเมตร ซึง่วิธีการวิเคราะห์ดดัแปลงมาจาก 

1

1

2

2 3

2
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Ayoola et al. (2009) โดยน�ำมาเปรียบเทียบกับกราฟมาตรฐาน

ของสารละลายกรดแกลลคิ (ความเข้มข้น 0.01  0.02  0.03  0.04  

0.05 และ 0.06 มิลลิกรัมต่อลิตร) ซึ่งปริมาณฟีนอลิคทั้งหมด

แสดงผลในหน่วยมิลลิกรัมสมมูลของกรดแกลลิคต่อตัวอย่าง 

100 กรัมของสารสกัดหยาบโดยน�้ำหนักแห้ง (mg gallic acid 

equivalents (GAE)/100 g dry weight basis of crude extract)

	 - การศึกษาผลของส่วนผสมและอณุหภมูิในการอบแห้ง

ต่อคณุภาพของขนมเป๊ียะ การศกึษาผลของปรมิาณน�ำ้ตาลทราย

ที่มีต่อคุณภาพของขนมเปี๊ยะ

 	   ก. การศึกษาผลของความเข้มข้นของกะทิที่มีต่อ

คุณภาพของขนมเปี๊ยะ

	   ข. การศึกษาผลของอุณหภูมิในการอบแห้งที่มีต่อ

คุณภาพของขนมเปี๊ยะ

	    ค. การพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตขนมเปี๊ยะ

เสริมสารสกัดหยาบจากอบเชย

	  การศกึษาคณุภาพของขนมเป๊ียะเสรมิสารสกดัหยาบ

จากอบเชยที่พัฒนาได้

	  การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อขนมเปี๊ยะ

เสริมสารสกัดหยาบจากอบเชย

4. ความรู้ความเชี่ยวชาญที่ใช้ในการท�ำให้เกิดการเปลี่ยนแปลง

	 ความรูค้วามเช่ียวชาญท่ีใช้มาจากการบูรณาการศาสตร์

หลากหลายแขนงร่วมกัน ซ่ึงจะมีการน�ำความรู้มาใช้แต่ละช่วง

เวลาที่แตกต่างกันตามสถานการณ ์และอาศัยความรู้ดั้งเดิมจาก

ชุมชนที่เรียกว่า “ภูมิปัญญาท้องถิ่น” ที่สามารถสร้างผลลัพธ์ที่

งดงาม ดังนี้

	 4.1 ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน

	 การพัฒนาผลิตภัณฑ์เป็นสิ่งที่องค์กรและทุกหน่วยงาน 

ไม่ว่าจะเป็นระดับใดพึงตระหนกัถงึเพือ่การได้มาซ่ึงการยดึครอง

ส่วนแบ่งทางการตลาด โดยมีผู้ให้ค�ำจ�ำกัดความของการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ไว้หลายประการ กล่าวได้ว่า การพัฒนาผลิตภัณฑ ์

(Product development) เป็นการพฒันาผลติภณัฑ์ใหม่หรอืปรบั 

ปรงุผลติภณัฑ์เดิมเพ่ือสร้างคณุภาพผลติภณัฑ์ให้แตกต่างจากคู่

แข่งขัน เพิ่มรูปแบบและขนาดของผลิตภัณฑ์ (วิเชียร สังข์น้อย, 

วนิดา พารากาน และสมควร วิชัยเดช, 2550) ซึ่งการด�ำเนิน

งานในพื้นที่จังหวัดฉะเชิงเทราได้ท�ำการศึกษาเกี่ยวกับลักษณะ

ผลิตภัณฑ์ แนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การพัฒนารูปแบบ

และลวดลายผลิตภัณฑ์ วัตถุดิบที่ใช้ในการผลิต อุปกรณ์ และ

เทคโนโลยี การบรรจุหีบห่อ เงินทุน การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ 

การตลาด การบรหิารจดัการ และจุดอ่อน/จดุแขง็ของผลิตภณัฑ์

ชุมชน ซึ่งสรุปได้ดังนี้

	  ลักษณะผลิตภัณฑ์ชุมชน ผลิตภัณฑ์ชุมชนที่ท�ำการ

ศึกษา นับว่าต้องเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีความโดดเด่น น่าสนใจ มี

เอกลักษณ์ของแต่ละท้องถิ่น ทั้งในเรื่องภูมิปัญญาท้องถิ่น 

วัฒนธรรม ประเพณีที่มีการถ่ายทอดกันมาจากบรรพบุรุษหรือ

การรู้จักน�ำทรัพยากรท้องถิ่นมาใช้เป็นวัตถุดิบ รวมทั้งการใช้

ศักยภาพของชุมชนในการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ชุมชนให้มี

ความโดดเด่นขึ้นมาในแต่ละท้องถิ่น ตลอดจนประดิษฐ์ คิดค้น 

สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ ข้ึนในท้องถิ่น อาทิ ผลิตภัณฑ์

ขนมเปี ๊ยะที่คงความเป็นอัตลักษณ์ประจ�ำท้องถ่ินจังหวัด

ฉะเชิงเทรา เนื่องจากในอดีตบรรพบุรุษชาวจีนได้อพยพมา

จากจีนแผ่นดินใหญ่ ตั้งรกรากในจังหวัดฉะเชิงเทราจ�ำนวน

มาก แรกเริ่มมีการท�ำขนมเปี๊ยะกันเองภายในครอบครัว ต่อมา

จึงมีการแจกจ่ายไปยังเพื่อนบ้านและขยายเป็นการค้า ต่อมามี

การปรับปรุงผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ ซึ่งภูมิปัญญาท้องถิ่นที่

สืบทอดวิธีการท�ำขนมเปี๊ยะโบราณ เปรียบเทียบขนมเปี๊ยะเป็น

ขนมมงคล สสัีนขนมเป๊ียะโบราณในอดตีคงมสีีสันคล้ายกบัสทีอง

เหลืองอร่าม เพราะเชื่อว่าทองเป็นของมีค่า เมื่อท�ำขึ้นประกอบ

ในงานมงคลก็จะนึกไปถึงความร�่ำรวยมั่งคั่งด้วยเงินทอง หาก

มอบเป็นของขวัญในวันส�ำคัญให้กับบุคคลที่รักเคารพหรือมิตร

สหายกเ็ปรยีบเสมอืนให้ของดขีองมค่ีาดงัทองค�ำแก่กนั ประกอบ

กบัจังหวัดฉะเชิงเทราเป็นแหล่งผลิตขนมเป๊ียะใหญ่ทีส่ดุแห่งหนึง่

ของประเทศ การน�ำวตัถดุบิในท้องถิน่มาท�ำผลติภณัฑ์ ซึง่มคีวาม

สดใหม่ ให้คุณค่าทางโภชนาการและสามารถหาได้ง่ายในท้อง

ถิ่น มาใช้ในกระบวนการผลิต นอกจากนี้ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะยัง

คงแฝงเร้นและบ่งบอกถึงเอกลักษณ์ของภูมิปัญญา วัฒนธรรม 

ประเพณี และวิถีชีวิตของชนชาวแปดริ้วทั้งสิ้น

	  แนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนของผู ้วิจัยมี

แนวทางพัฒนาใน 3 ลักษณะด้วยกัน คือ

	 1) แนวทางแรก พัฒนาจากภายในท้องถิ่นของตนเอง 

โดยการถ่ายทอดและเรียนรู ้ทางวัฒนธรรมประเพณีที่มีการ

ถ่ายทอดกันมาจากบรรพบุรุษ หรือการใช้ภูมิปัญญาของท้อง

ถิ่นในการน�ำทรัพยากรในท้องถิ่นมาประดิษฐ ์คิดค้น สร้างสรรค์

ให้เป็นผลิตภัณฑ์เพือ่การใช้สอยในครวัเรอืน หรอืผลติภณัฑ์ที่ใช้

บริโภคเป็นประจ�ำ ซึ่งการผลิตระยะแรกจะมีความเรียบง่าย ไม่

ซับซ้อน และใช้วัตถุดิบของท้องถิ่นเป็นหลัก ต่อมาได้มีการน�ำ

ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี หรือวัสดุอุปกรณ์

จากภายนอกท้องถิ่นเข้ามาใช้ในกระบวนการผลิตเพิ่มมากขึ้น 

เพือ่การยกระดบัคณุภาพ เพิม่ปรมิาณและประสิทธภิาพการผลติ 

ตลอดจนพฒันารปูแบบบรรจภุณัฑ์ให้มคีวามหลากหลาย มคีวาม

ทันสมัย สอดคล้องกับรสนิยมความต้องการผู้บริโภคหรือตลาด 

แต่ยงัคงไว้ซึง่เอกลักษณ์ทางประเพณ ีวฒันธรรมหรอืภมูปัิญญา

ท้องถิ่น

	 2) แนวทางที่ 2  พัฒนามาจากการเรียนรู้เพื่อการผลิต

ผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ ขึ้นในชุมชนโดยคนนอกท้องถิ่นหรือคนภายใน
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ท้องถ่ินเป็นผู้ท�ำการถ่ายทอด ซึ่งผู้ถ่ายทอดได้รับการพัฒนา

ความรู้เบื้องต้น หรือมีการต่อยอดความรู้จากคนในชุมชน โดย

การประยุกต์ใช้ภูมิปัญญา วัฒนธรรม ประเพณีของท้องถิ่น ให้

คงไว้ซึ่งเอกลักษณ์ของท้องถิ่น หรือความละเอียดอ่อน ประณีต 

และความสวยงามของท้องถิ่น ได้แก่ การพัฒนาผลิตภัณฑ์จาก

ตาลโตนด ผลิตภัณฑ์สบู่สมุนไพรมะขาม ผลิตภัณฑ์แปรรูปจาก

มะม่วง เป็นต้น

	 3) แนวทางที ่3  พฒันามาจากการผสมผสานความรูท้าง

ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีที่มาจากภายในท้องถ่ินและการ

เรียนรู้ภายนอกท้องถิ่น ได้แก่ การพัฒนาผลิตภัณฑ์สมุนไพร

	 ซึง่ทัง้ 3 แนวทางผลิตภัณฑ์ขนมเป๊ียะได้บรูณาการทัง้ 3 

แนวทางเป็นการเติบโตใน 3 ระยะ ดังภาพที่ 9

		

ระยะที่ 2

ระยะที่ 1

ระยะที่ 3

ภาพที่ 9 แนวทางการพัฒนาขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์ทั้ง 3 ระยะ
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	 ระยะที ่1  : เป็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์โดยใช้ภูมิปัญญา

ท้องถิ่นในการน�ำทรัพยากรในท้องถิ่นมาประดิษฐ์ คิดค้น 

สร้างสรรค์ให้เป็นผลิตภัณฑ์เพื่อการใช้สอยในครัวเรือน ซึ่งการ

ผลติระยะแรกจะมคีวามเรยีบง่าย ไม่ซับซ้อน และใช้วัตถดุบิของ

ท้องถิ่นเป็นหลัก

	 ระยะที่ 2 : เป็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์มาจากการเรียนรู้

เพื่อการผลิตผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ ขึ้นในชุมชนโดยคนนอกท้องถิ่น

เป็นผูท้�ำการถ่ายทอด โดยพัฒนาขนาดผลติภณัฑ์ให้มีขนาดเล็ก

ลง เพิ่มกลิ่น ความหอมเพิ่มเติมขึ้นและกลิ่นคงอยู่นาน

	 ระยะที่ 3 เป็นการพัฒนามาจากการผสมผสานความรู้

ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีที่มาจากภายในท้องถิ่นและ

การเรียนรู้ภายนอกท้องถิ่น โดยการเสริมอบเชยที่เป็นสมุนไพร

พื้นบ้านที่เหลือทิ้งจากการเกษตร มาสกัดเป็นสารสกัดสมุนไพร

เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์

	  การพัฒนารูปแบบและบรรจุภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์ชุมชน

ท่ีศึกษาส่วนใหญ่มีการพัฒนารูปแบบและบรรจุภัณฑ์ของตน

ได้อย่างหลากหลาย หรือเป็นผลิตภัณฑ์ประยุกต์ที่ใช้ร่วมกับ

เครื่องใช้ เครื่องประดับ ให้มีความสวยงามทันสมัยมากขึ้น แต่

ผลติภณัฑ์ชมุชนบางประเภท จะมลีกัษณะของการเปลีย่นแปลง

ผลิตภัณฑ์น้อยหรือมีลักษณะเฉพาะตัวของผลิตภัณฑ์ ได้แก่ 

ผลิตภัณฑ์ข้าวกล้องข้าวซ้อมมือ ท้ังน้ีการพัฒนารูปแบบและ

บรรจภัุณฑ์ต่างๆ นัน้ เกดิจากการเรยีนรู ้การถ่ายทอดของคนใน

ชมุชน การแนะน�ำส่งเสรมิจากหน่วยงานราชการ ซึง่คนในชุมชน

ได้มีการพฒันาความรูห้รอืดดัแปลงเพิม่เตมิเพือ่ให้เหมาะสมกบั

การผลิตอีกต่อหนึ่ง รวมทั้งเกิดจากกระแสความต้องการของผู้

บรโิภคหรอืพ่อค้าทีต้่องการรปูแบบและบรรจภุณัฑ์ท่ีหลากหลาย

มากขึ้น

	  วัตถุดิบท่ีใช้ในการผลิต พบว่าผลิตภัณฑ์ชุมชน

ส่วนใหญ่มีการใช้วัตถุดิบที่มาจากทรัพยากรในท้องถิ่น ยกเว้น

ผลิตภัณฑ์ผ้าทอที่มีการใช้วัตถุดิบจากภายนอกท้องถิ่นโดย

เฉพาะกรุงเทพมหานคร นอกจากนี้ ยังพบว่าบางพื้นที่เกิด

จิตส�ำนึกในการฟื้นฟูและอนุรักษ์วัตถุดิบในท้องถิ่นให้มีความ

ยั่งยืนมากขึ้น เน่ืองจากวัตถุดิบในท้องถิ่นของผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ได้เร่ิมลดน้อยลงหรอืมไีม่เพยีงพอ จงึมกีารแสวงหาวตัถดุบิจาก

ภายนอกท้องถิ่นเพิ่มขึ้น มีการใช้อย่างมีประสิทธิภาพและปลูก

ทดแทน เช่น ผู้ประกอบการซื้อวัตถุดิบจากต่างประเทศเพราะ

เชือ่ว่าแป้งสามารถรกัษาผลติภณัฑ์ให้อยู่ได้นานมากกว่าวัตถดุบิ

ภายในประเทศ

	  อุปกรณ์/เทคโนโลยี ส่วนใหญ่ยังคงเป็นแบบพื้นบ้าน 

ไม่ซับซ้อน มีการใช้เครื่องจักรขนาดเล็กหรือการสร้างโรงเรือน

แบบง่ายๆ  เช่น เครื่องรีดแผ่นมะม่วงกวน เครื่องกลึงส�ำหรับท�ำ

หัวตะกร้าสาน เป็นต้น นอกจากนี้ ยังมีการใช้อุปกรณ์ทั่วไปที่หา

ง่ายในท้องถิ่น เช่น มีด เหล็กแหลมส�ำหรับกรีดมะม่วง ลูกกลิ้ง

ส�ำหรบัท�ำลวดลายพมิพ์บนเครือ่งแจกนัดอกไม้จากมะม่วง ท่อน

ไม้หรือขอนไม้ส�ำหรับเพาะเห็ด เป็นต้น

	  การบรรจุหีบห่อผลิตภัณฑ์ พบว่าลักษณะการบรรจุ

หบีห่อผลิตภัณฑ์ชุมชน โดยทัว่ไปจะมกีารบรรจุหบีห่อผลติภณัฑ์

แบบง่ายๆ ไม่มีความสวยงาม ทันสมัย หรือยังไม่มีเอกลักษณ์

เป็นของตนเอง เนื่องจากกลุ่มผู ้ผลิตไม่เห็นความจ�ำเป็นใน

เรื่องดังกล่าว และเห็นว่าผลิตภัณฑ์ชุมชนเป็นเพียงอาชีพเสริม 

สามารถจ�ำหน่ายได้อยูแ่ล้วในราคาต�ำ่ หากมกีารออกแบบหบีห่อ 

จะเป็นการเพิม่ต้นทนุและเป็นการเพิม่ภาระให้แก่ผูผ้ลติ ประกอบ

กบัลกัษณะของผลติภณัฑ์ชมุชนบางประเภท มลีกัษณะที่ไม่เอือ้

อ�ำนวยต่อการบรรจุหบีห่อให้สวยงาม เช่น ผลิตภัณฑ์จกัสาน ไม้

แกะสลัก เครื่องปั้นดินเผา เป็นต้น 

	 4.2 ความรู้ด้านการยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์

	       การแปรรปูอาหารด้วยความร้อนเป็นการท�ำลายเชือ้

จุลินทรย์ีและเอนไซม์ น�ำ้ในอาหารจะระเหยไปบางส่วน ท�ำให้ค่า

วอเตอร์แอคตวิิตหีรอืปรมิาณน�ำ้อสิระของอาหารลดลง ตลอดจน

เกดิการเปล่ียนแปลงด้านกายภาพท�ำให้อาหารมคีวามกรอบ โดย

ทั่วไปอายุการเก็บรักษาของอาหารประเภทนี้ขึ้นอยู่กับปัจจัย 2 

ประการหลัก คือ ความชื้นและปริมาณน�้ำมันในการผลิตอาหาร 

ซ่ึงท�ำให้ความกรอบลดลงและเกิดการเหม็นหืนได้ การพัฒนา

สินค้าหรือผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บยาวนาน ย่อมเป็นข้อได้

เปรียบในเรื่องระยะเวลาการวางจ�ำหน่ายและสามารถส่งไปขาย

ยังตลาดที่ไกลจากแหล่งผลิต

	  ปัจจัยทีม่ผีลต่ออายกุารเกบ็ของผลิตภัณฑ์อาหาร ขึน้

อยู่กับประเด็นส�ำคัญๆ หลายประการด้วยกัน อาทิ

	   1) ตัวผลิตภัณฑ์อาหาร วัตถุดิบอาหารแต่ละประเภท

ของจังหวัดฉะเชิงเทรา มสีมบตัแิละองค์ประกอบแตกต่างกนั ทัง้

องค์ประกอบทางชีวเคม ีปรมิาณเช้ือจุลินทรย์ีเริม่ต้น ปรมิาณน�ำ้

ในอาหารหรือค่าวอเตอร์แอคติวิตี ค่าความเป็นกรดด่าง เป็นต้น 

โดยทัว่ไปการยดือายกุารเกบ็จึงต้องการควบคมุองค์ประกอบข้าง 

ต้นให้อยู่ในระดับที่เหมาะสม

	   2) บรรจุภัณฑ์ที่ใช้บรรจุ ท�ำหน้าที่ในการป้องกันสนิค้า

จากการปนเปื้อนจากส่ิงแวดล้อม ลดความเสียหายและรักษา

คณุภาพอาหารให้เป็นทีย่อมรบัของผูบ้รโิภคได้ยาวนานตามอายุ

การเก็บ

	   3) ส่ิงแวดล้อม เป็นปัจจยัภายนอกทีม่ผีลกระทบต่ออายุ

การเก็บของอาหารระหว่างกระบวนการผลิต บรรจุและการเก็บ

รกัษา ได้แก่ อณุหภมู ิปรมิาณความชืน้ แสง และก๊าซออกซเิจน 

โดยตวัแปรเหล่าน้ีเป็นส่ิงเร่งให้อาหารในบรรจุภัณฑ์เกดิการเสือ่ม

สภาพก่อนเวลาอันสมควร

	  แนวทางในการพัฒนาสินค้าอาหาร ซ่ึงส่วนใหญ่ใน
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จังหวัดฉะเชิงเทราจะมีอาหารประเภทของทอดหรืออบกรอบ

หลากหลายชนดิอยูเ่หมอืนกนั ดงันัน้เพือ่เป็นการยดือายกุารเกบ็

รักษา จึงควรยับย้ังหรือชะลอการเสื่อมเสียของอาหารจากการ

เปลี่ยนแปลงทางเคมี จุลินทรีย์ และทางกายภาพเป็นหลัก โดย

ทั่วไปสามารถท�ำได ้ดังนี้

	 1) การปรับปรุงกระบวนการผลิต เป็นการปรับปรุงขั้น

ตอนหรือกระบวนการผลิตบางขั้นตอนเพื่อให้สินค้ามีคุณภาพดี

ขึ้น และสามารถเก็บได้นานขึ้น เช่น การปรับเปลี่ยนอัตราส่วน

ผสม การเลือกใช้วัตถุดิบที่มีคุณภาพ ตัวอย่างการปรับปรุง

กระบวนการผลิตเพื่อยืดอายุอาหาร เช่น

	      - การทอดแบบสญุญากาศ เป็นเทคโนโลยกีารทอดที่

ท�ำให้น�ำ้มนัเดอืดทีอ่ณุหภมูติ�ำ่กว่า 100 องศาเซลเซยีส และท�ำให้

น�้ำระเหยออกจากชิ้นของอาหารที่อุณหภูมิต�่ำ เป็นการรักษา

คุณภาพของอาหารทั้งสี กลิ่น รสชาติ และคุณค่าโภชนาการได้

ดีกว่าการทอดในสภาวะปกติบรรยากาศปกต ิการทอดในบรรยา 

กาศท่ัวไปต้องใช้ความร้อนสงูและทอดเป็นเวลานาน เป็นผลเสยี

ท�ำให้ผลติภณัฑ์มสีเีข้มไม่น่ารบัประทาน สารอาหารและวิตามนิ

ในอาหารเกิดการสลายตัวเมื่อได้รับความร้อนสูง การทอดแบบ

สญุญากาศเป็นวธิทีีค่วรเลอืกใช้ส�ำหรบัการแปรรปูผลติภณัฑ์ผกั

และผลไม้ทอดกรอบ ซึ่งเป็นผลผลิตการเกษตรของประเทศไทย

และได้รับความนิยมจากผู้บริโภค เนื่องจากเป็นผลิตภัณฑ์ที่มี

คุณค่าทางโภชนาการสูงกว่าอาหารขบเคี้ยวประเภทแป้งทอด

กรอบ

	    - การเลอืกใช้น�ำ้มนัทีม่ไีขมนัอิม่ตวัต�ำ่ส�ำหรบัการทอด

จะท�ำให้เกิดการหืนได้ช้ากว่าน�้ำมันที่มีไขมันอิ่มตัวปริมาณสูง 

อย่างไรก็ตาม น�ำ้มนัท่ีใช้ทอดเป็นระยะเวลานานจะมีคณุภาพลด

ลง ท�ำให้อาหารมีสีเข้ม และน�้ำมันเกาะบนอาหารมากกว่าปกติ 

เนื่องจากน�ำ้มันมีความหนืดเพิ่มขึ้น

	      - การลดปริมาณน�้ำอิสระที่มีอยู่ในอาหาร เป็นการ

ลดการเสือ่มสภาพของอาหารจากปฏกิริยิาเคม ีและเชือ้จลิุนทรย์ี 

วิธีลดปริมาณน�้ำอิสระโดยการระเหยน�ำ้เป็นวิธีที่มีต้นทุนต�ำ่ การ

ระเหยน�้ำด้วยวิธีที่แตกต่างกันจะมีผลต่อเนื้อสัมผัส กลิ่นและรส

ของอาหารแตกต่างกัน

	     - การใช้สารเคมีในการยืดอายุอาหารนั้น เป็นการ

ผสมสารเคมีในอาหารหรือการบรรจุไว้ในบรรจุภัณฑ์เพื่อยับยั้ง

ปฏิกิริยาที่ท�ำให้อาหารเสื่อมคุณภาพ มักใช้ร่วมกับวิธีการอื่นๆ

	   2) การบรรจแุบบปรบัแต่งบรรยากาศ เป็นวธิกีารบรรจุ

อาหารโดยเปลี่ยนแปลงบรรยากาศภายในบรรจุภัณฑ์โดยการ

พ่นก๊าซไนโตรเจนเข้าไปแทนอากาศเพื่อก�ำจัดหรือลดปริมาณ

ออกซิเจน หรือการใส่วัตถุดูดซับก๊าซออกซิเจนเข้าไปในบรรจุ

ภัณฑ์ หรือใช้ทั้งสองวิธีร่วมกัน เพื่อป้องกันการเกิดกลิ่นหืน ซึ่ง

ก๊าซไนโตรเจนเป็นก๊าซที่ไม่มีสี กลิ่น รส ไม่เกิดปฏิกิริยากับ

อาหาร และมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค ส่วนใหญ่การบรรจุ

อาหารแบบปรับแต่งบรรยากาศนี้จะใช้ควบคู่กับการเก็บรักษาท่ี

อุณหภูมิต�่ำกว่าอุณหภูมิปกติ

	    3) การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์

อาหารต้องค�ำนึงถึงความปลอดภัยของผู้บริโภคและลักษณะ

เฉพาะของผลิตภัณฑ์ที่บรรจุ ส�ำหรับอาหารประเภททอดหรือ

อบกรอบนั้น บรรจุภัณฑ์ที่ใช้ต้องมีคุณสมบัติในการป้องกันการ

ซึมผ่านของไอน�้ำได้ดี เพื่อป้องกันความช้ืนซึ่งท�ำให้สินค้าไม่

กรอบ และเลือกใช้ฟิล์มทีม่คีณุสมบัตป้ิองกนัการซึมผ่านของก๊าซ

ออกซิเจน เพื่อป้องกันไม่ให้ออกซิเจนเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชัน

กับน�้ำมันในอาหารซึ่งจะท�ำให้เกิดกล่ินเหม็นหืน การเลือกใช้

บรรจุภัณฑ์ที่มีคุณสมบัติด้านการป้องกันการซึมผ่านได้ดีจะ

สามารถช่วยยดือายกุารเกบ็ของผลิตภัณฑ์อาหาร แต่ผูป้ระกอบ

การสินค้าอาหารส่วนใหญ่ไม่ให้ความส�ำคัญ จึงเป็นสาเหตุให้

อาหารเสื่อมสภาพก่อนเวลาอันควร

	 จากความรู้ทั้งหมดที่กล่าวมานี้ ผู้วิจัยจึงได้จัดกิจกรรม

เพื่อส่งเสริมและสร้างความเข้าใจในเรื่องกระบวนการยืดอายุ

ผลิตภัณฑ์อาหาร แนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารให้ถูก

สุขลักษณะและปลอดภัย รวมทั้งเทคนิคการเลือกใช้ผลิตภัณฑ์

ที่ตอบสนองตลาดและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ ซึ่งหลังจากท่ีผู้วิจัย

ได้จัดกิจกรรมดังกล่าว ท�ำให้ผู ้ประกอบการสามารถพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ ให้ได้มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนของกระทรวง

อุตสาหกรรม และผลที่ตามมาก็คือ ยอดการจ�ำหน่ายและการสั่ง

ซื้อสินค้าเพิ่มขึ้นเท่าตัว หลังจากนั้นผู้วิจัยและผู้แทนของหน่วย

งานของรัฐในจังหวัดฉะเชิงเทรา เช่น ส�ำนักงานพัฒนาชุมชน 

ส�ำนกังานอตุสาหกรรมจังหวัด และส�ำนกังานสาธารณสขุจงัหวดั

ฉะเชิงเทรา ในฐานะคณะกรรมการเครือข่ายองค์ความรู้ชุมชน 

(Knowledge based OTOP : KBO) จงึได้คดัเลือกกลุ่มผูป้ระกอบ

การขนมเป๊ียะบ้านโพธิ ์เป็นกลุ่มตวัแทนในการคดัเลือกเข้าสูก่าร

ประกวดสุดยอดผลิตภัณฑ์ชุมชนระดับประเทศ

5. การคาดการณ์สิง่ทีจ่ะตามมาหลงัจากการเปลีย่นแปลงได้เกดิ

ขึ้นแล้ว

	 ผลจากการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนท�ำให้เกิดเครือข่าย

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ ซึ่งอยู่ภายใต้กลุ่มเครือข่ายองค์ความรู้

ชุมชน (Knowledge based OTOP : KBO) ซึ่งประกอบด้วย 

หน่วยงานภาครัฐและเอกชน เข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ชุมชนในรูปเครือข่าย และเสริมด้วยกิจกรรมพัฒนา

อย่างต่อเนื่อง โดยกลุ่มที่ปรึกษานี้จะด�ำเนินการช่วยเหลือ ให้

ค�ำแนะน�ำและข้อเสนอแนะน�ำไปสู่การพัฒนาคุณภาพและส่ง

เสริมการสร้างรายได้ให้ผู้ประกอบการ คณะวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีก็มีส่วนร่วมเป็นคณะกรรมการฯ ในชุดดังกล่าว โดย

น�ำองค์ความรูท้างวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยไีปช่วยพฒันา ร่วม
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กบัหน่วยงานภาครฐัอืน่ๆ ในลกัษณะการท�ำงานแบบ “การท�ำงาน

ร่วมกัน” หลังจากการด�ำเนินการดังกล่าวเสร็จสิ้น สิ่งที่ตามมา

หลังจากการด�ำเนินการเพื่อการพัฒนานั้น ส่งผลให้ผู้ประกอบ

การมีคุณภาพชีวิตและมีรายได้เพิ่มขึ้น โดยผู้วิจัยขอยกตัวอย่าง

ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์เป็นกรณีศึกษา ดังนี้

	 จากโครงการวิจัยเพื่อพัฒนาขนมเปี๊ยะสุขภาพและยืด

อายุการเก็บรักษา และการที่ผู้วิจัยได้มีการให้ความรู้และความ

เข้าใจในกระบวนการผลติทีส่่งผลให้สามารถยดือายกุารเกบ็รกัษา

ผลติภณัฑ์ โดยใช้สารสกัดจากพชืสมนุไพร การพฒันาผลิตภัณฑ์

ตามเกณฑ์มาตรฐานผลติภณัฑ์ชมุชนของกระทรวงอตุสาหกรรม 

การออกแบบบรรจภุณัฑ์ทีส่ามารถรกัษาคณุภาพของผลติภณัฑ์ 

ฯลฯ  มีผลท�ำให้เกิดการเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้นกับกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนขนมเปี๊ยะ อ�ำเภอบ้านโพธิ์ จังหวัดฉะเชิงเทรา ดังนี้

	 5.1 ผลกระทบต่อกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเดิม

	      1) ได้ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะรูปแบบใหม่เพื่อสุขภาพ

และยืดอายุการเก็บรักษานานขึ้น

	      2) ผู้ประกอบการได้ทราบถึงประสิทธิภาพของสาร

สกัดพืชสมุนไพรจากอบเชยที่ใช้เป็นไส้ขนมเปี๊ยะเพื่อเพิ่มอายุ

การเก็บรักษา

	     3) ได้ศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคต่อขนมเปี๊ยะ

เสริมสารสกัดจากอบเชยที่พัฒนาขึ้น

	     4) ได้เพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะให้มีราคา

สูงขึ้น และได้บรรจุภัณฑ์รูปแบบใหม่

	     5) ได้เพิ่มช่องทางการจ�ำหน่ายขยายวงกว้างไปยัง

นักท่องเที่ยวที่รักสุขภาพ

	 5.2 ผลกระทบต่อวิสาหกิจชุมชนอื่นๆ

	       1) เกดิการรวมกลุม่สมาชกิของวสิาหกจิชมุชนเพิม่

ขึ้นจากเดิม และขยายผลองค์ความรู้ดังกล่าวไปยังสมาชิก

	     2) น�ำเทคโนโลยีการยืดอายุผลิตภัณฑ์ที่พัฒนา

ขนมเปี๊ยะไส้อบเชย ขยายไปยังผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารชนิด

อื่นๆ เช่น ซาลาเปาไส้อบเชย

	      3) น�ำวัตถุดิบ (อบเชย) ที่เหลือค้างจากการเกษตร

มาใช้ให้เป็นประโยชน์ในอุตสาหกรรมอาหารมากขึ้น

	 5.3 ผลกระทบต่อคณะวิทยาศาสตร์

	      1) ได้รับเชิญเป็นวิทยากรอบรมหลักสูตร “การยืด

อายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ชุมชน” และ “การควบคุมคุณภาพ

ผลิตภัณฑ์ชุมชนประเภทอาหาร”

	     2) เกิดโครงการพัฒนาผู ้ประกอบการวิสาหกิจ

ชุมชนในภูมิภาคตะวันออก เพื่อยกระดับให้ผลิตภัณฑ์ชุมชนได้

มาตรฐานของกระทรวงอุตสาหกรรม

	     3) เกิดความร่วมมือกับหน่วยงานในภูมิภาคตะวัน

ออกเพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนให้ได้มาตรฐาน เช่น 

ส�ำนกังานพฒันาชมุชน ส�ำนกังานอตุสาหกรรมจงัหวดั ส�ำนกังาน

เกษตรจังหวัด และส�ำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดใน

ภูมิภาคตะวันออก

	     4) สร้างเครือข่ายสนับสนุนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนใน

ภูมิภาคตะวันออก ซึ่งมีการประชุมอย่างต่อเนื่อง รวมทั้งสิ้น 9 

จังหวัด

	     5) เกิดโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์

ส�ำหรับผลิตภัณฑ์ชุมชนตั้งแต่ปีพ.ศ. 2552 จนถึงปัจจุบัน

	       6) เกดิโครงการความร่วมมอื “หมูบ้่านวทิยาศาสตร์

และเทคโนโลยี” ร่วมกับกระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

	 5.4 การเชื่อมโยงทางวิชาการกับนักวิชาการภายใน

สถาบันเดียวกัน

	      ผู้วจิยัในฐานะเป็นอาจารย์ในสงักดั คณะวทิยาศาสตร์

และเทคโนโลย ีมหาวทิยาลัยราชภฏัราชนครนิทร์ ประสานเครอื

ข่ายวิชาการกับอาจารย์ในสังกัดคณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม 

สาขาวิชาออกแบบผลิตภัณฑ์ในการออกแบบบรรจุภณัฑ์ส�ำหรบั

ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะ ท�ำให้ได้บรรจุภัณฑ์ใหม่ที่คงความเป็นอัต

ลักษณ์ของขนมเป๊ียะบ้านโพธิ ์และสามารถยดือายกุารเกบ็รกัษา

ผลิตภัณฑ์ได้ยาวนานถึง 60 วัน 

6. การประเมินผลลัพธ์การเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้น

	 กจิกรรมการพฒันากระบวนการในการพฒันาผลติภณัฑ์

ชุมชนทัง้การพฒันาคณุภาพผลิตภัณฑ์ การปรบัปรงุกระบวนการ

ผลิต และปรับปรุงบรรจุภัณฑ์ให้สามารถยืดอายุการเก็บรักษา

และคงความเป็นอัตลักษณ์ประจ�ำท้องถิ่นนั้น สามารถสร้าง

ความตืน่ตวัและความตระหนกัให้ผูป้ระกอบการทีผ่ลิตผลติภณัฑ์

ชมุชนในระดบัต่างๆ ตัง้แต่ระดบัหมูบ้่าน ระดบัชุมชน ระดบัท้อง

ถิ่น ระดับชาติ ฯลฯ ซึ่งจะก่อให้เกิดกิจกรรมต่างๆ อย่างต่อเนื่อง 

เช่น กิจกรรมการอบรมให้ความรู้ กิจกรรมการให้ค�ำปรึกษาด้าน

การพฒันาผลิตภัณฑ์ การอบรมกระบวนการผลิตผลิตภณัฑ์ การ

พัฒนาต้นแบบบรรจุภัณฑ์มาตรฐาน ฯลฯ ดังนั้นเพ่ือให้เกิดผล

ที่เด่นชัด คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีจึงได้จัดการประเมิน

ผลลัพธ์ของการเปล่ียนแปลงที่เกิดข้ึนต่อผู้ประกอบการแต่ละ

ประเภท โดยด�ำเนินการจัดประชุมคณะกรรมการฯ เพื่อก�ำหนด

เป้าหมายในการจัดกิจกรรมการสังเคราะห์โจทย์วิจัยและประชุม

เชิงปฏิบัติการกับกลุ่มเป้าหมายที่ด�ำเนินกิจกรรมที่ผ่านมา เพื่อ

ประเมนิผลลัพธ์การเปล่ียนแปลงทีเ่กดิข้ึนหลังจัดกจิกรรมพฒันา

ในปีพ.ศ.2556 โดยสัมภาษณ์กลุ่มเป้าหมาย : กลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนขนมเปี๊ยะ อ�ำเภอบ้านโพธิ ์จังหวัดฉะเชิงเทรา ในประเด็น

ต่อไปนี ้1) การเปลีย่นแปลงทีเ่กดิขึน้ทัง้ประโยชน์และผลกระทบ 

2) ความยั่งยืนและความต่อเนื่องในการพัฒนา 3) ผลลัพธ์ที่เห็น

ได้ชัดเป็นรูปธรรม  4) ความคาดหวังหรือความต้องการพัฒนา

ในปีต่อไป
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ภาพที ่10 ประชมุคณะกรรมการฯ เพือ่ก�ำหนดเป้าหมาย 

	   ในการจดักจิกรรมการสงัเคราะห์โจทย์วจิยั เป้า 

	  หมายเพื่อการพัฒนาท้องถิ่นในจังหวัด 

	  ฉะเชิงเทรา 
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ภาพที ่11 ประชมุเชงิปฏบิตักิารกบักลุม่เป้าหมายทีด่�ำเนนิกจิกรรมทีผ่่านมา เพือ่ประเมนิผลลัพธ์การเปล่ียนแปลง 

	  ที่เกิดขึ้นหลังจัดกิจกรรมพัฒนาในปีพ.ศ. 2556 
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	 ผลการสัมภาษณ์กลุ่มเป้าหมาย

	 1) การเปลีย่นแปลงทีเ่กดิขึน้ทัง้ประโยชน์และผลกระทบ

	     - ได้ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะรูปแบบใหม่เพื่อสุขภาพ

และยืดอายุการเก็บรักษานานขึ้น

	     - ผู้ประกอบการได้ทราบถึงประสิทธิภาพของสาร

สกัดพืชสมุนไพรจากอบเชยที่ใช้เป็นไส้ขนมเปี๊ยะเพื่อเพิ่มอายุ

การเก็บรักษา

	     - ได้ศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคต่อขนมเปี๊ยะ

เสริมสารสกัดจากอบเชยท่ีพัฒนาขึ้น

	      - ได้เพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะให้มีราคา

สูงขึ้น และได้บรรจุภัณฑ์รูปแบบใหม่

	     - ได้เพิ่มช่องทางการจ�ำหน่ายขยายวงกว้างไปยัง

นักท่องเที่ยวที่รักสุขภาพ

	 2) ความยั่งยืนและความต่อเน่ืองในการพัฒนา

	     - กลุม่วสิาหกจิขนมเป๊ียะบ้านโพธิ์ได้พฒันาผลติภณัฑ์ 

ขนมเปี๊ยะไส้อบเชยเพิ่มขึ้นโดยจัดเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ ผลตอบ

รับจากนักท่องเที่ยวที่มาซื้อผลิตภัณฑ์เพิ่มขึ้น 1.2 เท่า

	    - กลุ่มวิสาหกิจขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์ขยายรับสมาชิก

เพิ่มขึ้นถึง 20 คน เพื่อเพิ่มทุนการผลิตขนมเปี๊ยะและยื่นขอรับ

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน

	    - กลุ่มวิสาหกิจขนมเปี ๊ยะบ้านโพธิ์ขอค�ำปรึกษา

กับคณะวิทยาศาสตร์ฯ ขอเข้าร่วมเป็นกลุ่มน�ำร่องหมู่บ้าน

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีร่วมกับคณะวิทยาศาสตร์ฯ และ

กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

	    - กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเข้าร่วมอบรมการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ชุมชนในโครงการความร่วมมือระหว่างส�ำนักงาน

พัฒนาชุมชนจังหวัดฉะเชิงเทราและคณะวิทยาศาสตร์ฯ อย่าง

ต่อเนื่อง

	 3) ผลลัพธ์ที่เห็นได้ชัดเป็นรูปธรรม

	     - ได้ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะรูปแบบใหม่เพื่อสุขภาพ

และยืดอายุการเก็บรักษานานขึ้น

	     - ได้บรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะรูปแบบใหม่

		

ภาพที่ 12 กระบวนการผลิตขนมเปี๊ยะหลังจากรับการพัฒนา
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7. แนวทางการติดตามและธ�ำรงรักษาพัฒนาการที่เกิดขึ้นให้

คงอยู่ต่อไป

	 การท�ำงานในลักษณะนี้เป็นการท�ำงานที่ต้องอาศัย

คณะท�ำงาน ต้องใช้เวลาในการปรึกษาหารือและตกผลึกให้ได้

แนวทางการพัฒนา ซึ่งในคณะท�ำงานจะต้องมีความทุ่มเท จิต

วิญญาณและความเข้าใจ อีกท้ังความเสียสละในการพัฒนา ทุก

คนมีส่วนร่วมในการท�ำงาน ต่างเติบโตในแนวทางของตนเอง 

และน�ำความสามารถมาขยายผล โดยผลการด�ำเนินงานมีการ

ตดิตามและประเมนิโอกาสในการธ�ำรงรกัษาพฒันาการทีเ่กดิขึน้

		

ภาพที่ 13 บรรจุภัณฑ์ขนมเปี๊ยะที่ได้รับการพัฒนา

บรรจุภัณฑ์เดิม

บรรจุภัณฑ์ใหม่

ให้คงอยู่ต่อไป มีรายละเอียดดังต่อไปนี้

	 7.1 กลุ่มผู้ประกอบการขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์

	     คณะวิทยาศาสตร์ฯ ได้ติดตามผลการด�ำเนินงาน 

ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนขนมเปี ๊ยะอย่างต่อเนื่อง โดยผ่าน

กิจกรรมของคณะวิทยาศาสตร์ฯ ในแต่ละส่วน เพื่อให้เกิดการ

ธ�ำรงรักษาพัฒนาการที่เกิดขึ้นให้คงอยู่ต่อไป ดังนี้

	     1) โครงการคลนิกิเทคโนโลยขีองคณะวทิยาศาสตร์ฯ 

มรภ.ราชนครินทร ์ภายใต้โครงการสนับสนุนจากกระทรวงวิทยา

ศาสตร์ฯ โดยโครงการคลินิกเทคโนโลยีดังกล่าวมีภารกิจ ดังนี้
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   ให้ค�ำปรึกษาและแนะน�ำเกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ได้มาตรฐาน
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 ฝึกอบรมในด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนในด้านต่างๆ
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 การตรวจสอบคุณภาพทางโภชนาการและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนของกระทรวงอุตสาหกรรม
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	 การด�ำเนินการในโครงการคลินิกเทคโนโลยีจะมี

การเข้าไปยังพื้นที่ให้บริการให้ค�ำปรึกษาในส่วนการพัฒนา

ผลติภัณฑ์ให้ได้มาตรฐาน รวมทัง้การสร้างความเข้มแขง็ให้กลุ่ม

เป้าหมาย ซึ่งได้จัดท�ำแผนการพัฒนา ดังน้ี

	 ระยะที่ 1 (2556) พัฒนาผลิตภัณฑ์ให้สามารถคัดสรร

ผลิตภัณฑ์หนึ่งต�ำบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ได้อย่างน้อย 1 รายการ ซึ่ง

ผลการด�ำเนินงาน : ผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะบ้านโพธิ์ได้ 4 ดาว	

ภาพที่ 14 ผู้ประกอบการขนมเปี๊ยะเข้าร่วมคัดสรรสุดยอดหนึ่งต�ำบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ของจังหวัดฉะเชิงเทรา 
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	 ระยะที่ 2 (2557) 1) พัฒนาการบริหารจัดการ โดย

อบรมการเขียนแผนธุรกิจและจัดท�ำบัญชีครัวเรือน 2) พัฒนา

ผลิตภัณฑ์ใหม่เป็นขนมเปี๊ยะเสริมสมุนไพรเพื่อสุขภาพ และเร่ง

ด�ำเนินการยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน

	 ระยะที่ 3 (2558) พัฒนากลุ่มวิสาหกิจชุมชนขนมเปี๊ยะ

บ้านโพธ์ิให้เป็นหมู ่บ ้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ของ

กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

	 2) การประกวดเมนูอาหารจากมะม่วง โดยผู้วิจัยได้

จัดการประกวดเมนูอาหารจากมะม่วงโดยบูรณาการร่วมกับการ

ภาพที่ 15  ผู้ประกอบการขนมเปี๊ยะเข้าร่วมคัดสรรสุดยอดหนึ่งต�ำบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ของจังหวัดฉะเชิงเทรา

เรยีนการสอนรายวิชาอาหารไทย ส�ำหรบันกัศกึษาสาขาวชิาการ

อาหารและธุรกิจบริการ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยราชภัฏราชนครินทร์ โดยเปิดรับบุคคลภายนอก

เข้าร่วมประกวด  ซึ่งผลการด�ำเนินงาน : ได้เมนูอาหารคือ

ขนมเปี๊ยะไส้มะม่วง และขนมเปี๊ยะไส้แกงกะหรี่จากมะม่วง

	 3) การพฒันานกัศกึษาระดบับณัฑติศกึษา โดยผูว้จิยัได้

มอบหมายให้นักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาท�ำปริญญานิพนธ์ใน

หัวข้อเรื่อง “การจัดการความรู้เพื่อการฟื้นฟูและพัฒนาอาหาร

ท้องถิน่อย่างมส่ีวนร่วมของกลุม่วสิาหกจิชมุชนขนมเป๊ียะบ้านโพธิ”์ 
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