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บทคัดยอ 
การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน

มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดกําหนดวัตถุประสงคในการวิจัยเพ่ือออกแบบบรรจุภณัฑ เพ่ือการขนสง
สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา เครื่องมือการวิจัย
ประกอบดวย 1. แบบสัมภาษณขอมูลเก่ียวกับการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปจากพริกของกลุมวิสาหกิจแปรรูปอาหาร
จากพริกบานมะกอก 2. แบบสัมภาษณขอมูลเบื้องตนเพื่อเปนแนวทางในการออกแบบบรรจุภัณฑ 3. แบบสอบถามความ
คิดเห็นของผูเช่ียวชาญท่ีมีตอบรรจุภัณฑท่ีพัฒนาข้ึนมาใหม 4. การทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสงโดยการใชแรง
กดในแนวดิ่ง การวิเคราะหขอมูลใชวิธีการ หาคาเฉลี่ยและสวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน การทดสอบแรงกดในแนวดิ่ง สรุปและแปรผล
โดยการหาคาเฉลี่ย และการบรรยาย ผลการวิจัยสรุปไดดังน้ี 1. ผลการออกแบบบรรจุภัณฑ ผลิตภัณฑนํ้าพริก โดยคุณลักษณะ
ดานโครงสรางของบรรจุภัณฑท้ัง 4 ดาน ไดแก การปกปองคุมครองสินคา การอํานวยความสะดวก ความเหมาะสมกับผลิตภัณฑ 
และเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ ไดแก สีท่ีใชในบรรจุภัณฑ รูปทรงของบรรจุภัณฑ รูปแบบตัวอักษรและ
ภาพประกอบท่ีใชในบรรจุภัณฑ การจัดวางองคประกอบรายละเอียดของผลิตภัณฑ จากความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญท่ีมีตอบรรจุ
ภัณฑท้ัง 3 รูปแบบท่ีพัฒนาข้ึน พบวา บรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 2 มีความเหมาะสมอยูในระดับมากโดยมีคาเฉลี่ย (Χ  = 4.32) และ
สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (S.D.=0.47) ผลท่ีไดจากการศึกษาวิจัยและขอเสนอแนะของผูเช่ียวชาญ แบงเปน ดานโครงสรางของบรรจุ
ภัณฑ เปนบรรจุภัณฑประเภทกลองกระดาษแข็ง วัสดุเปนกระดาษอารตการด ความหนา 350 แกรม การผลิตพับข้ึนรูป ดานขางกลองตดิ
กาว 1 จุด ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ ประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิดของผลิตภัณฑ วิธีการรับประทาน 
ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบออฟเซ็ท จํานวน 4 สี 2. ผลการทดสอบประสิทธิภาพ
ของบรรจุภัณฑจากการทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสงจากกระดาษลูกฟูกลอน C ขนาด
ความสูงของลอน 3.5-3.7 มิลลิเมตร ทดสอบโดยการใชนํ้าหนักวางกดทับในแนวดิ่ง โดยใชนํ้าหนักท่ี 50 กิโลกรัม โดยเรียง
ผลิตภัณฑสินคาเต็มกลอง เพ่ือทดสอบการยุบตัว ซึ่งไดผลการทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของกลองบรรจุภัณฑท้ัง 3 
แบบ พบวากลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 1 (ภายในบรรจุ 12 กลอง) มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 99.03% ซึ่ง
สามารถตานทานแรงกดไดดีท่ีสุด 
คําสําคัญ: บรรจุภณัฑ พริก การขนสง 
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ABSTRACT 
Packaging Design of Chili Food Processing Products for Chili- based Food Processing Community 

Enterprise Group, Si Mum Sub- district, Muang District, Nakhon Ratchasima Province.  The researcher has set 
research objectives to design transport packaging for community enterprise for food processing from Chili Ban 
Makok, Si Mum Subdistrict, Mueang District, Nakhon Ratchasima Province. The research instruments consisted 
of 1.  an interview form on packaging design of chili processed products of chili- based food processing 
enterprises 2.  a preliminary interview form to guide packaging design 3.  Expert opinion questionnaire on the 
newly developed packaging 4.  Tests of packaging for transport performance by applying vertical pressure. 
Data analysis using methods find the mean and standard deviation.  Vertical pressure test summarizing and 
converting the results by means and descriptions of the research results can be summarized as follows.1. The 
results of packaging design for pastes products the four structural features of the packaging are product 
protection facilitation product suitability and environmentally friendly.  The graphics on the package are the 
full colors used in the packaging. Package shape font styles and illustrations used in packaging product detail 
composition from the opinions of experts on the 3 forms of packaging developed It was found that the 
packaging of the form 2 was very appropriate, with mean ( Χ=4.32) and standard deviation (SD = 0.47). The 
results of the research studies and expert recommendations were divided into structural aspects of packaging 
Is a type of cardboard box packaging Material is art card paper, thickness 350 grams.  Production folded.  The 
side of the box is glued 1 point. The graphic on the package contains the group name, illustration, product 
name.  Product type How to eat, instructions, packing quantity, manufacturer, date of manufacture, expiry 
date, 4- color offset printing system.  2. Packaging performance test results from the packaging pressure 
resistance test for shipping.  From corrugated paper C, the height of corrugation size 3. 5- 3. 7 mm was tested 
by using weight placed vertically over it.  Using a weight of 50 kilograms, sorted by a full product box to test 
the sagging The results of the testing of the ability to withstand the pressure of all three types of packaging 
boxes found that the packaging box Type 1 (inside the package of 12 boxes) has the ability to withstand the 
average pressure of 99.03%, which can resist force the best press. 
Keywords: Package, Chili, Transport 
 

บทนํา 
ปจจุบันกระแสความนิยมบริโภคเครื่องปรุงรสอาหารในประเทศเพ่ิมข้ึนอยางมาก ทําใหตลาดเครื่องปรุงรสอาหารขยาย

ตัวอยางรวดเร็ว เน่ืองจากคนไทยยอมรับและบริโภคเครื่องปรุงรสท่ีมีความหลากหลายมากข้ึน สวนตลาดในตางประเทศความ
นิยมเครื่องปรุงรสอาหารจากประเทศไทยเริ่มขยายตัวไปสูการวางจําหนายบนช้ันในซุปเปอรมารเก็ตใหญๆ จากท่ีเคยจํากัดตัวอยู
ในรานขายของชําของชาวเอเชีย เน่ืองจากชาวตางชาติหันมานิยมรับประทานอาหารไทยมากข้ึน รวมท้ังการขยายตัวของธุรกิจ
รานอาหารและภัตตาคารไทยในตางประเทศทําใหอาหารไทยเปนท่ีรูจักมากยิ่งข้ึน ซึ่งเปนปจจัยหนุนใหมูลคาการสงออก
เครื่องปรุงรสอาหารของไทยมีแนวโนมเติบโตอยางตอเน่ือง (Kasikorn Research Center.2005) 

พริกเปนพืชท่ีมีความสําคัญและเก่ียวของกับชีวิตคนไทยมานาน เน่ืองจากพริกมีประโยชนหลายอยาง นอกจากจะใช
ปรุงแตงอาหารแลว ยังใชเปนพืชสมุนไพร เปนแหลงใหวิตามิน ใชปรุงแตงสีสันในอุตสาหกรรมอาหาร (Maneechat 
Nhikornphan.1998) สําหรับในประเทศไทยพริกนับเปนพืชผักท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจชนิดหน่ึงของไทย เน่ืองจากพริก
นอกจากจะใชบริโภคภายในประเทศแลว ผลผลิตและผลิตภัณฑจากพริกสวนหน่ึงไดมีการสงออกไปจําหนายในตางประเทศนํา
เงินเขาประเทศปละประมาณ 1,000 ลานบาท และมีแนวโนมท่ีสูงข้ึนทุกป โดยมีการสงออกท้ังในรูปของพริกสด พริกแหงท้ังผล 
พริกแหงปนและผลิตภัณฑตางๆ พริกนับเปนพืชผักท่ีสรางรายไดใหกับผูปลกูไดเปนอยางดี มีอายุการเก็บเก่ียวสัน้ ใหผลผลิตสูง 
ใหผลตอบแทนสูงและเร็ว สามารถปลูกไดตลอดป ปจจุบันจึงมีผูสนใจปลูกพริกเปนการคามากข้ึน (Phornphimol 
Ngamchatphiban.N.D.)จังหวัดนครราชสีมาเปนอีกจังหวัดท่ีมีการปลูกพริกมากเปนอันดับตนๆ ของประเทศ เปนการปลูกพริก
โดยอาศัยนํ้าฝนเปนหลัก จากรายงานของสาํนักงานเกษตรจังหวัดนครราชสีมาเมื่อป 2550 มีพ้ืนท่ีปลูกประมาณ 53,495 ไร แต
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ในป 2554 พบวาพ้ืนท่ีปลูกพริกในจังหวัดนครราชสีมาลดลงเหลือประมาณ 44,533.45 ไร (Department of Agricultural 
Extension.2012) 

กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา มีการจัดทํา
ผลิตภัณฑแปรรูปจากพริก ไดแก 1.นํ้าพริกกากหม ู2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู 4.นํ้าพริกกุงเสียบ 5.นํ้าพริกนรกปลาทู 
6.นํ้าพริกนรกปลาชอนยาง 7.นํ้าพริกเผากุง 8.นํ้าพริกปลาราสับสุก 9.นํ้าพริกปลาราบองสกุ ซึ่งเปนกลุมแปรรปูพริกมีสมาชิกใน
กลุม 15 คน ซึ่งมีการจัดจําหนายไปยังตลาดตางๆ ในจังหวัดนครราชสีมา แตทางกลุมยังขาดในเรื่องบรรจุภัณฑท่ีใชในการบรรจุ
เพ่ือการจัดจําหนาย 

ดังน้ันผูวิจัยจึงมีแนวคิดในการพัฒนารูปแบบของบรรจุภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
อาหารจากพริก บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดยเลือกนํ้าพริกท่ีขายดี 3 อันดับ ของกลุมวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก ประกอบไปดวยบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรปูจากพริก ไดแก 1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริกปนปลาฉลาก 
3.นํ้าพริกปลาดุกฟู เพ่ือใหมีความเหมาะสมกับผลิตภัณฑท้ังดานการใชงาน ปกปองคุมครองสินคาไมใหเสียหาย รักษาคุณภาพของ
สินคา ขนสงจากแหลงผลิตไปยังแหลงขาย การรวมหนวยสินคา เพ่ือสะดวกในการเคลื่อนยาย การวางจําหนายท่ีเหมาะสมกับช้ัน
วางสินคา หนาท่ีดานการตลาดและสามารถจําหนายไดท้ังตลาดในและตางประเทศ  
 

วัตถุประสงคของการวิจัย 
1. เพ่ือออกแบบบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสงสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม 

อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา 

 

ขอบเขตของการวิจัย 
ในการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน

มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดกําหนดขอบเขตของการศึกษาดังน้ี กําหนดประเภทของผลิตภัณฑท่ี
จะนํามาพัฒนาบรรจุภัณฑ คือ ผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ประกอบดวย 1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริกปนปลา
ฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู 

1. กลุมผูใหขอมูล 
ผูเช่ียวชาญดานการออกแบบบรรจุภัณฑ  จํานวน 3 ทาน 
ผูเช่ียวชาญดานผลิตภัณฑ คือ ตัวแทนสมาชิกกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก จํานวน 3 ทาน 
2. ตัวแปรท่ีใชในการศึกษา      
2.1 การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน

มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา   
ตัวแปรตน ไดแก บรรจุภัณฑช้ันท่ี 2 ท่ีออกแบบแลว 
ตัวแปรตาม ไดแก ความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญดานบรรจุภัณฑ 

2.2 การทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง 
ตัวแปรตน ไดแก บรรจุภัณฑช้ันท่ี 3 ท่ีออกแบบแลว 
ตัวแปรตาม ไดแก ผลการทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง 

3. ขอบเขตการออกแบบ  
3.1 ออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน

มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดยมุงเนนในการพัฒนาบรรจุภัณฑช้ันท่ี 2 และบรรจุภัณฑช้ันท่ี 3 
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กรอบแนวคิดท่ีใชในการวิจัย 
ผู วิจัยไดทําการศึกษาจากเอกสารและทฤษฏีตางๆ ท่ีมีเน้ือหาเก่ียวของกับการทําวิจัยเพ่ือนํามาใชเปนกรอบ

แนวความคิดในการวิจัย ซึ่งไดจําแนกออกมาตามวัตถุประสงคของการวิจัย ดังน้ี 
1. กรอบแนวความคิดในการศึกษาขอมูล  
เพ่ือพัฒนาบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก 

ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดเลือกใชหลักการออกแบบบรรจุภัณฑของ (Thai Packaging Center. 
Thailand Institute of Scientific and Technological Research.2003:3-6) ดังน้ี 

1.1 ขอมูลเก่ียวกับตัวผลิตภัณฑ  เปนการศึกษาขอมูลเก่ียวกับลักษณะทางกายภาพของผลิตภัณฑ รูปราง รูปทรง นํ้าหนัก 
ขนาด สีสัน มีความเปราะบางแตกหักงายหรือไมจุดเดน จุดดอยของผลิตภัณฑ 

1.2 ขอมูลทางดานการผลิต เปนการศึกษาถึงรายละเอียดของผูผลิต กําลังการผลิต ความเร็ว ปริมาณการผลิต วัสดุใน
การผลิต และลักษณะการผลิต 

1.3 ขอมูลกระบวนการบรรจุ ศึกษาถึงข้ันตอนและวิธีการบรรจุ 
1.4 ขอมูลดานวัสดุบรรจุภัณฑ ศึกษาถึงชนิดของวัสดุเดิม ขนาดของบรรจุภัณฑ ราคาตนทุนการผลิตบรรจุภัณฑ ปริมาณ

การสั่งซื้อ/ผลิตตอครั้ง 
1.5 ขอมูลดานการขนสง ศึกษาขอมูลดานการเคลื่อนยาย การขนสง 
1.6 ขอมูลการจัดจําหนาย ศึกษาขอมูลถึงสถานท่ีจัดจําหนาย ลักษณะการวางสินคาเพ่ือจําหนายชองทางในการจัด

จําหนาย ระยะเวลาในการจําหนาย ลักษณะการจําหนาย 
1.7 ขอมูลความตองการของผูบริโภคในตลาดเปาหมาย ศึกษาถึงกลุมเปาหมายวามีก่ีกลุม กลุมใดบาง และเหตุจูงใจในการ

ซื้อผลิตภัณฑ 
1.8 ขอมูลการวิเคราะหและตรวจสอบวงจรชีวิตบรรจภุัณฑ เปนการศึกษาผลกระทบดานสิ่งแวดลอมของกระบวนการ

ตางๆ ของบรรจุภัณฑ โดยศึกษาตั้งแตการเริ่มตนการออกแบบไปจนถึงระยะสิ้นสุดของการใชบรรจุภัณฑ 
2. กรอบแนวความคิดในการออกแบบบรรจุภัณฑ  
ผลิตภัณฑแปรรปูอาหารจากพรกิสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง 

จั งหวัดนครราชสีมา ผู วิจัยได ใชกรอบแนวคิดในการออกแบบบรรจุภัณฑ  ของ (Pun Kongjaroenkeait & somporn 
kongjaroenkeait.1998 : 8-9) ในการประเมินความพึงพอใจของผูบริโภคท่ีมีตอบรรจุภัณฑ ซึ่งไดกลาวไววา บรรจุภัณฑลวนมี
บทบาทของตนเองตามแตประเภทของสินคาและประเภทของบรรจุภัณฑ  ในภาวะการณปจจุบันบรรจุภัณฑเริ่มเขามามีบทบาท
ในดานการตลาดมากข้ึน จึงไดรับความสนใจและมีบทบาทมากในดานการสงเสริมการจําหนาย ดังน้ี 

2.1 หนาท่ีดานการใชงาน หนาท่ีบรรจุใส หอสินคาปกปองคุมครองสินคาไมใหเสียหาย รักษาคุณภาพของสินคา ขนสง
จากแหลงผลิตไปยังแหลงขาย การรวมหนวยสินคาเพ่ือสะดวกในการเคลื่อนยาย การวางจําหนายท่ีเหมาะสมกับช้ันวางสินคา  

2.2 หนาท่ีดานการตลาด ทําหนาท่ีสงเสริมการขาย เพราะบรรจุภัณฑท่ีออกแบบสวยงามสามารถเปนสื่อโฆษณาตัวเองได 
หรือการออกแบบบรรจุภัณฑเฉพาะกาล เปนตน ทําหนาท่ีเปนฉลากแสดงขอมูลของสินคา เชน สวนประกอบ วันผลิต ฯลฯ 

3. กรอบแนวความคิดในการทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑ  
ผูวิจัยไดใชกรอบแนวคิดของ (Sompong Faungarom.2007:130-134) การทดสอบบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง ตองใช

บริเวณพ้ืนท่ีมากกวาและใชอุปกรณในการทดสอบท่ีมีราคาสูงกวาเครื่องมือทดสอบตางๆ การทดสอบท่ีมีความสําคัญมาก ไดแก  
การทดสอบการกระแทก คือ การทดสอบมักจะเก่ียวของกับการปลอยบรรจุภัณฑพรอมสินคาใหตกกระแทกลงสูพ้ืน 

(Drop Test) วิธีการน้ีเหมาะสําหรับใชในการเปรียบเทียบบรรจุภัณฑขนสงตางชนิดกัน วาสามารถปองกันสินคาไดดีกวากันมาก
นอยแคไหน 

การทดสอบความตานทานแรงกดในแนวดิ่ง นับเปนการทดสอบท่ีนิยมมากเน่ืองจากการทดสอบไดสะดวกและเขาใจได
งายสวนมากจะใชทดสอบกับกลองกระดาษและขวดพลาสติกการทดสอบจะเปนการเพ่ิมแรงกดตอบรรจุภัณฑ 
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วิธีดําเนินการวิจัย 
ในการดําเนินงานวิจัยเรื่อง การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูป

อาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดยมีการกําหนดวิธีการดําเนินงานวิจัยท่ีมีความ
สอดคลองกับวัตถุประสงคของการวิจัย ดังน้ี  

การศึกษาขอมลู 
แหลงท่ีมาของขอมูลเพ่ือดําเนินการวิจัยในการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุม

วิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ครั้งน้ีผูวิจัยไดจําแนกขอมูล
ออกเปน 2 ประเภท คือ แหลงขอมูลปฐมภูมิ และแหลงขอมูลทุติยภูมิ 

ประชากรและกลุมตัวอยาง 
ผูใหขอมูล ผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ จํานวน 3  ทาน ผูเช่ียวชาญดานผลิตภัณฑ (ตัวแทนสมาชิกในกลุมวิสาหกิจชุมชน

แปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก) จํานวน 3 ทาน 
เคร่ืองมือท่ีใชในการวิจัย 
ในการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม 

อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ครั้งน้ีผูวิจัยไดกําหนดเครื่องมือท่ีใชในการวิจัยตามลําดับข้ันตอนวิธีการดําเนินการวิจัยดังน้ี 
แบบสัมภาษณขอมูลเก่ียวกับการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจาก

พริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา จากสมาชิกในกลุมเพ่ือเปนแนวทางในการพัฒนาบรรจุภัณฑ โดย
รูปแบบในการสัมภาษณแบงออกเปน 2 ข้ันตอน ดังน้ี ตอนท่ี 1 ขอมูลเบ้ืองตนเก่ียวกับผลิตภัณฑนํ้าพริกเพ่ือนําไปพัฒนาบรรจุภัณฑ 
ตอนท่ี 2 ขอมูลเก่ียวกับความตองการบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริก 

แบบสัมภาษณขอมูลเบ้ืองตนเพ่ือเปนแนวทางในการออกแบบบรรจุภัณฑ การเลือกใชวัสดุบรรจุภัณฑ โครงสรางบรรจุภัณฑ 
และรูปแบบของบรรจุ ซึ่งผูวิจัยใชเครื่องมือแบบสัมภาษณในการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบพรอมกับนําผลิตภณัฑของ
กลุม เพ่ือใหผูเช่ียวชาญพิจารณาประกอบการตอบแบบสัมภาษณดวย โดยรูปแบบในการสัมภาษณแบงออกเปน 3 ข้ันตอน ดังน้ี 
ตอนท่ี 1 ขอมูลท่ัวไปของผูเช่ียวชาญ ตอนท่ี 2 ขอมูลเก่ียวกับแนวทางในการออกแบบบรรจุภัณฑเปนคําถามปลายเปด ตอนท่ี 3 
ความคิดเห็นและขอเสนอแนะ 

แบบสอบถามความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญท่ีมีตอบรรจุภัณฑท่ีพัฒนาข้ึนมาใหม ผูเช่ียวชาญท่ีตอบแบบสอบถาม จํานวน 3 
ทาน พรอมทําหุนจําลองบรรจุภัณฑ 3 รูปแบบ ใหผูเช่ียวชาญพิจารณาประกอบกับการตอบแบบสอบถามน้ี โดยหารูปแบบท่ี
เหมาะสมเพียง 1 รูปแบบ โดยแบงออกเปน 3 ข้ันตอน ดังน้ี ตอนท่ี 1 ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม ตอนท่ี 2 ประเมินผล
การออกแบบ ตอนท่ี 3 ความคิดเห็นและขอเสนอแนะ 

วิธีการเก็บรวบรวมขอมูล 
การเก็บรวบรวมขอมูลเพ่ือการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก

บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา มีดังน้ี 
การศึกษาขอมูลเพ่ือการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน

มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา จําแนกออกเปน 3 ข้ันตอน คือ 1. การศึกษาขอมูลเพ่ือเปนแนวทางการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ 2.การศึกษาขอมูลเพ่ือออกแบบบรรจุภัณฑ 3. การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ประกอบดวย 

- ข้ันกอนออกแบบ ผูวิจัยไดเก็บรวบรวมขอมูลดวยการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ จํานวน 3 ทาน ดวย
เครื่องมือแบบสัมภาษณ ขอมูลเบ้ืองตนเพ่ือเปนแนวทางในการออกแบบบรรจุภัณฑพรอมกับนําผลิตภัณฑของกลุมเพ่ือให
ผูเช่ียวชาญพิจารณาประกอบการตอบแบบสัมภาษณดวย 

- ข้ันการออกแบบ ผูวิจัยนําขอมูลท่ีไดจากผูเช่ียวชาญข้ันกอนพัฒนามาเปนแนวทางในการพัฒนาบรรจุภัณฑ ทําการ
สรางหุนจําลองรูปแบบของบรรจุภัณฑช้ันท่ี 2 จํานวน 3 รูปแบบ เพ่ือทําการคัดเลือกรูปแบบท่ีมีความเหมาะสมท่ีสุด 1 รูปแบบ 
และทําการสรางหุนจําลองรูปแบบของบรรจุภัณฑช้ันท่ี 3 จํานวน 3 รูปแบบ เพ่ือทําการคัดเลือกรูปแบบท่ีมีความเหมาะสมท่ีสุด 1 
รูปแบบ เพ่ือนําไปทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑในลําดับตอไป 
 การทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน
มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดเก็บรวบรวมขอมูลดวยการสังเกตพรอมถายภาพประกอบการ
ทดสอบบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง 
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การวิเคราะหขอมูล 
การวิเคราะหขอมูลในการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน

มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดแบงการวิเคราะหขอมูลตามลําดบัข้ันตอนวิธีการดาํเนินการวิจัย ดังน้ี 
1.การวิเคราะหขอมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก 

ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ขอมูลความเปนมาของกลุม ขอมูลเก่ียวกับตัวผลิตภัณฑนํ้าพริก ไดแก 1.นํ้าพริก
กากหมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู ขอมูลดานบรรจุภัณฑ และกราฟกบนบรรจุภัณฑ ขอมูลดานกระบวนการผลิต 
ข้ันตอนการผลิต สถานท่ีผลิต สถานท่ีจัดจําหนาย ชองทางการจัดจําหนาย 

2. การวิเคราะหขอมูลการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ประกอบดวย 1. ข้ันตอนการศึกษาขอมูลเพ่ือการออกแบบบรรจุภัณฑ 
2. ข้ันตอนการออกแบบบรรจุภัณฑ ประกอบดวย 

- ข้ันกอนออกแบบ นําขอมูลท่ีไดจากการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ จํานวน 3 ทาน มาสรุปและแปรผลโดย
การบรรยาย 

- ข้ันการออกแบบ นําขอมูลท่ีไดจากการสัมภาษณความคิดเห็นผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ จํานวน 3 ทาน ท่ีมีตอ
รูปแบบหุนจําลองบรรจุภัณฑช้ันท่ี 2 จํานวน 3 รูปแบบ ซึ่งผูเช่ียวชาญเลือกตอบตามระดับความคิดเห็น แลวนํามาวิเคราะหดวย
การจัดลําดับคาคะแนน โดยผูวิจัยกําหนดไว 5 ระดับ คือ เหมาะสมมากท่ีสุด เหมาะสมมาก เหมาะสมปานกลาง เหมาะสมนอย 
เหมาะสมนอยท่ีสุด ซึ่งแปรความหมายของขอมูลโดยการใชสถิติคาเฉลี่ย Χ  ของคะแนนและสวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน S.D. 

3. การวิเคราะหขอมูลการทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
อาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ท่ีพัฒนาข้ึนมาใหม มาสรุปและแปรผลโดยการบรรยาย 

- ข้ันกอนการออกแบบ จากการศึกษาขอมูลเบ้ืองตนเพ่ือเปนแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดทําการศึกษา
ดวยการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ โดยใชเครื่องมือแบบสัมภาษณ ซึ่งผลจากการศึกษาพบวา สิ่งท่ีตองคํานึงถึงกอน
การออกแบบบรรจุภัณฑ มีดังน้ี โครงสรางของบรรจุภัณฑควรจะสามารถประหยัดพ้ืนท่ีในการขนสงและสามารถปองกันสินคาท่ี
อยูภายในจากแหลงผลิตไปยังผูบริโภคได วัสดุท่ีใชควรเปนวัสดุท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม มีราคาตนทุนไมสูงมากนัก มีความเรียบ
งาย กราฟกบนบรรจุภัณฑน้ัน ควรบอกถึง ช่ือผลิตภัณฑ ช่ือกลุมผูผลิต ปริมาณท่ีบรรจุ จํานวนท่ีบรรจุ ภาพประกอบท่ีชัดเจน 
สามารถสื่อความหมายถึงสินคาท่ีอยูภายในได  

- ข้ันการออกแบบ การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน
มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดนําขอมูลจากการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ นํามา
ออกแบบและจัดทําหุนจําลอง 3 รูปแบบ และนําไปทดสอบประสิทธิภาพความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑเพ่ือการ
ขนสง เพ่ือหาบรรจุภัณฑท่ีมีประสิทธิภาพดีท่ีสุด 1 รูปแบบ มาสรุปและแปรผลโดยการหาคาเฉลี่ย 
 

คํานิยามศัพทเฉพาะ 
1. การออกแบบบรรจุภัณฑ หมายถึง  การออกแบบบรรจุภัณฑช้ันท่ี 2 เพ่ือจําหนาย เปนบรรจุภัณฑท่ีตองวางแสดงบนช้ัน 

ณ จุดขายเนนความสวยงามและภาพพจนของบรรจุภณัฑ และรวบรวมบรรจุภัณฑช้ันแรกเขาดวยกัน เพ่ือจัดจําหนายสินคาไดมาก
ข้ึน บรรจุภัณฑช้ันท่ี 3 เปนบรรจุภัณฑเพ่ือการปองกันสินคาระหวางการขนสงจากแหลงผลิตถึงแหลงจําหนาย 

2. การทดสอบประสิทธิภาพบรรจุภัณฑ หมายถึง การทดสอบบรรจุภัณฑโดยใชการทดสอบความตานทานแรงกดในแนวดิ่ง 
เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพใหกับบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง 

3. ผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพรกิ หมายถึง ผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริก ประกอบดวย 1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริก
ปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู 

4. กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก หมายถึง กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน
มะกอก ปจจุบันมีสมาชิกในกลุมรวม 15 คน สถานท่ีตั้งอยูท่ีบานมะกอก ตําบลในเมือง อําเภอเมืองนครราชสีมา จังหวัด
นครราชสีมา 
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ผลการวิจัย 
ผลการวิเคราะหขอมูลในการวิจัย เรื่อง การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจ

ชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดยมีการจําแนกผลการศึกษาขอมูลและ
ผลการวิเคราะหขอมูลเพ่ือใหมีความสอดคลองกับวัตถุประสงคของการวิจัย ดังน้ี 

1. ผลการศึกษาขอมูลผลิตภัณฑของกลุมวิสาหกิจแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก  
กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก กอตั้งเมื่อป พ.ศ. 2542 ปจจุบันมีสมาชิกในกลุมรวม 15 คน 

สถานท่ีตั้งอยูท่ีบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมืองนครราชสีมา จังหวัดนครราชสีมา โดยทางกลุมจะใชพริกยอดสน มาทํา
ผลิตภัณฑแปรรูปนํ้าพริก ซึ่งพ้ืนท่ีเพาะปลูกจะอยูในเขตตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ซึ่งเปนพืชท่ีเพาะปลูกหลัก
รองลงมาจากขาว ผลิตภัณฑแปรรูปจากพริกของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก มีดังน้ี คือ 1.นํ้าพริกกาก
หมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู 4.นํ้าพริกกุงเสียบ 5.นํ้าพริกนรกปลาทู 6.นํ้าพริกนรกปลาชอนยาง 7.นํ้าพริกเผากุง 
8.นํ้าพริกปลาราสับสุก 9.นํ้าพริกปลาราบองสุก โดยผลิตภัณฑท่ีมียอดขายสูงสุดของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ไดแก 1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู โดยมีชองทางการจัดจําหนายในตลาดแมกิมเฮง 
ตลาดสดหนองไผลอม ตลาดเซฟวัน องคการบริหารสวนตําบลสีมุม หนาท่ีวาการอําเภอ ศาลากลางจังหวัด ออกรานตามงาน
เทศกาลตางๆ และขายสงใหกับกลุมผูคาปลีก 

1.1 ผลการวิเคราะหขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก 
จากการศึกษาขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ประเภทผลิตภัณฑนํ้าพริก 
ไดแก 1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู ผูวิจัยไดทําการศึกษาโดยวิธีการสัมภาษณสมาชิกในกลุม โดยใช
เครื่องมือการสัมภาษณแบบมีโครงสราง ซึ่งผลการศึกษามีดังน้ี 

1.1.1 ขอมูลเก่ียวกับตัวผลิตภัณฑของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ประเภท 
ผลิตภัณฑนํ้าพริก ไดแก 1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู มีรายละเอียดดังน้ี 
 
ตาราง 1 ขอมูลเก่ียวกับตัวผลติภณัฑนํ้าพริก 
 

ช่ือผลิตภณัฑ รูปแบบบรรจุภณัฑ กราฟกบนบรรจุภณัฑ 
1. ผลติภณัฑพริกปนปลาฉลาก 

 

บรรจุภณัฑประเภทกระปุกพลาสติก PET 
โปรงใส ทรงกระบอก มฝีาปด 
ขนาดเสนผานศนูย 8.5 cm. สูง 4.9 cm. 
บรรจุ 60 กรัม 

ฉลากสินคา  (สติก เกอร )  ประกอบดวย ช่ือ
ผลิตภัณฑ เครื่องหมายรับรองตางๆ สวนประกอบ
ของผลิตภัณฑ ท่ีอยูผูผลิต วิธีการเก็บ วิธีการ
รับประทาน วันผลิต/วันหมดอายุ ปริมาณบรรจุ 

2. ผลติภณัฑนํ้าพริกกากหม ู

 

บรรจุภณัฑประเภทกระปุกพลาสติก PET 
โปรงใส ทรงกระบอก มฝีาปด 
ขนาดเสนผานศนูย 8.5 cm. สูง 4.9 cm. 
บรรจุ 60 กรัม 

ฉลากสินคา  (สติก เกอร )  ประกอบดวย ช่ือ
ผลิตภัณฑ เครื่องหมายรับรองตางๆ สวนประกอบ
ของผลิตภัณฑ ท่ีอยูผูผลิต วิธีการเก็บ วิธีการ
รับประทาน วันผลิต/วันหมดอายุ ปริมาณบรรจุ 

3. ผลติภณัฑนํ้าพริกปลาดุกฟู 

 

บรรจุภณัฑประเภทกระปุกพลาสติก PET 
โปรงใส ทรงกระบอก มฝีาปด 
ขนาดเสนผานศนูย 8.5 cm. สูง 4.9 cm. 
บรรจุ 60 กรัม 

ฉลากสินคา  (สติก เกอร )  ประกอบดวย ช่ือ
ผลิตภัณฑ เครื่องหมายรับรองตางๆ สวนประกอบ
ของผลิตภัณฑ ท่ีอยูผูผลิต วิธีการเก็บ วิธีการ
รับประทาน วันผลิต/วันหมดอายุ ปริมาณบรรจุ 
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ภาพ 1 ผลิตภณัฑนํ้าพริก 3 ประเภท   
ท่ีมา : ปราณี เทากลาง , 2563 

 

 
 

ภาพ 2 กราฟกบนบรรจุภณัฑผลติภณัฑนํ้าพริก 3 ประเภท 
ท่ีมา : ปราณี เทากลาง , 2563) 

 
2. ผลการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑน้ําพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก 

ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา 
2.1 ข้ันกอนการออกแบบ จากการศึกษาขอมูลเบ้ืองตนเพ่ือเปนแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดทําการศึกษา

ดวยการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ โดยใชเครื่องมือแบบสัมภาษณ ซึ่งผลจากการศึกษาพบวา สิ่งท่ีตองคํานึงถึงกอน
การออกแบบบรรจุภัณฑ มีดังน้ี 

โครงสรางของบรรจุภัณฑควรจะสามารถปองกันฝุนละอองและสามารถเก็บรักษาสินคาได และมีความสวยงาม
เหมาะสมเมื่อนําไปจัดวางในสถานท่ีจัดจําหนาย ประหยัดพ้ืนท่ีในการขนสง และสามารถปองกันสินคาท่ีอยูภายในได วัสดุท่ีใช
ควรเปนวัสดุท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม มีราคาตนทุนไมสูงมากนัก มีความเรียบงาย และมีคุณคา มีงานพิมพท่ีสามารถสื่อสารกับ
ผูบริโภคได 

กราฟกบนบรรจุภัณฑน้ันควรบอกถึง ช่ือสินคา ช่ือกลุมผูผลิต ประโยชนสรรพคุณและวิธีการใชงาน ปริมาณท่ีบรรจุ 
จํานวนท่ีบรรจุ ประวัติความเปนมาของกลุม ภาพประกอบท่ีชัดเจนสามารถสื่อความหมายถึงสินคาท่ีอยูภายในได 

2.2 ข้ันการออกแบบ ผลการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดนําขอมูลจากการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ เพ่ือ
นํามาออกแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑและจัดทําหุนจําลอง 3 รูปแบบ และทําการคัดเลือกรูปแบบท่ีเหมาะสมท่ีสุดเพียง 1 รูปแบบ 
เพ่ือนําไปใชเปนบรรจุภัณฑสําหรับการจัดจําหนาย 
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ตาราง 2 ผลการออกแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑ 
 
ลําดับท่ี รายการ รายละเอียด 

1. ช่ือผลิตภัณฑ 

 

ในการออกแบบใชสีแดง :  เ พ่ือสื่ อ ถึงสีของ
ผลิตภัณฑท่ีผลิตมาจากพริก ใชตัวอักษรสามารถ
อานไดชัดเจน ใชฟอนต PSL Butterfly Pro 

2. ช่ือกลุม 

 

ในการออกแบบใชสีแดง : เพ่ือสื่อถึงสีของพริก ใช
ตัวอักษรสามารถอานไดชัดเจน ใชฟอนต PSL 
Asadong Pro 

3. ภาพประกอบท่ีใชในการออกแบบ 

 

เลือกใชภาพพืชสวนครัวลักษณะเปนผล ใบและหัว 
นํามาวางจัดองคประกอบ สามารถสื่อความ
หมายถึงตัวผลิตภัณฑท่ีแปรรูปมาจากพริก และผัก
สวนครัว 

4. ชนิดของผลิตภัณฑ 

 

ในการออกแบบใชตัวอักษรสีแดง : เพ่ือบอกถึง
ชนิดของนํ้าพริกภายในกลองบรรจุภัณฑ มีชอง
สําหรับแสดงเครื่องหมายเพ่ือใหทราบวาภายใน
บรรจุภัณฑมี นํ้าพริกชนิดใดบรรจุอยูภายใน 
ลักษณะของตัวอักษรสามารถอานไดชัดเจน ใช
ฟอนต PSL Asadong Pro และ PSL Kanda Pro 

5. โทนสี 

 

ในการออกแบบใชพ้ืนหลังเปนโทนสีแดง : เพ่ือสื่อ
ถึงความเผ็ดรอนของพริก และผลิตภัณฑท่ีอยู
ภายในท่ีผลิตมาจากพริก 

 
รูปแบบท่ี 1 แบงออกเปน 2 ดานดังน้ี  

1. ดานโครงสรางของบรรจุภัณฑ ประเภท กลองกระดาษแข็งพับข้ึนรูป วัสดุและการผลิต กระดาษอารตการด 350 แก
รม ติดกาว 1 จุด ดานขางกลอง 

2. ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ  ประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิดของผลิตภัณฑ วิธีการ
รับประทาน ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบออฟเซ็ท จํานวน 4 สี 
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ภาพ 3 โครงสรางและกราฟกบนบรรจภุัณฑรูปแบบท่ี 1 

ท่ีมา : นางสาวปราณี เทากลาง ,2563 
 
รูปแบบท่ี 2 แบงออกเปน 2 ดานดังน้ี  

1. ดานโครงสรางของบรรจุภัณฑ ประเภท กลองกระดาษแข็งพับข้ึนรูป วัสดุและการผลิต กระดาษอารตการด 350 แก
รม ติดกาว 1 จุด ดานขางกลอง 

2. ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ  ประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิดของผลิตภัณฑ วิธีการ
รับประทาน ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ  ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบออฟเซ็ท จาํนวน 4 ส ี

 

    
 

 
ภาพ 4 โครงสรางและกราฟกบนบรรจภุัณฑรูปแบบท่ี 2 

ท่ีมา : นางสาวปราณี เทากลาง , 2563 
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รูปแบบท่ี 3 แบงออกเปน 2 ดานดังน้ี  
1. ดานโครงสรางของบรรจุภัณฑ ประเภท กลองกระดาษแข็งพับข้ึนรูป วัสดุและการผลิต กระดาษอารตการด 350 แก

รม เจาะไดคัทหนากลองติดดวยพลาสติก PVC ใส ติดกาว 1 จุด ดานขางกลอง 
2. ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ ประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิดของผลิตภัณฑ วิธีการรับประทาน 

ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบออฟเซ็ท จํานวน 4 ส ี
 

        
 

ภาพ 5 โครงสรางและกราฟกบนบรรจภุัณฑรูปแบบท่ี 3 
ท่ีมา : นางสาวปราณี เทากลาง ,2563 

 
ผูวิจัยนําหุนจําลองดังกลาวไปทําการสอบถามความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญจํานวน 3 ทาน ท่ีมีตอบรรจุภัณฑท่ีพัฒนาท้ัง 

3 รูปแบบ โดยเครื่องมือแบบสอบถามความคิดเห็นแลวนํามาวิเคราะหหาคาเฉลี่ย และสวนเบ่ียงเบนมาตรฐานแลวแปรผลขอมูล
ดวยการจัดลําดับคาของคะแนน ซึ่งไดผลแสดงในตารางท่ี 3 ดังน้ี 

 
ตาราง 3 ผลการวิเคราะหความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญท่ีมีตอบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริก 
 

ความคิดเห็นท่ีมีตอคณุลักษณะโครงสรางของบรรจภุณัฑ 
ระดับความคิดเห็น 

รูปแบบท่ี 1 รูปแบบท่ี 2 รูปแบบท่ี 3 

Χ  S.D. Χ  S.D. Χ  S.D. 
1. การปกปองคุมครองสินคา 4.33 0.50 4.44 0.53 4.22 0.44 
2. อํานวยความสะดวก 4.17 0.39 4.25 0.45 4.25 0.45 
3. ความเหมาะสมกับผลติภณัฑ 4.17 0.39 4.33 0.49 4.25 0.45 
4. เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม 4.11 0.33 4.22 0.44 4.11 0.33 

ความคิดเห็นท่ีมีตอกราฟกบนบรรจุภัณฑ 
รูปแบบท่ี 1 รูปแบบท่ี 2 รูปแบบท่ี 3 

Χ  S.D. Χ  S.D. Χ  S.D. 
1. สีท่ีใชในบรรจุภัณฑ 4.00 0.00 4.33 0.58 4.00 0.00 
2. รูปทรงของบรรจุภณัฑ 4.33 0.58 4.33 0.58 4.33 0.58 
3. ตัวอักษรท่ีใชในบรรจุภัณฑ 4.22 0.44 4.33 0.50 4.22 0.44 
4. ภาพประกอบท่ีใชในบรรจุภณัฑ  4.00 0.50 4.44 0.53 4.33 0.50 
5. การจัดวางองคประกอบ 4.22 0.44 4.22 0.44 4.22 0.44 
6.รายละเอียดของสินคา 4.22 0.43 4.33 0.49 4.22 0.43 
สรุปผลการวิเคราะหขอมลูของผูเช่ียวชาญดานบรรจุภณัฑ 4.18 0.42 4.32 0.47 4.23 0.42 

ระดับความเหมาะสม เหมาะสมมาก เหมาะสมมาก เหมาะสมมาก 
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จากตารางท่ี 3 พบวา ความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญท่ีมตีอบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปร
รูปอาหารจากพริกบานมะกอก ท้ัง 3 รูปแบบ โดยภาพรวมคุณลักษณะดานโครงสรางของบรรจุภัณฑท้ัง 4 ดาน ไดแก การ
ปกปองคุมครองสินคา การอํานวยความสะดวก ความเหมาะสมกับผลิตภัณฑ และเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ดานกราฟกบนบรรจุ
ภัณฑ ไดแก สีท่ีใชในบรรจุภัณฑ รูปทรงของบรรจุภณัฑ ตัวอักษรท่ีใชในบรรจุภัณฑ ภาพประกอบท่ีใชในบรรจุภัณฑ การจัดวาง
องคประกอบรายละเอียดของสินคา ของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก 

ลําดับท่ี 1 ไดแก รปูแบบท่ี 2 มีความเหมาะสมอยูในระดับมาก (Χ= 4.32)  สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  0.47  
ลําดับท่ี 2 ไดแก รปูแบบท่ี 3 มีความเหมาะสมอยูในระดับมาก (Χ= 4.23)  สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  0.42   
ลําดับท่ี 3 ไดแก รปูแบบท่ี 1 มีความเหมาะสมอยูในระดับมาก (Χ= 4.18)  สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  0.42 
จากการศึกษาความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญดานบรรจุภัณฑท้ัง 3 ทานท่ีมีตอบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุม

วิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก นําไปพัฒนาและปรับปรุงตอ และทําการสรางบรรจุภัณฑ เพ่ือนําไปใชในการ
จัดจําหนายในลําดับตอไป ดังแสดงในภาพท่ี 6 

    
ภาพ 6 บรรจุภณัฑท่ีออกแบบพัฒนา 
ท่ีมา : นางสาวปราณี เทากลาง ,2563 

 
จากภาพท่ี 6 หุนจําลองบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก 

ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ท่ีปรับปรุงและพัฒนา ตามผลท่ีไดจากการศึกษาวิจัยและขอเสนอแนะของ
ผูเช่ียวชาญ ดานโครงสรางของบรรจุภัณฑ ประเภทกลองกระดาษแข็งพับข้ึนรูปวัสดุและการผลติ กระดาษอารตการด 350 แกรม 
ติดกาว 1 จุด โดยฝาปดดานบนสามารถปรับเปลี่ยนได 2 รูปแบบ คือ มีท่ีหิ้วดานบนสําหรับใชในการจัดจําหนายและปดเรียบ
สําหรับใชบรรจุเพ่ือการขนสง ดานขางกลอง รายละเอียดดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ ประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือ
ผลิตภัณฑ ชนิดของผลิตภัณฑ วิธีการรับประทาน ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบ
ออฟเซ็ท จํานวน 4 ส ี

3. ผลการทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑผลิตภัณฑน้ําพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา 

3.1 ข้ันกอนการออกแบบ จากการศึกษาขอมูลเบ้ืองตนเพ่ือเปนแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดทําการศึกษา
ดวยการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ โดยใชเครื่องมือแบบสัมภาษณ ซึ่งผลจากการศึกษาพบวา สิ่งท่ีตองคํานึงถึงกอน
การออกแบบบรรจุภัณฑ มีดังน้ี 

โครงสรางของบรรจุภัณฑควรจะสามารถประหยัดพ้ืนท่ีในการขนสงและสามารถปองกันสินคาท่ีอยูภายในจากแหลง
ผลิตไปยังผูบริโภคได วัสดุท่ีใชควรเปนวัสดุท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม มีราคาตนทุนไมสูงมากนัก มีความเรียบงาย  
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กราฟกบนบรรจุภัณฑน้ันควรบอกถึง ช่ือผลิตภัณฑ ช่ือกลุมผูผลิต ปริมาณท่ีบรรจุ จํานวนท่ีบรรจุ ภาพประกอบท่ี
ชัดเจนสามารถสื่อความหมายถึงสินคาท่ีอยูภายในได 

3.2 ข้ันการออกแบบ ผลการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดนําขอมูลจากการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ เพ่ือ
นํามาออกแบบและจัดทําหุนจําลอง 3 รูปแบบ เพ่ือนําไปทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑ เพ่ือหาบรรจุภัณฑท่ีมี
ประสิทธิภาพดีท่ีสุด 1 รูปแบบ 

 
 

ภาพ 7 ขนาด ปริมาณท่ีบรรจุและโครงสรางของบรรจุภณัฑเพ่ือการขนสง 3 รูปแบบ 
ท่ีมา : นางสาวปราณี เทากลาง , 2563 

 
จากการทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสงจากกระดาษลูกฟูกลอน C ขนาดความสูง

ของลอน 3.5-3.7 มิลลิเมตร ทดสอบโดยการใชนํ้าหนักวางกดทับในแนวดิ่ง โดยใชนํ้าหนัก 50 กิโลกรัม กดทับในแนวดิ่ง โดยเรียง
ผลิตภัณฑสินคานํ้าพริกเต็มกลอง เพ่ือทดสอบการยุบตัว ซึ่งไดผลการทดสอบความสามารถในการทนแรงกด ดังตารางท่ี 4 

 
ตาราง 4 ผลการทดสอบคาความสามารถในการทนแรงกดท่ีมีตอบรรจุภัณฑ 
 

กลอง
แบบท่ี 

ขนาดความสูงของ
กลอง (mm) 

 

ความสูงของกลองหลังจากใชนํ้าหนัก 50 กิโลกรัม
กดทับในแนวดิ่งเปนเวลา 30 นาที (mm) 

การยุบตัวของ
กลอง (mm) 

คาเฉลี่ยความสามารถ
ในการทนแรงกด (%) 

1 155 153.5 1.5 99.03 
2 310 305.4 4.6 98.51 
3 465 457.7 7.3 98.43 

จากผลการทดสอบคาความสามารถในการทนแรงกดของกลองบรรจุภัณฑท้ัง 3 แบบ พบวา กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 
1 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 99.03% กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 2 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ย
เทากับ 98.51% กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 3 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 98.43% เมื่อเปรียบเทียบคา
ความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑท้ัง 3 แบบ พบวา บรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 1 สามารถตานทานแรงกดไดดีท่ีสุด 
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ภาพ 8 บรรจุภณัฑเพ่ือการขนสง 

ท่ีมา : นางสาวปราณี เทากลาง , 2563 

สรุปผลและการอภิปรายผล 
1. ผลการวิจัย 
ขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสี

มุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดยวิธีการสัมภาษณสมาชิกในกลุมดวยเครื่องมือการสัมภาษณแบบมีโครงสราง ซึ่งผลมีดังน้ี 
ขอมูลเก่ียวกับตัวผลิตภัณฑ กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพรกิบานมะกอก กอตั้งเมื่อป พ.ศ. 2542 ปจจุบันมี

สมาชิกในกลุมรวม 15 คน สถานท่ีตั้งอยูท่ีบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดยทางกลุมจะใชพริกยอด
สน มาทําผลิตภัณฑแปรรูปนํ้าพริก ซึ่งพ้ืนท่ีเพาะปลูกจะอยูในเขตตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ซึ่งเปนพืชท่ี
เพาะปลูกหลักรองลงมาจากขาว ผลิตภัณฑแปรรูปจากพริกของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก มีดังน้ี คือ 
1.นํ้าพริกกากหมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู 4.นํ้าพริกกุงเสียบ 5.นํ้าพริกนรกปลาทู 6.นํ้าพริกนรกปลาชอนยาง 
7.นํ้าพริกเผากุง 8.นํ้าพริกปลาราสับสุก 9.นํ้าพริกปลาราบองสุก  

โดยผลิตภัณฑนํ้าพริกท่ีมียอดขายสงูสุดของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ไดแก 1.นํ้าพริกกาก
หมู 2.พริกปนปลาฉลาก 3.นํ้าพริกปลาดุกฟู โดยมีชองทางการจัดจําหนายในตลาดแมกิมเฮง ตลาดสดหนองไผลอม ตลาดเซฟวัน 
องคการบริหารสวนตําบลสีมุม หนาท่ีวาการอําเภอ ศาลากลางจังหวัด ออกรานตามงานเทศกาลตางๆ และขายสงใหกับกลุมผูคา
ปลีก  
 1. ผลิตภัณฑนํ้าพริกกากหม ูรูปแบบบรรจุภัณฑ บรรจุภัณฑประเภทกระปุกพลาสติก PET โปรงใส ทรงกระบอก มีฝา
ปด ขนาดเสนผานศูนย 8.5 cm. สูง 4.9 cm. บรรจุ 60 กรัม 

2. ผลิตภัณฑพริกปนปลาฉลาก รูปแบบบรรจุภัณฑ บรรจุภัณฑประเภทกระปุกพลาสติก PET โปรงใส ทรงกระบอก มี
ฝาปด ขนาดเสนผานศูนย 8.5 cm. สูง 4.9 cm. บรรจุ 60 กรัม 

3. ผลิตภัณฑนํ้าพริกปลาดุกฟู รูปแบบบรรจุภัณฑ บรรจุภัณฑประเภทกระปุกพลาสติก PET โปรงใส ทรงกระบอก มีฝา
ปด ขนาดเสนผานศูนย 8.5 cm. สูง 4.9 cm. บรรจุ 60 กรัม 

ผลการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม 
อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา 

1. ข้ันกอนการออกแบบ สิ่งท่ีตองคํานึงถึงกอนการออกแบบบรรจุภัณฑ ไดแก โครงสรางของบรรจุภัณฑควรจะสามารถ
ปองกันฝุนละอองและสามารถเก็บรักษาสินคาได และมีความสวยงามเหมาะสมเมื่อนําไปจัดวางในสถานท่ีจัดจําหนาย ประหยัดพ้ืนท่ีใน
การขนสงและ สามารถปองกันสินคาท่ีอยูภายในได วัสดุท่ีใชควรมีราคาตนทุนไมสูงมากนัก มีความเรียบงาย มีงานพิมพท่ีสามารถ
สื่อสารกับผูบริโภคได 

กราฟกบนบรรจุภัณฑน้ันควรบอกถึง ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิดของผลิตภัณฑ วิธีการรับประทาน 
ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ภาพประกอบท่ีชัดเจนสามารถสื่อความหมายถึงสนิคาท่ีอยูภายในได 

2. ข้ันออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมมุ 
อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดนําขอมูลจากการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ เพ่ือนํามาเปนแนวทางการ
ออกแบบ 3 รูปแบบ และทําการคัดเลือกรูปแบบท่ีเหมาะสมท่ีสุดเพียง 1 รูปแบบ เพ่ือนํามาทําหุนจําลองบรรจุภัณฑ 3 รูปแบบ 
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และนําไปดําเนินการวิจัยลําดับตอไปดวยแบบสอบถามความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญดานการออกแบบท่ีมีตอบรรจุภัณฑท่ี
พัฒนาข้ึนท้ัง 3 รูปแบบ คัดเลือกรูปแบบท่ีเหมาะสมท่ีสุดเพียง 1 รูปแบบ  

พบวา ความคิดเห็นของผูเช่ียวชาญท่ีมีตอบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริก ท้ัง 3 รูปแบบ โดยภาพรวมคุณลักษณะดาน
โครงสรางของบรรจุภัณฑท้ัง 4 ดาน ไดแก การปกปองคุมครองสินคา การอํานวยความสะดวก ความเหมาะสมกับผลิตภณัฑ และ
เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ ไดแก สีท่ีใชในบรรจุภัณฑ รูปทรงของบรรจุภัณฑ ตัวอักษรท่ีใชในบรรจุภัณฑ  
ภาพประกอบท่ีใชในบรรจุภัณฑ การจัดวางองคประกอบรายละเอียดของสินคา ซึ่งบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกท่ีพัฒนาข้ึนมาใหม 
ลําดับท่ี 1 ไดแก รูปแบบท่ี 2 มีความเหมาะสมอยูในระดับมาก ( Χ= 4.32) สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.47 ลําดับท่ี 2 ไดแก 
รูปแบบท่ี 3 มีความเหมาะสมอยูในระดับมาก (Χ= 4.23) สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.42 ลําดับท่ี 3 ไดแก รูปแบบท่ี 1 มีความ
เหมาะสมอยูในระดับมาก (Χ= 4.18) สวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.42 

หุนจําลองบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกท่ีออกแบบตามผลท่ีไดจากการศึกษาวิจัยและขอเสนอแนะของผูเช่ียวชาญ โดย
แบงเปน ดานโครงสรางของบรรจุภัณฑ ประเภท กลองกระดาษแข็งพับข้ึนรูป วัสดุและการผลิต กระดาษอารตการด 350 แกรม 
ติดกาว 1 จุด โดยฝาปดดานบนสามารถปรับเปลี่ยนได 2 รูปแบบ คือ มีท่ีหิ้วดานบนสําหรับใชในการจัดจําหนายและปดเรียบ
สําหรับใชบรรจุเพ่ือการขนสง ดานขางกลอง ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิด
ของผลิตภัณฑ วิธีการรับประทาน ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบออฟเซ็ท จํานวน 4 สี 

ผลการทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบาน
มะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา  

1. ข้ันกอนการออกแบบ จากการศึกษาขอมูลเบ้ืองตนเพ่ือเปนแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง ผูวิจัยได
ทําการศึกษาดวยการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ โดยใชเครื่องมือแบบสัมภาษณ ซึ่งผลจากการศึกษาพบวา สิ่งท่ีตอง
คํานึงถึงกอนการออกแบบบรรจุภณัฑ มีดังน้ี 

โครงสรางของบรรจุภัณฑควรจะสามารถประหยัดพ้ืนท่ีในการขนสงและสามารถปองกันสินคาท่ีอยูภายในจากแหลง
ผลิตไปยังผูบริโภคได วัสดุท่ีใชควรมีราคาตนทุนไมสูงมากนัก มีความเรียบงาย  

กราฟกบนบรรจุภัณฑน้ันควรบอกถึง ช่ือผลิตภัณฑ ช่ือกลุมผูผลิต ปริมาณท่ีบรรจุ จํานวนท่ีบรรจุ ภาพประกอบท่ี
ชัดเจนสามารถสื่อความหมายถึงสินคาท่ีอยูภายในได  

2. ข้ันการออกแบบ ผลการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑนํ้าพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยไดนําขอมูลจากการสัมภาษณผูเช่ียวชาญดานการออกแบบ เพ่ือ
นํามาออกแบบและจัดทําหุนจําลอง 3 รูปแบบ นําไปทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑ เพ่ือหาบรรจุภัณฑท่ีมีประสิทธิภาพดี
ท่ีสุด 1 รูปแบบ 

จากการทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสงจากกระดาษลูกฟูกลอน C ขนาดความสูง
ของลอน 3.5-3.7 มิลลิเมตร ทดสอบโดยการใชนํ้าหนักวางกดทับในแนวดิ่ง โดยใชนํ้าหนัก 50 กิโลกรัมกดทับในแนวดิ่ง โดยเรียง
ผลิตภัณฑสินคาเต็มกลอง เพ่ือทดสอบการยุบตัว ซึ่งไดผลการทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของกลองบรรจุภัณฑท้ัง 3 
แบบ พบวากลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 1 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 99.03% กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 2 มี
ความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 98.51% กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 3 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 
98.43% เมื่อเปรียบเทียบคาความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑท้ัง 3 แบบ พบวาบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 1 สามารถ
ตานทานแรงกดไดดีท่ีสุด 
 

อภิปรายผลการวิจัย 
จากการศึกษาวิจัยเรื่อง การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูป

อาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา การพัฒนาบรรจุภัณฑผูวิจัยไดศึกษาขอมูลตางๆ ท่ีมี
ความสําคัญ ดังน้ี ขอมูลเก่ียวกับตัวผลิตภัณฑ ขอมูลทางดานการผลิต ขอมูลกระบวนการบรรจุ ขอมูลดานวัสดุบรรจุภัณฑ ขอมูลดาน
การขนสง ขอมูลการจัดจําหนาย ซึ่งผลจากการศึกษาพบวา สิ่งท่ีตองคํานึงถึงกอนการพัฒนาบรรจุภัณฑ โครงสรางของบรรจุภัณฑ
ควรจะสามารถปองกันฝุนละอองและสามารถเก็บรักษาสินคาได และมีความสวยงามเหมาะสมเมื่อนําไปจัดวางบนช้ันวางแสดงสินคา 
ประหยัดพ้ืนท่ีในการขนสงและสามารถปองกันสินคาท่ีอยูภายในได วัสดุท่ีใชควรเปนวัสดุท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม มีราคาตนทุนไมสูง
มากนัก มีความเรียบงายและมีคุณคา มีงานพิมพท่ีสามารถสื่อสารกับผูบริโภคได สอดคลองกับแนวคิดของ (Thai Packaging Center. 
Thailand Institute of Scientific and Technological Research. 2003:2-3) และการพัฒนาบรรจุภัณฑท้ัง 4 ดาน คือ  
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1. การปกปองคุมครองสินคา สามารถปองกันสินคาไมใหแตกหัก ปองกันฝุนละออง และกลิ่นของสินคา  
2. อํานวยความสะดวก ในการขนสง สะดวกในการบรรจุสะดวกในการเปด-ปด  
3. ความเหมาะสมกับผลิตภัณฑ ขนาดของบรรจุภัณฑ โครงสรางของบรรจุภัณฑ วัสดุ ราคาตนทุนการผลิต 
4. เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ใชวัสดุบรรจุภัณฑท่ีใหปริมาณขยะนอย บรรจุภัณฑยอยสลายไดงาย สามารถนํามาหมุนเวียนผลิต

ไดใหม  
การออกแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑ ผลการออกแบบ ประกอบดวย ช่ือกลุม ภาพประกอบ ช่ือผลิตภัณฑ ชนิดของ

ผลิตภัณฑ วิธีการรับประทาน ขอแนะนํา จํานวนท่ีบรรจุ ผูผลิต วันผลิต วันหมดอายุ ระบบการพิมพแบบออฟเซ็ท จํานวน 4 สี 
ซึ่งสอดคลองกับ ประชิด ทินบุตร (2531:139) ในการสรางลักษณะสวนประกอบภายนอกของโครงสรางบรรจุภัณฑใหสามารถสือ่
ความหมายความเขาใจในอันท่ีจะใหผลทางดานจิตวิทยาตอผูอุปโภคบริโภค เชน ใหผลในการดึงดูดความสนใจ ใหมโนภาพถึง
สรรพคุณประโยชนของผลิตภัณฑ กระตุนใหเกิดความทรงจําบุคลิกลักษณะของผลิตภัณฑ ยี่หอของผลิตภัณฑ ผูผลิต ดวยการใช
วิธีการออกแบบ การจัดวางรูปภาพ ตัวอักษร ถอยคํา โฆษณา เครื่องหมายและสัญลักษณทางการคา และอาศัยหลักศิลปะการจดั
ภาพ ใหเกิดการประสานกลมกลืนอยางสวยงามตามวัตถุประสงค ท่ีวางไว 

ในการทดสอบบรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง ผลการวิจัยพบวา การทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของบรรจุภัณฑ
เพ่ือการขนสงจากกระดาษลูกฟูกลอน C ขนาดความสูงของลอน 3.5-3.7 มิลลิเมตร ทดสอบโดยการใชนํ้าหนักวางกดทับใน
แนวดิ่ง โดยใชนํ้าหนัก 50 กิโลกรัม กดทับในแนวดิ่ง โดยเรียงผลิตภัณฑสินคาเต็มกลอง เพ่ือทดสอบการยุบตัว ซึ่งไดผลการ
ทดสอบความสามารถในการทนแรงกดของกลองบรรจุภัณฑท้ัง 3 แบบ พบวา กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 1 มีความสามารถใน
การทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 99.03% กลองบรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 2 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 98.51% กลอง
บรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 3 มีความสามารถในการทนแรงกดเฉลี่ยเทากับ 98.43% เมื่อเปรียบเทียบคาความสามารถในการทนแรงกด
ของบรรจุภัณฑท้ัง 3 แบบ พบวา บรรจุภัณฑรูปแบบท่ี 1 สามารถตานทานแรงกดไดดีท่ีสุด สอดคลองกับ Sompong 
Faungarom,(2007:130-134) การทดสอบความตานทานแรงกดในแนวดิง่ นับเปนการทดสอบท่ีนิยมมากเน่ืองจากการทดสอบ
ไดสะดวกและเขาใจไดงายสวนมากจะใชทดสอบกับกลองกระดาษและขวดพลาสติก การทดสอบจะเปนการเพ่ิมแรงกดตอบรรจุ
ภัณฑจนกระท่ังบรรจุภัณฑจะเสียหายหรอืจะรบัแรงตอไปอีกไมได การทดสอบน้ีจะจําลองการกดเรยีงซอนจริง เน่ืองจากการเรียง
แผนกระดานหรือแผนโลหะท่ีกดทับลงมา จะเคลื่อนท่ีตรงลงมา สวนในสภาวะจริง เมื่อสวนไหนของบรรจุภัณฑออนตัวรับแรง
ไมไดแรงกดจะกดตอไปในจุดท่ียุบตัวหรือออนตัวน้ันเรื่อยๆ ดังน้ัน ความตานทานในแนวดิ่งท่ีไดจากการทดสอบจะมีคานอยกวา
ความเปนจริงท่ีบรรจุภัณฑท่ีถูกกระทําในระหวางขนสง การประเมินคาความจริงท่ีถูกกระทําน้ีอาจจะสูงถึง 5 เทา จากคาท่ีไดรับ
จากการทดสอบในหองปฏิบัติการ อันตรายท่ีเกิดข้ึนจริงระหวางการขนสงเปนอีกประเภทหน่ึง คือ การสั่นสะเทือน ซึ่งมีโอกาสทํา
ใหสินคาแตกหักเสียหายไดงาย หรือเกิดการเสียดสีจนทําใหสินคาขายไมออกหรือจําตองขายลดราคา วิธีการปองกัน คือ การ
พยายามจัดเรียงสินคาพรอมวัสดุสารปองกันการสั่นกระแทก เชน นํากระดาษลูกฟูกหรือหนังสือพิมพมากรุ หรือแทรกภายใน
บรรจุภัณฑใหแนนและไมใหยุบตัวลงโดยงาย ก็จะชวยปองกันอันตรายจากการสั่นสะเทือนในระหวางขนสงได 
 

ขอเสนอแนะ 

การศึกษาวิจัยเรื่อง การออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรปูอาหารจากพริกสําหรบักลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหาร
จากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ผูวิจัยมีขอเสนอแนะ ดังน้ี  

1. จากแผนการดําเนินงานวิจัยในการลงพ้ืนท่ีเก็บขอมูลผลิตภัณฑ เปนชวงระยะเวลาท่ีจํากัด คือ 4 เดือน เริ่ม
โครงการวิจัย ระหวางวันท่ี 18 พฤษภาคม 2563 ถึงวันท่ี 31 สิงหาคม 2563 และมีการแพรระบาดของเช้ือไวรัสโคโรนา 2019 
(COVID-19) จึงทําใหผลการปฏิบัติงานมีความลาชาออกไป การลงพ้ืนท่ีตองรอปฏิบัติตามนโยบายของรัฐในการควบคุมโรคติดตอ 

2. ผลิตภัณฑนํ้าพริกของกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัด
นครราชสีมา ยังไมไดรับการรับรองมาตรฐานการผลิตในเรื่องของอาหารและยา (อย.) ยังขาดในเรื่องของโรงเรือนในการผลิตท่ี
เปนมาตรฐานของการขอจดใบรับรอง ซึ่งทางกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอกกําลังดําเนินการใหเปนไป
ตามมาตรฐาน ควรสนับสนุนสงเสริมใหหนวยงานของภาครัฐลงพ้ืนท่ี ใหความรูกับทางกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริก
บานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา เพ่ือใหไดรับมาตรฐานในการผลิตตอไป 
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กิตติกรรมประกาศ 

โครงการวิจัยเรื่องการออกแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑแปรรูปอาหารจากพริกสําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหาร
จากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา ในครั้งน้ีไดรับทุนสนับสนุนจากศูนยการศึกษาโลจิสติกสและ
การคาชายแดน มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ภายใตแผนงานยุทธศาสตรดานการสรางความสามารถในการแขงขันของประเทศ 
ปงบประมาณ 2563 ทําใหงานวิจัยน้ีสําเร็จลุลวงไปดวยดี   

ขอขอบพระคุณสมาชิกกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตําบลสีมุม อําเภอเมือง จังหวัด
นครราชสีมา ท่ีใหความอนุเคราะหทางดานขอมูลอันเปนประโยชนตองานวิจัย 

ขอขอบพระคุณทานผูเช่ียวชาญดานการออกแบบบรรจุภัณฑ ดานการตลาด ท่ีใหความอนุเคราะหขอมูลและคําแนะนํา
อันเปนประโยชนตองานวิจัย 

ผูวิจัยหวังเปนอยางยิ่งวา งานวิจัยฉบับน้ีจะเปนประโยชนตอผูท่ีเก่ียวของ สําหรับขอบกพรองท่ีอาจเกิดข้ึนน้ัน ผูวิจัย
ยินดีท่ีจะรับฟงคําแนะนําเพ่ือเปนประโยชนในการพัฒนางานวิจัยตอไป 
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